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产品详情

淀粉酶主要用来做什么的

淀粉酶是一种常见的酶制剂，广泛应用于食品、化工、等领域。以下是一些淀

粉酶的主要用途：食品工业：淀粉酶可以用于食品加工，例如糖果、面包、饼

干等，可以提高食品的口感和品质。化工工业：淀粉酶可以用于化工生产，例

如制备淀粉衍生物、糖化等，可以提高生产效率和产品质量。工业：淀粉酶可

以用于生产，例如制备淀粉、消化酶制剂等，可以提高的生物利用度和安全性

。环保工业：淀粉酶可以用于环保处理，潜江淀粉酶，例如污水处理、废气处

理等，可以降低污染物的排放量。总之，淀粉酶是一种常见的酶制剂，淀粉酶

厂家价格，广泛应用于食品、化工、等领域。在使用淀粉酶时，需要注意用途

、使用方法、使用量等方面的问题，以确保产品的使用效果和安全性。建议在

使用淀粉酶时，对用途进行综合考虑，以确保产品的使用效果和安全性。



 广州隆利生物科技有限公司成立于2013年，公司位于广州增城新塘镇瑶田村新围工业区新章路5号。公
司主要生产经营：防染粉、防染剂、枧油、纺织酶制剂、淀粉酶、酵素粉、酵素水等纺织助剂产品，隆
利公司从创办至今，始终致力于纺织助剂研发、生产、销售和提供技术服务。公司以市场为导向，以科
技为动力，不断改进创新。公司引进了水平的技术和设备，淀粉酶定制，拥有一批具有技能和实际工作
经验的人才，为客户提供的产品和完善的技术服务。

  

α-淀粉酶的应用

α-淀粉酶主要用于水解淀粉制造饴糖、葡萄糖和糖浆等，以及生产糊精、啤酒、黄酒、酒精、酱油、醋
、果汁和味精等。还用于面包的生产，以改良面团，如降低面团黏度、加速发酵进程，增加含糖量和缓
和面包老化等。在婴幼儿食品中用于谷类原料预处理。此外，淀粉酶定做，还用于蔬菜加工中。用量：
以枯草α-淀粉酶(6000IU/g)计，添加量约为0.1%[3]  。
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 随着淀粉深加工行业的发展，工艺条件的改变，酶的品种需要不断更新和完善，α- 

淀粉酶已经发展成为一个庞大而重要的工业酶制剂家族。根据酶性质的不同，可以把-淀粉酶分为耐热性
α-淀粉酶、耐酸性α-淀粉酶、耐碱性α-淀粉酶和耐盐性α-
淀粉酶。由于它们在特定条件下的稳定性，在有关工业中具有高度的重要性。 

淀粉酶定制-潜江淀粉酶-隆利生物品质优！由广州隆利生物科技有限公司提供。广州隆利生物科技有限
公司是从事“纤维素酶,酵素粉原酶,中性抛光酶,酸性抛光酶,防染粉,防染剂”的企业，公司秉承“诚信经
营，用心服务”的理念，为您提供更好的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：林小姐。同时本公司还
是从事广州淀粉酶，广州淀粉酶厂家，广州淀粉酶工厂的厂家，欢迎来电咨询。
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