
医院厨房工程 广州天圣 惠州厨房工程

产品名称 医院厨房工程 广州天圣 惠州厨房工程

公司名称 广州天圣厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号

联系电话 13318790135 13318790135

产品详情

广州天圣厨房设备有限公司是从事现代商务酒店、宾馆、高中档酒楼、大专院校食堂、大型企业职工食
堂等中西餐结合厨房的整体策划设计、制造、安装及售后服务为一体的商用厨房工程公司。主要涉及的
工程类型有酒吧厨房设备工程设计、自助餐酒吧厨房设备安装、湘菜馆厨房设备生产安装、烧烤店整体
厨房设备工程、火锅店厨房设备改造工程等。广州天圣厨房设备有限公司已在2015年顺利通过了IS9001国
际质量管理体系认证；是广州市场上厨具设备行业的新星企业，同时也是近年来实力发展快速的厨具公
司之一。

 

广州天圣厨房设备提供完善的设计方案------单层靠背工作台

1.台面采用304#不锈钢制作，台面下15MM厚高密度木板加硬；

2.补强撑1.0～1.2mm厚不锈钢制作；

3.脚采用38×38×1.2mm不锈钢方通连可调试脚；

4.脚横通采用25×25×1.2mm不锈钢方通制作。

广州天圣厨房设备提供完善的设计方案------单层靠背工作台优点

 

广州天圣单层靠背工作台采用不锈钢材质，具有美观卫生，耐腐蚀，惠州厨房工程，防酸，防碱，防尘
，防静电，可以防止微生物滋生，是目前各行各业普通使用理想的工作台。适用于各种行业的检测，维
修及产品组装；让工厂更整洁，生产安排更轻松、物流更流畅。能适应现代生产不断改善的需求，符合
人机原理，使现场工作人员操作标准，舒适，对环境的构思和创意迅速的实现，同时它具有轻便，结实
等特点，表面洁净耐磨。



广州天圣厨房设备有限公司为餐饮、酒店、保健、教育等领域提供耐久性强、节省劳力、食品安全性高
的产品，帮助餐饮业者节省时间与资金、增加销售，单位厨房工程，减少人工和改善服务，尽我们的努
力响应市场的需求。 企业经营理念：真诚沟通，提供的客户服务；企业服务理念：帮助餐饮业者节省时
间、节约资金、增加销售、减少人工和改善服务；
企业价值理念：提供价值性高、高质量产品，体现高耐久性、节省人工、提高食品安全性等优点。

广州天圣厨具，质量信誉杠杠的------双头双尾小炒炉

 

广州天圣带您领阅一下我们炉具的规格说明：

1.炉面、水围、炉围采用304不锈钢制作，餐饮厨房工程，侧板、背板、前板采用304#0.8mm厚不锈钢制
作；

2.炉体骨架为国（非敏感词）标40×40角铁，3mm黑铁炉膛结构，炉脚用ф60mm镀锌管外套不锈钢管及2
4mm调节螺丝组成。

广州天圣厨具，医院厨房工程，质量信誉杠杠的------双头双尾小炒炉

 

1 .燃油炒炉操作顺序：开抽气→开炉头风机→关闭炉头气阀→打开油开关→加入少许柴油→点燃炉头约
一分钟，加风加油，调节火焰为淡黄色即为正常，可以使用；

2 .燃气炒炉操作顺序为：开抽气→开炉头风机→关闭炉头气阀→点燃火种→加风加气，调节火焰为淡青
色即为正常，可以使用；

医院厨房设备的价格因设备种类、材质和数量的不同而有所差异。一般来说，

大型医院的厨房间置较大，需要的设备和材料也会更多更复杂一些；同时由于

需要符合卫生标准和技术要求较高的情况较多因此成本也相对更高以一个中型

规模的手术室为例：通常包括以下主要部分1）通风系统2)烹饪灶具3")油烟机4

")清毒柜5"66"冰箱7")和洗碗槽等80平方米的面积在中等规模的城市中至少要配

置约X万左右的预算才能满足基本的运营需求如果想要将餐饮工作做得更好更

好可能还需要增加人工费用和其他额外开销当然具体情况还要看所选择的品牌

质量和售后服务的完善程度等多方面因素



医院厨房工程-广州天圣-惠州厨房工程由广州天圣厨房设备有限公司提供。广州天圣厨房设备有限公司
为客户提供“商用厨房设备,商用厨房工程,厨房设计,酒店设备”等业务，公司拥有“广州天圣”等品牌
，专注于整体厨房等行业。，在广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号的名声不错。欢迎来电
垂询，联系人：戴小姐。同时本公司还是从事酒店厨房设计酒店商用厨房设备，商用厨房设计商用商用
厨房设备，工厂厨房设计饭店厨房设备的服务商，欢迎来电咨询。
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