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产品名称 小麦面筋粉批发一袋 瑞麦嘉禾
云南小麦面筋粉批发

公司名称 北京瑞麦嘉禾商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市
场南区190号

联系电话 15011435233 15011435233

产品详情

面筋粉怎么做烤麸？

 

烤麸的原料大家都知道是素锐面筋粉吧！做烤麸和做水面筋（烤串）有所不同，烤麸名字叫烤麸，但不
是用火烤制出来的，而是上锅蒸出来的，蒸烤麸的步骤时先用酵母化在水里，和优昂面筋粉充分的搅和
在一起，直至成没有干面筋粉的面团。

活好的面团放在一边醒至大约两个小时以上，看到面团的体积有明显的增大时，用手扒开一点面团的表
面看看，里面都是蜂窝状时，就可以上锅蒸了，大约蒸40多分钟后（面团个头大就多蒸一会儿，个头小
就少蒸一会儿）

烤麸比较难的问题在于烤麸蒸的火候，时间久了会影响烤麸的蓬松度，时间太短了会不熟的。自己在家
里蒸好烤麸以后，放在通风的地方自然风干就行了，不等到特别干也可以，起码不能让它有热气，凉了
以后才能收起来，放在冰箱备用以后随时可以拿来吃的。 

瑞麦嘉禾常年销售谷朊粉、面筋粉、小麦淀粉等，需要的朋友欢迎致电瑞麦嘉禾，我们将竭诚为您服务
！

瑞麦嘉禾实体店20多年，常年大量现货供应面筋粉，可以给各个平台一件代发，每天12点准时发货，路
上所有损失瑞麦嘉禾都会承担，不让买家受到一丝损失，是瑞麦嘉禾的承诺，因为有实力，小麦面筋粉



批发多少钱一斤，所以说到做到，需要面筋粉的朋友们随时联系瑞麦嘉禾哟！

需要面筋粉的朋友欢迎致电北京瑞麦嘉禾面筋粉，期待您的来电哦！ 

凉皮面筋块是用什么做的呢？

夏季来临人们都喜欢吃点清淡爽口的食物，来增加食欲。于是，人们的眼光都瞄向了晶莹剔透的凉皮拌
黄黄的面筋块，白白软软的凉皮，再放上自己喜欢的香菜，黄瓜丝，辣椒，蒜末等作料，吃在嘴里滑滑
的，软软的，清脆的绿色，云南小麦面筋粉批发，配上透亮丝丝的白色，还有淡黄色的面筋块香。真是
色香味俱全啊！一看就会食欲大增的。这些色香味俱全的食物大家可以放心大胆的吃哟！不会让美眉们
长肉的，因为凉皮的原料是小麦淀粉，已经把普通面粉里面的小麦蛋白也是面筋粉都提炼出去了。

如果您有面筋粉和小麦蛋白的采购需求，请联络我们的客服，瑞麦嘉禾竭诚为您服务。

素锐面筋粉适用于哪些食品中呢？

由于面筋特有的风味和营养，被面筋强化的谷物食品已被消费者广泛地接受，尤其和牛乳一起享用。因
为面筋不仅提供必需的营养素，而且有助于在加工中将维生素和矿物质黏合在一起，强化谷物食品。在
营养小吃食品中，面筋提供丰富的营养和酥脆性。一般添加量为1%～2%。但在澳大利亚，一些产品的面
筋含量达到30%～45%。其中一个高蛋白小吃食品就是包含土豆条、面包屑和面筋的一种面制品。 

尽管硬质小麦适合做通心面，但由于它的流变学特性和色度，因而添加一定量的面筋粉使其更有效。面
筋的添加能减少蒸煮损失和防止变细，抗断裂，提高筋力和在罐装产品中的耐热性。混有面筋粉、大豆
蛋白和乳清蛋白的通心面被作为美国A类学校的午餐食品。因为它满足了PER营养需求。 

瑞麦嘉禾实体店20多年，实力杠杠滴，可以给各大平台一件代发，小麦面筋粉批发报价，每天都会大量
发货，需要的朋友可以联系瑞麦嘉禾哟~瑞麦嘉禾郑重承诺。路上所有损失我们都会承担，小麦面筋粉
批发多少钱一袋，不让买家受到一丝损失是我们对所有客户的承诺。想学习更多的面筋粉知识和面筋的
各种吃法和做法，每周三
，周日下午14.30分来瑞麦嘉禾的直播间，瑞麦嘉禾杨合平现场和面教给你很详细的面筋串制作过程 

如您有面筋粉采购需求，请联络我们的客服。 

小麦面筋粉批发多少钱一袋-瑞麦嘉禾-云南小麦面筋粉批发由北京瑞麦嘉禾商贸有限公司提供。北京瑞
麦嘉禾商贸有限公司坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支高素质的员工队伍，力求提供更好的产品
和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。瑞麦嘉禾——您可信赖的
朋友，公司地址：北京市朝阳区王四营乡桥南盛华宏林粮油批发市场南区190号，联系人：杨合平。
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