
苏州金圆发有限公司 苏州巧克力带式抛光机

产品名称 苏州金圆发有限公司 苏州巧克力带式抛光机

公司名称 苏州金圆发食品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 苏州吴中区胥口镇曹丰路288号

联系电话 13862146255 13862146255

产品详情

巧克力的等级高低，巧克力带式抛光机怎么样，在入口的那一瞬间就知道。好的巧克力除了闻起来芳香
甘美之外，苏州巧克力带式抛光机，入口也细致迷人。咬时会有清脆的响声，随即在口齿间轻巧地融化
。口感细滑，巧克力带式抛光机的价格，且可可的芳香在齿间流窜，但不会有残渣留下。品尝巧克力时
，可千万不要只是大口大口地咬下、或含一含就吞下。为了让大家有不同的口感，巧克力带式抛光机厂
家，巧克力添加的内容物可是大有玄机的，细细品味你会发现另一个好玩的世界。

挑选

1、看成分可可脂含量高的巧克力，对人体健康相对更有益。

2、看外观好的巧克力，外形整齐，表面光亮、平滑、细腻均匀，掰开之后没有气泡（气孔）。纯味巧克
力呈棕褐色；ding级的纯巧克力与可可豆的颜色相同，呈红褐色；牛奶巧克力颜色略浅些，呈金褐色；
白巧克力一般呈奶黄色。

3、看熔点这个需要咱们做一个实验，先倒两杯热水，把代可可脂的巧克力和可可脂含量高的巧克力分别
放进两个热水杯里摇晃，您会发现可可脂的融化较快。

彩色巧克力是以白巧克力为基料，添加食用色素（天然色素或者人工合成色素），经配料、精磨、调温
、浇模成型等一系列工序加工而成，在膨化食品巧克力涂层，冷饮巧克力涂层，花色巧克力等方面有广
泛应用。完全没有牛奶及其他成分，可可来源单一的巧克力，指仅使用特定地区或者国家出产的可可豆
生产的巧克力。它的英文原文是“Single origin”。蛋白巧克力是以可可制品、植物蛋白等为原料，经混
合、乳化等工序制成的，既具有可可营养价值又具有植物蛋白营养价值，热量低，蛋白质含量高，可为
各类消费者带来更多的益处。



苏州金圆发有限公司-苏州巧克力带式抛光机由苏州金圆发食品机械有限公司提供。苏州金圆发食品机械
有限公司实力不俗，信誉可靠，在江苏 苏州 的休闲食品加工设备等行业积累了大批忠诚的客户。苏州金
圆发带着精益求精的工作态度和不断的完善创新理念和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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