
贵州提升清洗机 青岛爱克森 提升清洗机生产厂家

产品名称 贵州提升清洗机 青岛爱克森
提升清洗机生产厂家

公司名称 青岛爱克森机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省青岛市市南区山东路10号

联系电话  15689988633

产品详情

企业视频展播，请点击播放

视频作者：青岛爱克森机械有限公司

冷冻水产品在进一步加工前需先进行解冻，食品工业中冷冻水产品的解冻终温一般为-2℃～-5℃，此温
度下，解冻后的水产品便于切割或进一步深加工利用。

由于水产品中含有大量不饱和脂肪酸，不适当的解冻方法会造成水产品脂肪氧化、水分流失、蛋白质氧
化以及微生物污染等问题。为保证冷冻水产品解冻后能保持较好的品质，应根据水产品的种类、冻结前
后物料的状态和解冻后的用途采用较优的解冻方法。

解冻技术一般分为传统解冻技术和新型解冻技术，新型解冻技术主要有超声波解冻法、高压静电场解冻
法、欧姆解冻法、射频解冻法和微波解冻法。

肉类的冷冻及冷冻方法

目前，肉类的冷冻方法种类较多，提升清洗机生产厂家，大体上分为
直接冻结与两阶段冻结2种，每种方法都有各自的优缺点。

根据冷冻介质与肉制品的接触方式不同可分为空气冻结法、直接接触冻结法和间接接触冻结法3种。

在考虑到压力的影响因素后，提升清洗机多少钱，冻结方法又有 加压空气冻结和压力转移冻结。



当然也有一些新型的冷冻方法，如 超声波辅助冻结、及时冻结系统以及被膜包裹冻结法等。

解冻就是升高冻肉的温度，使其冰晶融化成水，提升清洗机厂家，恢复到冻前状态。

     冻肉的解冻按供热分为两类解冻方式，分别是内部解冻法和外部解冻法：所谓的外部解冻法是由
温度较高的介质向冻结肉表面传热，贵州提升清洗机，热量由表面逐渐向中心传递，就是外部解冻。为
空气解冻（低温高湿解冻）、水解冻；内部解冻就是由介质向冻肉各部分同时加热为内部解冻，如低频
、高频、微波等解冻方法或高压静电解冻。

     肉类解冻按速度分有缓慢解冻、快速解冻，但两者无明显定义。缓慢解冻通常以低温空气、水等
为传热介质，由于解冻时冰结晶熔化的水有充分时间被肉重新吸收，肉质流失较少，故重量接近原来状
态，但时间长且要有的解冻间。缓慢解冻较适合于低温冻结的鱼肉、畜肉等。快速解冻一般是利用加热
来达到目的，适用于较均匀且不太厚的肉类。

贵州提升清洗机-青岛爱克森-提升清洗机生产厂家由青岛爱克森机械有限公司提供。“检重机,重量分选
机,重量分级秤,全自动上料机”选择青岛爱克森机械有限公司，公司位于：山东省青岛市市南区山东路10
号，多年来，青岛爱克森坚持为客户提供好的服务，联系人：王经理。欢迎广大新老客户来电，来函，
亲临指导，洽谈业务。青岛爱克森期待成为您的长期合作伙伴！同时本公司还是从事山东食品检重机，
称重检重机，合格品检重机的厂家，欢迎来电咨询。
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