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产品名称 金龙鱼植物甾醇玉米油 金龙鱼玉米油
金龙鱼团购

公司名称 武汉皓晟商贸有限公司

价格 100.00/瓶

规格参数

公司地址 中国 湖北 武汉市武昌区
白沙洲特1号沙鸥工业园内

联系电话 86-02789901104 13387645836

产品详情

本店商品，买百包邮！详情来电咨询：15327387600此宝贝一件是不包邮的，武汉快递费6元送到。4瓶为
一箱，武汉免运费。外地用户请联系我们后再拍宝贝

植物甾醇，心脏健康卫士

    据中国疾病预防控制中心营养与食品安全所徐海滨教授提供的资料显示，目前我国成人血脂异
常患病率为18.6%（高胆固醇血症2.9%），另 有3.9%的人群血胆固醇边缘升高。徐海滨教授表示，保持心
脏健康有多种方法，其中包括“减少饮食中胆固醇和饱和脂肪酸的摄入”和“在日常食物中添加有益
心脏健康功效的成分”。

    而金龙鱼植物甾醇玉米油的研发推出，在利用膳食预防心血管疾病领域显然已经走在了前头。

    研究发现，植物甾醇对心血管的保护作用主要体现在可以降低血胆固醇的含量。这主要归功于
植物甾醇的两大生理功能：一是抑制胆固醇吸收，植物 甾醇具有和胆固醇类似的化学结构，可以竞争性
地“占领”胆固醇在肠道中的吸收通道，从而抑制其被人体吸收；二是促进胆固醇排出，植物甾醇可竞
争性地抑制肠 内胆固醇酯的水解，促进其从人体排出。

    据世界著名脂质代谢专家理查德�奥斯兰教授提供的“将植物甾醇添加到食品中进行人工干预
的实验研究”显示，补充植物甾醇能明显降低血液中总 胆固醇（tc）含量和低密度脂蛋白（ldl）含量，
而不降低高密度脂蛋白（hdl）和甘油三酯含量，从而降低ldl/hdl比值并且没有任何副作用。补充 不同剂
量的植物甾醇，可使tc降低10%、ldl降低15%，对高脂血症有辅助治疗效果。理查德�奥斯兰教授介绍，
已经有超过2400项的临床医学研究表
明，植物甾醇能降低人体胆固醇，从而预防高血脂。植物甾醇是安全、天然的胆固醇克星。

  据了解，植物甾醇存在于天然蔬菜、水果、坚果和谷物中，主要植物甾醇种类为β-
谷甾醇、菜油甾醇和豆甾醇，人们每天从饮食中摄入量约为400毫 克。中国营养学会副理事长、中山大
学公共卫生学院营养系教授苏宜香研究发现，国内居民植物甾醇的摄入41%来自于谷类、40%来源于植物



油。她认为，天然 食物中较低剂量的植物甾醇即具有生物活性,如果摄入含150mg植物甾醇的玉米油,可被
检测到其降低胆固醇的作用。因此，选择富含植物甾醇的食物，即使含
量较低，也可以发挥降胆固醇的作用。

    目前，植物甾醇的健康性已经被美国、欧洲、澳大利亚等多个国家认可，美国fda将植物甾醇列
为“降低血脂、预防动脉硬化”的天然保健食品新 原料，批准植物甾醇或植物甾烷醇酯的食品可以使用
“有益健康”标签，对加入植物甾醇的食品作了相关的规定：“每份食物中至少含有0.65g植物甾醇酯。
” 同时指出：每天与其他低饱和脂肪酸、低胆固醇膳食一起服用两次，每天总服用量不少于1.3g植物甾
醇酯，可降低心脏病发病率。国际营养学会也将植物甾醇作
为着力推荐的未来十大功能性营养成分之一。

金龙鱼，行业的拓荒者

    与国外相比，国内的植物甾醇营养研究起步相对较晚，消费者对植物甾醇的认识较为贫乏。而
中国近几年心血管病患病率、发病率和死亡率呈逐年上 升的趋势，对利用植物甾醇技术来增强人体健康
、预防心血管疾病的需求潜力十分巨大，植物甾醇食品也正逐步为政府关注和国内食品企业所重视。200
7年，由 卫生部颁布实行的《新资源食品管理办法》中，植物甾醇被批准为“新资源食品”。

    虽然植物甾醇的健康功能已经得到证实，但国内始终没有相关的产品出现。事实上，纯植物甾
醇几乎没有生物活性，只有溶解在脂类物质中，乳化或 以其他方式才能获得最佳的降低胆固醇的效果。
理查德�奥斯兰教授通过实验研究得出结论：在脂类代谢中，胆固醇的吸收量控制着胆固醇的排出量，
但由于低溶解 性以及晶态存在，植物甾醇在某些形态下几乎没有生物活性。

    作为国内小包装食用油的拓荒者，金龙鱼在食用油领域始终坚持不断创新——从1991年下线的
第一瓶小包装油，到2002年推出的倡导膳食平 衡理念的金龙鱼第二代调和油，不仅改变了国人的用油观
念，更为消费者提供了健康的膳食理念和方便实施的优质产品。10年前金龙鱼率先推出小包装玉米油，
也 是希望通过植物甾醇、亚油酸和维生素e的“三重营养组合”，从膳食调节的角度关爱心血管健康。

    而随着植物甾醇研究领域的不断拓展，金龙鱼的科研人员发现，由于人体不能合成植物甾醇，
必须从膳食中摄取，而食用油作为每天必须的食品，通 过摄入植物甾醇含量高的植物油如玉米油来补充
植物甾醇，是一种最佳的方式。2009年5月，金龙鱼针对40?60岁的中老年人以及慢性病人群，将植物甾醇
运用到食用油产品中，研发出国内第一款有益心血管健康的新产品——金龙鱼植物甾醇玉米油。美国营
养学会著名甾醇生产、应用专家蔡健炜博士在植物甾醇的油脂 应用与心血管健康国际研讨会上表示，植
物甾醇玉米油是一种很好的选择，在这个方面金龙鱼是行业的先行者，不仅率先向市场推出了10000ppm
植物甾醇玉 米油，也将世界领先的健康理念带入了中国。

    “10000ppm植物甾醇玉米油，其植物甾醇含量与天然毛玉米油几乎等同，针对胆固醇更安全、
合理而经济有效。”益海嘉里食品营销有限公 司总经理陈波表示，10000ppm的植物甾醇含量天然标准获
得了国内外专家的认可，凭借卓越的产品品质和对消费者负责的态度，金龙鱼有信心在市场竞争中 发展
得更快，也希望更多的企业参与进来，共同推进植物甾醇在食品中的应用，为广大消费者提供更好的产
品。

    其实在此之前，金龙鱼玉米油就一直支持由卫生部心血管病防治研究中心发起的“全民心健康
运动”，倡导“健康膳食、健康心血管”。中华预防医 学会组织有关营养食品、老年病、心血管病等专
业专家对金龙鱼植物甾醇玉米油进行了产品论证，并建议将该产品列入中华预防医学会健康金桥重点工
程项目。为了 更好地向广大消费者普及植物甾醇相关知识，金龙鱼更是动足了脑筋，编排舞台剧，以通
俗易懂的表演形式普及保护心血管健康知识，将上万场心健康科普活动直接 深入到社区。

    中国营养学会在《中国居民膳食指南》中建议，每人每天的油脂摄入量不超过30g，按照这个推
荐摄入量，金龙鱼植物甾醇玉米油每天可为人体提 供0.3g植物甾醇。而在正常饮食中，人们每天从食物
中摄取的植物甾醇量为0.4g，配合食用植物甾醇玉米油，符合美国fda健康声明中“有益健康”食品



的标准，可有效降低胆固醇，保护心脏健康。

    中科院外籍院士、丰益全球研发中心带头人蔡南海教授认为，未来随着研究的深入，植物甾醇
应用除了食用油外还会尝试向豆奶、面食等符合中国人饮食习惯的食品发展，为中国消费者提供更健康
的产品。

 

武汉皓晟商贸有限公司. 位于湖北武汉市武昌区，主营食用油大米等。公司秉承“顾客至上，锐意进取”
的经营理念，坚持“客户第一”的原则为广大客户提供优质的服务。欢迎惠顾！主要经销
中粮集团“大烹”长江沙鸥植物油厂“沙鸥”。         武汉餐饮食用油批发价格
武汉一级大豆油批发价格 武汉四级菜籽油批发价格 武汉东北大米批发价格
武汉泰国香米批发价格欢迎来电咨询。

 

 

 

 

  

 联系人：400-9923-488   周经理  qq：2762313720
  

联系电话：13387645836

               13296535038/027-89901104
  

传真：027-88120193
  

公司官网：http://www.hshn88.com.com/

   

 

 健康小叮咛： 一般家里的厨房中，建议至少准备三种油： 第一种油品：用来低温烹调用的油品，如凉
拌、水炒。我们可以用含较多“单不饱和脂肪酸”的食用油（如芥花油、橄榄油、或苦茶油）。 第二种
油品：用来煎、炒食物的油品，如煎鱼、煎蛋、炒肉等。我们可以用含“多不饱和脂肪酸”的食用油（
如芝麻油、玉米油、大豆油、葵花油、葡萄籽油、红花籽油等）。 第三种油品：用来高温油炸的油品，
如炸鸡排、炸薯条等。这种油品我们需要选用饱和度高，而且发烟点也高的油脂，如棕榈油、椰子油等
。 提示：
厨房不要一瓶油用到底，要依据烹调食物的温度选用。千万不要等油脂在锅中冒烟，再放入食物烹煮。

 



 

服务承诺：

本网站所售产品均为厂商正品，如有任何问题可与我们客服人员联系，我们会在第一时间跟您沟通处理
。我们将争取以最低的价格、最优的服务来满足您最大的需求。

温馨提示：

由于部分商品包装更换较为频繁，因此您收到的货品有可能与图片不完全一致，请您以收到的商品实物
为准，同时我们会尽量做到及时更新，由此给您带来不便请多多谅解，谢谢！具体价格面议/电议!

根据国家相关法律规定，食品、烟酒属于特殊商品，一旦售出，非质量问题，恕概不退换，请见谅！

 

 

支持支付宝 支持混批，[10000]元以上起批

总量达100000元即可发货!
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