
无烟烧烤车优点 辽宁无烟烧烤车 九宝烧烤设备烧烤必备

产品名称 无烟烧烤车优点 辽宁无烟烧烤车
九宝烧烤设备烧烤必备

公司名称 沈阳九宝烧烤设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 辽宁省沈阳市苏家屯区陈相街道朱庄子村塔山林
场西侧

联系电话  13998825438

产品详情

风干 

除了鱼肉、海鲜、肉串(牛肉串、猪肉串、羊肉串等)、素料外，其他的原料腌渍后则需要挂上脆皮水(脆
皮水的调制:2千克9度米醋、250克麦芽糖、250克大红浙醋、1千克蒸馏水、100克蜂蜜)后，进行风干处理
，风干的时间一般在12小时左右。  

我们选用的吊炉是从市场上购买的，根据品质不同，价格在300-1200元.也可以自己制作，成本是非常低
的。我们使用的是机制木炭，也就是木炭，烧红即可使用。烤制时间关系到成品的口感，根据经验，我
们测算出鸡脖子的烤制时间为20分钟，鸡翅为15分钟，鲤鱼为16分钟，羊排为24分钟，无烟烧烤车优点
，羊腿为40分钟，肉串为6分钟，五花肉为7分钟，猪排骨为12分钟。

如果想来一场标准的户外烧烤聚会，无烟烧烤车多少钱，那么上面那些工具就够了，但如果想让你组织
的户外烧烤锦上添花，一直被朋友们津津乐道，那以下的工具也得适当带些啊!

帐篷、吊床帐篷和吊床能派上大用场。吃饱喝足，可以去树林里散散步，懒懒地躺在吊床上或帐篷里跟
朋友聊天也是不错的选择，小家伙们玩累了，也可以休息一下。野餐垫再没有什么事情能比大家围坐在
野餐垫上享受春天更让人向往的啦!野餐垫可以做为朋友们的座位、牌桌、阳光下小憩的场所。



豉香烤翅腌渍:鸡中翅10个，豆豉(切碎)炒干20克，无烟烧烤车设备，盐、味精各6克，白酒3克、辣椒粉2
0克，葱、姜末各8克，排骨酱10克，腌制10小时。   

吊炉烤鹤鹑 

 主料:鹤鹑500克。 辅料:生菜叶150克。 

调料:小葱30克、生姜25克、大蒜25克、料酒18克、酱油20克、精盐4克、味精2克、辣椒粉少许，五香粉
、孜然粉、食用油各适量。 制作方法: 

将鹤鹑处理洗挣，去内脏，沥干水份，装入容器中，辽宁无烟烧烤车，备用。 将小葱洗净切花;生姜、
大蒜去皮洗净均切成细末备用。再将鹤鹑内加入生姜末、蒜末、适量料洒、酱油、精盐、味精、五香粉
、孜然粉及少许辣椒粉拌匀，盖严盖，入冰箱内冷藏腌制1个晚上至入味备用。

无烟烧烤车优点-辽宁无烟烧烤车-九宝烧烤设备烧烤必备由沈阳九宝烧烤设备有限公司提供。行路致远
，砥砺前行。沈阳九宝烧烤设备有限公司致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，更矢志成为
烧烤用具具有竞争力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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