
燃煤豆角烘干房 迈特思机械设备 燃煤豆角烘干房批发

产品名称 燃煤豆角烘干房 迈特思机械设备
燃煤豆角烘干房批发

公司名称 河南迈特思机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 巩义市孝义街道河洛路龙尾工业园区8号

联系电话 18538277066 18538277066

产品详情

热能果蔬烘干机的烘干技术：一、将选择无腐烂的原料果实进行常温清水清洗干净后去皮
，去核，切割；二、对原料进行热烫处理，有利于细胞内原生质凝固，失水而同细胞壁分
离，增加了细胞壁的渗透性，有利于组织的水分蒸发，加快烘干速度。三、在烘的时候注
意需要将物料均匀摆放；四、烘荔枝为四个阶段，初始阶段温度设置为60℃，湿度为35%
，干燥时间2小时；五、到了而第二阶段温度设置为65℃，湿度为25%，干燥时间8小时左
右；六、第三阶段问题提升至70℃，湿度为15%，干燥时间为8小时；七、第四阶段温度
降低至60℃，湿度10%，干燥排湿1小时左右即可完成干燥。

所需烘干物品的潜在质量在烘烤过程中得到了充分的显现，使烤出的产品饱满圆润、光泽
感强，保持原色，燃煤豆角烘干房型号，色度均匀，香气浓，提高烘干产品的质量等级。

在果蔬烘干房对果蔬的烘制过程中，燃煤豆角烘干房价格，除了需要严格控制加热温度，
及时排潮也是一个重要环节。烘干室的上部要设排潮孔。小型果蔬烘干房的排潮孔为10×
12厘米，中型果蔬烘干房为 15×20厘米，大型果蔬烘干房为20×40 厘米。

根据需要，有的可设2个排潮孔。周围环境不利于排潮的，应安装排风扇，排潮孔直接通
到室外。排潮湿总的原则是：在香菇烘烤的前期，果蔬烘干房温度为35~40℃时，应全部
打开排潮孔或排风扇；当温度上升到 40~60C时，排潮3~4小时就可以了。60℃以后，可将



排潮孔全部关闭，不需排潮。如果排潮过度，易使香菇色浅发白。如果烘出的香菇带有水
浸状的黄色，说明排潮不好，或者炉温不够，特别是中途停热更容易造成这种现象。

在常温下，燃煤豆角烘干房批发，鲜脆状态的蔬菜（含水份65～75%）只能保持三五天，
时间再长就会逐渐脱水，果皮皱缩。所以，采收期一过，鲜枣即随之消失。我公司生产的
蔬菜烘干箱，是阿克苏枣、阿胶枣理想的烘干设备，缩短烘干时间、延长寿命，干燥后的
蔬菜含水率不高于25％。

热风烘干房工作原理：

烘干箱利用烧煤、柴的热风炉为热源，用轴流风机对热交换器以对流的方式加热空气。热
空气层流经烘盘与蔬菜进行热量传递，新鲜空气从进风口进入烘干箱进行补充，再从排湿
口排出，不断的补充新鲜空气与不断的排出湿热空气，这样来保持烘干箱内适当的相对温
度，既改良了烘烤环境，又提高了热利用率，又缩短了烘烤时间。大部分热风在箱内进行
循环，燃煤豆角烘干房，从而完成干燥。所需烘干物品的潜在质量在烘烤过程中得到了充
分的显现，使烤出的蔬菜味道保存完好、保持原色，色度均匀，提高烘干产品的质量等级
。

燃煤豆角烘干房-迈特思机械设备-燃煤豆角烘干房批发由河南迈特思机械设备有限公司提供。河南迈特
思机械设备有限公司是一家从事“烘干房,烘干设备”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳
健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“迈特思烘干房,迈特思烘干设备”品牌拥有良好口碑。
我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使迈特思机械在干燥设备中赢得了客户的信任，树立了良好
的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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