
福州大学食堂设计 大学食堂设计服务 厦门欣泰德

产品名称 福州大学食堂设计 大学食堂设计服务
厦门欣泰德

公司名称 厦门欣泰德餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 厦门市海沧区排头路1号一层（注册地址）

联系电话 18507215521 18507215521

产品详情

厦门欣泰德餐饮管理有限公司是一家承包学校，企业，福州大学食堂设计，医院，单位，食堂的餐饮管
理企业，项目有：食堂承包，餐饮承包，食堂设计，餐饮配送，团膳配送、外卖递送服务、餐饮管理等
。 

在开启罐头食品时，首先要把罐头表面清洁一下，再用开启刀打开，切忌用其它工具，避免金属或玻璃
碎片掉入。破碎的玻璃罐头食品不能食用。配菜过程中，随时注意食品原料的新鲜度及卫生状况，大学
食堂设计公司，认真配菜，严格把关。

 

厦门欣泰德餐饮管理有限公司是一家承包学校，企业，医院，单位，大学食堂设计服务，食堂的餐饮管
理企业，项目有：食堂承包，餐饮承包，食堂设计，餐饮配送，团膳配送、外卖递送服务、餐饮管理等
。 

餐饮企业的各级管理人员在开餐时应抽查菜肴质量，发现问题及时解决。同时，餐厅的传菜服务员在取
菜时，应检查菜点质量，做到“取”，即数量不足不取；温度不适不取；颜色不正不取；调、配料不全
不取；器皿不洁、破损或不符合规格不取。不能让菜肴的质量问题暴露在客人面前。

厦门欣泰德餐饮管理有限公司是一家承包学校，企业，医院，单位，食堂的餐饮管理企业，大学食堂设
计公司，项目有：食堂承包，餐饮承包，食堂设计，餐饮配送，团膳配送、外卖递送服务、餐饮管理等
。 

（1）每日开餐前，清理所属冰箱，检查原料是否变质。（2）刀、砧板、抹布、配菜盘等用具要清洁，
做到无污迹，无异味。（3）配料、小料要分别盛装，摆放整齐，配料的水盆要定时换水。需冷藏保鲜的



食品原料应放置在相应的冰箱内。

 

福州大学食堂设计-大学食堂设计服务-厦门欣泰德(推荐商家)由厦门欣泰德餐饮管理有限公司提供。“食
堂承包,餐饮承包,食堂设计,餐饮配送,团膳配送”选择厦门欣泰德餐饮管理有限公司，公司位于：厦门市
海沧区排头路1号一层，多年来，厦门欣泰德坚持为客户提供好的服务，联系人：廖经理。欢迎广大新老
客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。厦门欣泰德期待成为您的长期合作伙伴！
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