
氮气供应 合肥氮气 斯源盛

产品名称 氮气供应 合肥氮气 斯源盛

公司名称 合肥斯源盛低温技术有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市蜀山新业园区田埠路以南研发综合楼912
室

联系电话 18056045692 18056045692

产品详情

液氮在对原料肉绞制、斩拌或混合等工序中加入，可有效提高产品质量。如在沙拉米型香
肠加工中，液氮的使用可提高肉保水性，阻止脂肪氧化，氮气供应，改善切片性和外观质
量。可以用于:迅速冷冻和运输食品，或制作冰品，进行低温物理学的研究。在科学教育
中演示低温状态。在常温下柔软的物体在液氮中浸泡一下，就会脆如玻璃。在众多的保藏
法中，合肥氮气，冷冻保藏法应用为广泛，氮气多少钱一瓶，效果也非常显著。而作为冷
冻保藏方法之一的液氮速冻早已被食品加工企业所采用，由于它能实现低温深冷的冻，氮
气价格，也有利于实现冻结食品的部分玻璃化，使食品解冻后能大限度地恢复到原来的新
鲜状态和原有的营养成分，极大提高了冷冻食品的品质，因此在速冻工业中显示出特有的
生命力。

液氮用于果蔬的贮存保鲜具有气调的优点，可调节农副产品旺季和淡季供需方面的矛盾，
减少贮存上的损失。液氮的使用也给我们对于很多植物生物的研究带来着好处。现在生活
在进步，液氮的用途也会越来越广泛。气又保证了肉品卫生安全；在加工工艺上，无须再
担心温度上升对肉质的影响，且加工可不受原料温度、加工时间、季节因素的影响，同时
还可使加工过程处于低氧分压，在一定范围延长了产品的货架寿命。

在众多的保藏法中，冷冻保藏法应用为广泛，效果也非常显著。而作为冷冻保藏方法之一



的液氮速冻早已被食品加工企业所采用，由于它能实现低温深冷的冻，也有利于实现冻结
食品的部分玻璃化，使食品解冻后能大限度地恢复到原来的新鲜状态和原有的营养成分，
极大提高了冷冻食品的品质，因此在速冻工业中显示出特有的生命力。对于灌装无泡饮料
，如酒和果汁也是很理想的。在非充气饮料罐头中加注液氮的好处是，所注入的少量液氮
可排除每只罐头顶部空间中的氧气，使贮罐上部空间的气体呈惰性，从而延长了易腐品的
贮存期限。液氮是指液态的氮气。液氮是惰性，无色，无臭，无腐蚀性，不可燃，温度极
低的液体，汽化时大量吸热接触造成。氮气构成了大气的大部分。

氮气供应-合肥氮气-斯源盛由合肥斯源盛低温技术有限公司提供。合肥斯源盛低温技术有限公司拥有很
好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面
的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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