
酱油澄清剂 酱油澄清剂 食品澄清剂

产品名称 酱油澄清剂 酱油澄清剂 食品澄清剂

公司名称 宿迁市宏顺食品工业有限公司

价格 19.00/公斤

规格参数 型号:酱油澄清剂
类别:食品澄清剂
品牌:洁诺瑞

公司地址 中国 江苏 宿迁市宿城区
宿迁市宿城开发区南区宏业路5号

联系电话 86 0527 84270698/13851368612 13851368612

产品详情

型号 酱油澄清剂 类别 食品澄清剂
品牌 洁诺瑞 有效物质含量 100（％）
执行标准 Q/321302 XHS 001-2009 主要用途 食品澄清
CAS 食品稳定剂

酱油澄清剂

（适用于酿造酱油）

洁诺瑞酱油澄清剂是由天然生物制剂复配而成，能吸附酿造酱油中的蛋白质，快速絮凝、沉淀酱油中的
胶体、杂质等悬浮物，使酱油通透红亮。缩短酱油贮罐周期，减少成品期酱油因二次沉淀产生的瓶底积
聚物，提高酱油品质。使用本产品可减轻过滤强度，简单过滤即可。

添加量：5/万左右

 使用方法：用添加量10倍以上的清水充分溶解后，加入酱油中快速搅拌均匀，静置澄清后过滤。

 注意事项：在添加增稠剂的酱油中使用本品时，应先使用

酱油澄清剂，过滤后加入增稠胶体。
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