
果酒澄清剂 果酒澄清剂 食品澄清剂

产品名称 果酒澄清剂 果酒澄清剂 食品澄清剂

公司名称 宿迁市宏顺食品工业有限公司

价格 40.00/公斤

规格参数 型号:果酒澄清剂
类别:食品澄清剂
品牌:洁诺瑞

公司地址 中国 江苏 宿迁市宿城区
宿迁市宿城开发区南区宏业路5号

联系电话 86 0527 84270698/13851368612 13851368612

产品详情

型号 果酒澄清剂 类别 食品澄清剂
品牌 洁诺瑞 有效物质含量 100（％）
执行标准 Q/321302 XHS 001-2009 主要用途 食品澄清
CAS 食品稳定剂

果酒澄清剂

外观清亮是果酒的质量要求。果酒在货架期容易出现非生物性混浊、沉淀现象。

洁诺瑞牌果酒澄清剂适用于各种果酒，如葡萄酒、苹果酒、山楂酒等，在各种酿制果酒中能形成絮状物
，与酒中的胶质、酵母等悬浮物一起凝聚沉入容器底部，从而使酒液清澈透亮。使用后不但保持原酒的
风味，而且更有效地维持酒体的稳定性，长期存放不失光、无沉淀。

添加量：1./千左右

 使用方法：用添加量10倍以上的清水充分溶解后，加

入果酒中快速搅拌均匀，静置澄清后过滤。
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