
真空腌制机 诸城市森岳机械公司 变频真空腌制机

产品名称 真空腌制机 诸城市森岳机械公司
变频真空腌制机

公司名称 诸城市森岳机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都工业园（注册地址）

联系电话 13573651228 13573651228

产品详情

       真空滚揉机是一种食品腌制设备，主要作用就是通过抽真空、滚揉拍打，大型真空腌制机价
格，使腌渍调料迅速腌渍到产品中去。可以使肉均匀的吸收腌渍，提高肉的结着力及产品的弹性，改善
了肉组织的结构，提高了切面效果，可以增强保水性，节约腌制时间，不锈钢真空腌制机价格，使腌制
更嫩，出品率更高。

      鱼肉，蛋及蔬菜、果品等的快速均匀腌制，该机还可适用于各类水产海鲜制品、蔬菜罐头、水
果罐头、果脯食品等产品及各类干果的腌料入味使用。   

  

     真空滚揉机机主要适合于肉品的快速腌制，比如整鸡整鸭产品，在腌制过程中，由于体积大，入
味速度慢，自然腌制时间长，真空腌制机价格，使用真空滚揉机腌制，大大缩短了腌制时间，并且使肉
质更嫩，口感更佳。

     真空滚揉机是在真空状态下进行工作，放在真空状态内摔打、按揉，在真空状态下能快速地渗透
到食品的每个细微毛孔和空隙中，产品物理体积得到彭大，松软，有利于辅料的吸收，从而达到一定嫩
度，使用真空滚揉机腌制比传统工艺的时间缩短几十倍。

真空滚揉机型号很多，按照加工肉的重量，一次加工肉从20公斤到几吨不等，选择滚揉机的时候一定要
考虑自身的加工量，选择设备太大或者太小，都会影响产品的质量。滚揉机在转动的时候，变频真空腌
制机价格，如果筒内的肉数量太多，转动则会受到很大的影响，搅拌不均匀电机负荷大，如果桶内的肉
量太少，会导致滚揉过度，造成肉的肉质损坏，并且，消耗成本增大。



我公司是一家生产食品机械的生产厂家，地址位于山东诸城，热情好客的我们欢迎各地用户来诸城实地
参观，购买设备，客户的信赖就是我们食品机械生产厂家的巨大动力，欢迎新老客户前来咨询，洽谈业
务！

真空腌制机价格-诸城市森岳机械公司-变频真空腌制机价格由诸城市森岳机械有限公司提供。真空腌制
机价格-诸城市森岳机械公司-变频真空腌制机价格是诸城市森岳机械有限公司今年新升级推出的，以上
图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：刘经理。同时本公司还是从事巴氏
杀菌线，巴氏杀菌流水线，食品巴氏杀菌设备的厂家，欢迎来电咨询。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

