
开封落地果加工 香城酒业果酒加工 落地果加工厂家

产品名称 开封落地果加工 香城酒业果酒加工
落地果加工厂家

公司名称 湖北香城酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 咸安区横沟桥镇孙祠村四组

联系电话 18702781828 18702781828

产品详情

自己做桑葚酒

将桑椹（选黑紫色的）洗净凉干水，捣成汁?

将糯米的处理方法同做米酒的操作方法?

先用水将糯米泡半天，漂洗干净，然后蒸熟成米饭：在蒸锅里放上水，蒸屉上垫一层纱布，烧水沸腾至
有蒸汽。将糯米捞放在布上蒸熟，（约一小时，落地果加工生产，自己尝一下就知道了），尝一尝糯米
的口感，如果饭粒偏硬，就洒些水拌一下再蒸一会，蒸好后盛到大一点的容器中，用勺搅几下，凉至不
烫手的温度（30左右利用中温发酵，米饭太热或太凉，都会影响酒曲发酵的）。?

取桑椹汁煮沸；与糯米饭搅匀，加入酒曲适量搅匀，装入瓦坛内；将瓦坛放入棉被里或柜子内发酵，落
地果加工厂家，根据季节气温不同，至发酵到味甜可口时，即可取出。?

我发酵了40天，味道酸甜、酒味浓郁。?桑椹酒功效：?

补肝、明耳目、抗击衰老。适用于肝不足引起的耳朵聋、视物昏花等。?

服法：每次1小杯，每日1-2次。?

自酿心得:要想做出来的酒度数高，可以加适量的糖，发酵时间长一些.?

 

桑椹酒的做法和作用?????

?甜食酒：一般是在佐助甜食时饮用的酒品。其口胃较甜，常以葡萄酒为基酒加葡萄蒸馏酒配制而成。???
?餐后甜酒：是餐后饮用的，是糖分许多的酒类，人喝了后有资助消化的作用。这类酒有多种口胃，原质



料有两种类型，果料类和植物类。果料类包孕：水果、果仁、果籽等；植物类包孕：药草、茎叶类植物
、香料植物等。制作时用烈酒加入种种配料（果料或植物）和配制而成。??

??烈酒：是指酒度40度以上的酒。这类酒包孕金酒、威士忌、白兰地、朗姆酒、伏特加和德基拉。对烈
酒的年份没有很高的要求。烈酒除威士忌和白兰地是陈年较长的佳酿外，开封落地果加工，其他多数用
于酒吧中净饮和混淆其他饮料或调制鸡尾酒用。??

??啤酒：是用麦芽、水、酵谋惩啤酒花直接发酵制成的低度酒。被人们称为“液体面包”，露有酒精、
碳水化合物、维生素、卵白质、二氧化碳和多种矿物质。营养，厚味可口，为人们所喜

 

桑葚酒可以兑雪碧饮用吗？

桑葚酒是用桑葚原果酿造的，里面的各种成分都处在一个相对平衡的状态，任何物质的添加都会破坏这
种平衡，影响桑葚酒原有的口感。除此之外，可乐或雪碧中的碳酸会对胃造成伤害。

桑葚在中药里属于补l血药，具有补l血、补肝和、生津润肠的功效；冰糖色白，中医认为白色入肺、所以
冰糖具有、清热去火的功效；桑葚酒可以适当加入冰糖的，不会有反作用，但要对症应用才可以。

 

桑葚酒很酸怎么回事

桑葚酒是水果酒。水果发酵首先是变成果酒，之后才会变成果醋。醋酸菌是需要氧气的，温度也要比较
高。如果发酸只有一个可能那就是密封不好或中间打开导致醋酸菌，落地果加工合作，发酵过头了，所
以桑椹酒就变酸了。

而桑葚泡酒变酸的原因是桑葚发酵后脱水产生的酸味。用桑葚泡酒的时候，请先把桑葚晾干，保持其表
面无水分。

 

开封落地果加工-香城酒业果酒加工-
落地果加工厂家由湖北香城酒业有限公司提供。湖北香城酒业有限公司是湖北 咸宁 ,葡萄酒、香槟的见
证者，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在香城酒业领导
携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创香城酒业更加美好的未来。
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