
残次果加工厂家地址 香城酒业水果加工 梧州残次果加工

产品名称 残次果加工厂家地址 香城酒业水果加工
梧州残次果加工

公司名称 湖北香城酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 咸安区横沟桥镇孙祠村四组

联系电话 18702781828 18702781828

产品详情

草莓果酒生产线设备有：果蔬 清洗机，果蔬破碎打浆机，原水罐，残次果加工报价，原水泵，石英砂
过滤器，活性碳过滤机，加药装置，RO反渗透主机，紫外线杀菌器，纯水 罐，恒温化糖罐，搅拌配料
罐，糖浆过滤器，恒温发酵罐，过滤机，残次果加工厂家地址，熟成罐，杀菌设备，梧州残次果加工，
消毒浸泡洗瓶机，灌装封口，瓶盖杀 菌机，灯检设备，吹干机，贴标机，喷码机等设备组成。草莓果酒
生产线生产流程原理如下：原水罐→原水泵→石英砂过滤器→活性碳过滤器→钠离子交换器→精密过滤
器→RO反渗透 主机→紫外线杀菌器→纯水罐→泵→恒温化糖罐→泵→糖浆过滤器→发酵罐→泵双联过
滤器→熟成罐→过滤→杀菌→待装→灌
装封口→灯检→吹干机→贴标机→喷码机→成品。生产出来的果酒饮料含有水果的风味与酒精味道。

我国白酒、红酒经过多年的发展，市场集中度也不断提升，而果酒市场由于开发较晚、市场渗透率较低
，在行业技术标准体系未健全的情形下，众多新生果酒品牌进入市场，且主要集中在中低端产品竞争，
导致果酒产品的同质化程度较高、市场集中度较低、果酒品牌还未出现。果酒还没有形成集中，品牌主
要呈现分散小众的特点，根据2021年4月到6月线上销额统计，其中排名1的品牌主要是梅见、梅乃宿、谷
养康粮食酒、俏雅、猫呗、贝瑞甜心、茅台悠蜜、苏州桥、张裕、三得利，呈现新老势力并举。 

我们需要把荔枝去皮用盐水清洗干净，然后去掉里面的核，放在一个容器里面再放入40度以上的白酒和
一些白砂糖，然后需要把容器密封起来，第2天还需要在在里面加上一些白糖，因为能够让荔枝充分的吸
收糖分，这样泡出来的美食会更加的清甜。金桔这个美食，刚吃起来并不是十分好吃，但是如果用它来
制作饮品的话，那口感一点都不比其他的美食差，只需要把食物去皮从中间切开，然后去除里面的籽，
残次果加工厂家采购，放在一个容器里面，再倒入一些米酒，没过食物，加入适量的白糖，浸泡一个月
的时间，喝了之后就感觉自己会对这个美食上瘾。



残次果加工厂家地址-香城酒业水果加工-梧州残次果加工由湖北香城酒业有限公司提供。残次果加工厂
家地址-香城酒业水果加工-梧州残次果加工是湖北香城酒业有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供
参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：夏帆。
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