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产品名称 羊肉真空滚揉机图片 羊肉真空滚揉机
森岳机械有限公司

公司名称 诸城市森岳机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都工业园（注册地址）

联系电话 13573651228 13573651228

产品详情

       滚揉机是一款帮助肉品快速腌制入味设备，经过滚揉机腌制的肉品，不仅腌渍液能够被有效
吸收，肉质结合力增强，口感更鲜嫩、色泽自然美观，还可大大提高出品率，增强肉制品的品质。

      真空滚揉机是在真空状态下进行工作，真空在滚揉机中发挥重要的作用，真空可确保盐渍液快
速向肉块中渗透，产品物理体积得到彭大，松软，有利于辅料的吸收，从而达到一定嫩度。

     我公司生产的真空滚揉机辅助设备有盐水注射机、上料机、小料车等，羊肉真空滚揉机生产厂家
，可一次购齐，质量保障、售后无忧，欢迎新老客户咨询购买！

 整鸡、整鸭在腌制过程中怎样快速入味、节省时间，是食品商家很关注的问题。真空滚揉机的出现，
解决了商家这一难题，真空滚揉机就是用于肉质品快速腌制的设备，它可以使肉类快速均匀的吸收腌渍
，而且可以增加肉品的嫩度，羊肉真空滚揉机定制，增加出品率。 

 真空滚揉机的工作是通过抽真空、滚揉拍打，改善产品的内部结构，产品物理体积得到彭大，羊肉真
空滚揉机图片，松软，有利于辅料的吸收，使腌渍调料迅速腌渍到产品中去，节约腌制时间，使腌制更
嫩，出品率更高。

 

真空滚揉机的日常保养很重要，关系到真空滚揉机的正常运转和使用寿命，日常维护重要的一步是真空
泵，真空泵缺油、油污染是真空泵毁坏的一大原因，真空泵应该每月一次停泵检查油的污染情况，羊肉
真空滚揉机，如果真空泵内油的情况已经被污染，则应该及时换油。换油之前泵必须空载正转15分钟。



让油加热后停泵旋开放油塞将污油放尽。用一些新油或者清洗用油清洗泵后注入新的真空泵油。

特别提示：真空泵油使用真空泵Z用油，不能用别的油品代替。

羊肉真空滚揉机图片-羊肉真空滚揉机-森岳机械有限公司(查看)由诸城市森岳机械有限公司提供。“果蔬
清洗风干线，漂烫蒸煮线，巴氏杀菌机，肉品加工，真空包装机”选择诸城市森岳机械有限公司，公司
位于：山东诸城市龙都工业园，多年来，诸城森岳机械坚持为客户提供好的服务，联系人：刘经理。欢
迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。诸城森岳机械期待成为您的长期合作伙伴！同时本
公司还是从事全自动真空包装机，食品真空包装机，双室真空包装机的厂家，欢迎来电咨询。
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