
滚揉机 牛肉真空滚揉机 利顺机械

产品名称 滚揉机 牛肉真空滚揉机 利顺机械

公司名称 诸城市利顺机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道沙戈庄村101号

联系电话  15095218785

产品详情

真空滚揉机是在真空状态下，利用物理冲击的原理，1.本机采用不锈钢，圆弧型封头滚揉空间大，设计
合理，滚揉机厂家，运行噪音小。让肉在滚筒上下翻动，2.浆叶圆弧形，设计，使腌料分布均匀，对产
品表层不造成伤害，使产品的柔嫩性和外观得到提高。相互撞击，摔打，滚揉机，3.电器防水设制，用
户可设定滚揉机自动滚揉，间歇，牛肉真空滚揉机，放气，抽真空等功能，使该设备真正实现了自动呼
吸功能达到腌渍作用，可以使肉均匀的吸收腌渍，提高肉的结着力，及产品的弹性

4.该机采用圆筒内导板自动挤压原理进行滚揉，使肉块在真空状态下，通过倾斜式滚揉使肉体蛋白质分
解成水溶性蛋白，易被人体吸收

5.同时能使添加料（淀粉等）与肉体蛋白质互为融合以达到肉质变嫩，口感更好，成品出率高的目的。

6.日本进口欧姆龙电器，准确度高，使用寿命长

真空滚揉机采用圆筒进行滚揉，且采用连续呼吸式或者间歇呼吸式抽真空方式，有助于滚揉质量的提高
，是肉类加工行业的理想设备。材料选进口不锈钢板材，确保卫生清洁。
关键部件全部采用进口品牌部件，确保耐用可靠。可设定滚揉总时间 间歇时间 滚揉同时真空
连续滚揉间歇滚揉 正转滚揉，反转出料功能。增强肉的结着力增强产品弹性 改善制品的切片性
防止切片时产生破碎

诸城利顺机械产品行销各地，现已拥有各类机械加工设备，能够满足不同层次用户的需要。利顺 以先
进的技术、精良的加工和检测设备，液压滚揉机，可靠的制造质量、严密的体系和更完善的售后服务，
赢得了越来越多的顾客。信用和真诚是企业的财富，我们以真心对待每一位已经或将要成为我们顾客的
您。“利顺”能为您提供完善的售前、售中、售后全过程、优良服务。在提升产品质量的同时，不断地
提升服务质量，为推动食品加工行业迅速发展而努力。



滚揉机-牛肉真空滚揉机-利顺机械(诚信商家)由诸城市利顺机械厂提供。滚揉机-牛肉真空滚揉机-利顺机
械(诚信商家)是诸城市利顺机械厂今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的
联系电话，索取联系人：孙梅。
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