
鸡汁调味料SB/T10458-2008检测机构

产品名称 鸡汁调味料SB/T10458-2008检测机构

公司名称  广分检测技术（苏州）有限公司

价格 .00/件

规格参数 服务内容:一站式检测分析测试服务
检测类型:第三方检测公司
服务范围:全国

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话 0512-65587132 18662248592

产品详情

鸡汁调味料 SBT10458-2008检测

随着人们对食品安全意识的不断提高，对于食品的质量和安全要求也越来越高。作为一种普遍使用的调
味料，鸡汁调味料的质量和安全问题备受关注。为了保证鸡汁调味料的品质，我国制定了
SB/T10458-2008 标准，对鸡汁调味料进行检测。

一、鸡汁调味料 SB/T10458-2008 检测项目

根据 SBT10458-2008标准，鸡汁调味料的检测主要包括以下几个方面：

感官指标：检测鸡汁调味料的颜色、香气、滋味和外观形态，确保其符合消费者的审美和口感需求。

理化指标：检测鸡汁调味料的比重、PH
值、水分含量、总灰分、食盐含量等理化指标，以保证其质量和稳定性。

卫生指标：检测鸡汁调味料中的细菌总数、大肠菌群、霉菌和酵母菌等微生物指标，确保其符合食品安
全卫生要求。

食品添加剂：检测鸡汁调味料中食品添加剂的含量，包括防腐剂、抗氧化剂、着色剂、增稠剂等，确保
其使用符合国家规定。

二、鸡汁调味料 SB/T10458-2008 检测方法

感官指标检测：通过人的感官进行判断，包括视觉、嗅觉、味觉等。

理化指标检测：采用化学分析和仪器分析方法，如比重瓶、PH 计、水分测定仪、总灰分测定仪等。



卫生指标检测：采用微生物学方法，如平板计数法、发酵法、显微镜观察法等。

食品添加剂检测：采用仪器分析方法，如高效液相色谱法、气相色谱法、红外光谱法等。

三、鸡汁调味料 SB/T10458-2008 检测意义

鸡汁调味料 SBT10458-2008标准的制定和实施，对于规范鸡汁调味料生产、提高产品质量、保障消费者食
品安全具有重要的意义。通过严格的检测，可以确保鸡汁调味料的质量和安全，满足消费者对于美味和
健康的追求。

同时，对于鸡汁调味料生产企业而言，遵循 SB/T10458-2008 标准进行生产和检测，有助于提高企业的生
产水平和管理水平，提升企业的市场竞争力。对于zhengfubumen来说，实施 SB/T10458-2008
标准，有助于加强食品安全监管，保障人民群众的生活品质。

总之，鸡汁调味料 SB/T10458-2008 检测是确保食品安全、提高产品质量、满足消费者需求的重要手段。
希望广大生产企业、zhengfubumen和消费者共同关注食品安全问题，共同维护食品安全环境。
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