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产品名称 NY/T709-2003荔枝干检测机构 食品检测中心

公司名称 广分检测技术（苏州）有限公司

价格 .00/件

规格参数 服务内容:一站式检测分析测试服务
服务范围:全国
检测类型:第三方检测

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话  13545270223

产品详情

一、前言

荔枝干是我国传统的特色食品之一，其口感鲜美、营养丰富，深受广大消费者喜爱。然而，荔枝干在生
产、加工、储存、运输等环节中可能受到微生物、农药残留、重金属等污染物的污染，对人体健康造成
潜在威胁。为了保障消费者的食品安全，本篇文章将依据 NY/T709-2003 标准对荔枝干进行检测。

二、荔枝干检测项目及方法

感官指标检测

感官指标是评价荔枝干品质的重要依据，包括色泽、气味、口感等。通过对荔枝干进行感官评价，可以
初步判断其品质是否达到标准要求。

水分含量检测

水分含量是衡量荔枝干是否达到干燥程度的重要指标。通常采用干燥法或红外线法对荔枝干进行水分含
量检测。

微生物检测

微生物检测是评价荔枝干卫生状况的关键指标，包括菌落总数、大肠菌群、霉菌、酵母菌等。通常采用
平板计数法、生化试验法等方法进行微生物检测。

农药残留检测

农药残留检测是为了确保荔枝干在生产过程中符合农药使用规定。常用的检测方法有气相色谱法、液相
色谱法、免疫分析法等。



重金属检测

重金属检测是为了确保荔枝干中的重金属含量符合国家食品安全标准。常用的检测方法有原子吸收光谱
法、电感耦合等离子体质谱法等。

三、荔枝干检测结果分析

根据 NYT709-2003标准对荔枝干进行检测，可得到各项检测结果。对于不符合标准要求的指标，应分析
原因并采取相应措施进行改进，以保证荔枝干的质量和安全。同时，通过对检测数据的统计分析，可以
为荔枝干的标准化生产提供科学依据。

四、结论

本篇文章依据 NYT709-2003标准对荔枝干进行了检测，旨在保障消费者的食品安全。通过对荔枝干的感
官指标、水分含量、微生物、农药残留、重金属等项目的检测，可以为荔枝干的标准化生产提供科学依
据。同时，本篇文章也为荔枝干生产、加工、储存、运输等环节提供了质量控制参考，有助于提高荔枝
干的品质和市场竞争力。
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