
莲蓉制品中芸豆成分定性检测机构

产品名称 莲蓉制品中芸豆成分定性检测机构

公司名称 广分检测技术（苏州）有限公司

价格 .00/件

规格参数 服务内容:一站式检测分析测试服务
服务范围:全国
检测类型:第三方检测

公司地址 江苏省昆山市陆家镇星圃路12号智汇新城B区7栋

联系电话  13545270223

产品详情

莲蓉制品中芸豆成分定性检测

一、实验目的

为了保障莲蓉制品的质量和安全，本实验旨在通过对莲蓉制品中芸豆成分进行定性检测，分析其在莲蓉
制品中的含量，为莲蓉制品的生产和质量控制提供科学依据。

二、实验材料

样品：购自超市的各类莲蓉制品，包括莲蓉月饼、莲蓉包子、莲蓉粽子等。

试剂：芸豆提取液、试剂盒、标准品。

仪器：离心机、酶标仪、洗板机、移液器等。

三、实验方法

样品处理：取适量莲蓉制品样品，加入适量水，用高速搅拌机进行粉碎，然后进行离心，取上清液备用
。

芸豆成分提取：取适量上清液，加入芸豆提取液，用酶标仪测定吸光度。

标准品绘制标准曲线：配置一系列浓度的标准品，采用酶标仪测定吸光度，绘制标准曲线。

样品中芸豆成分测定：将待测样品中芸豆成分的吸光度与标准曲线对比，计算出样品中芸豆成分的含量
。



四、实验结果与分析

实验结果显示，各类莲蓉制品中芸豆成分含量差异较大，其中莲蓉月饼中芸豆成分含量最高，莲蓉包子
中芸豆成分含量最低。

分析原因，可能是不同类型的莲蓉制品生产工艺不同，导致芸豆成分的添加量和分布有所差异。

五、结论

本实验通过对莲蓉制品中芸豆成分进行定性检测，发现各类莲蓉制品中芸豆成分含量存在差异。建议生
产企业在生产过程中合理控制芸豆成分的添加量，确保莲蓉制品的质量和安全。同时，监管部门应加强
对莲蓉制品的质量监管，确保消费者食用安全。
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