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上海净览暖通工程设备有限公司是一家从事上海厨房排油烟，上海厨房管道排油烟工程，上海厂房除尘
通风工程，上海厂房车间通风降温，上海厂房车间除尘通风工程，上海油烟净化工程，上海白铁通风工
程，上海风管加工等业务领域，主要服务区域有崇明区，奉贤区，青浦区，松江区，金山区，嘉定区，
宝山区，闵行区等上海市附近区域，我们服务国内外化工、电子、食品加工、机械制造、酒店餐饮、建
筑行业等企业。公司设有通风工程部事业部、环保工程事业部、风管事业部，引进国外先进风管生产设
备和制作工艺 。

 

上海净览暖通工程设备有限公司为您提供厨房排油烟工程，厨房油烟管道安装，厨房排油烟管道等。

关于排油烟风管制造装置施工计划的是什么?

1、为了便利风管装置，风管制造的长度要依据楼层高度确认(使风管的法兰高出楼层面100-150mm)。

2、每层在地上梁处设置风管支架，在支架处的风管法兰加大(选用L50*5)并一侧法兰加长与风管两侧固定
在梁上的槽钢，选用螺栓衔接。



3、风管装置在风道封闭前，做漏光测试。

4、屋面排烟口百叶的面积为烟道截面积的1.5倍。

 

上海净览暖通工程设备有限公司为您提供厨房排油烟工程，厨房油烟管道安装，厨房排油烟管道等。

通风工程中管道安装要注意的7个方面：

(1)当风道与除尘设备、加热设备等衔接前，应待设备装置结束后，按实践测绘的图纸进行预制和装置。

(2)风道装置时，进、出风日宜在风道预制时开出洞口，如需在装置结束的风道上现开风口，其接口处应
严密。

(3)对运送易1燃、易1爆气体的钢板风道，在风道衔接法兰处应装置跨接线，并与静电接地网衔接。

(4)双吊杆支架在风道就位后，应确保横担平直，吊杆不改变，双吊杆受力均匀。

(5)当运送含凝结水或含湿量较大的气体时，其水平管道宜设有斜度，并在低点处接排水管。装置时风道
底部不宜呈现纵向接缝，对底部有接缝处应进行密封处理。

(6)当水平风道高度在2m以上时，装置人员应系安全带。脚手架或移动式支架上的跳板应固定好，跳板宽
度应契合安全标准，在脚手架上的装置人员宜携东西袋，避免东西或电钻等物坠落伤人。

(7)当风管与风机衔接时，应在进出风口处加软接头，食堂排烟系统，其软接头的断面尺寸应与风机进出
风口一致。软管接头一般可选用帆布、人造革等资料，软管长度不宜小于200，松紧度应适宜，柔性软管
可缓冲风机的振荡。

上海净览暖通工程设备有限公司是一家从事上海厨房排油烟，上海厨房管道排油烟工程，食堂排烟设备
采购，上海厂房除尘通风工程，上海厂房车间通风降温，上海厂房车间除尘通风工程，上海油烟净化工
程，上海白铁通风工程，上海风管加工等业务领域，主要服务区域有崇明区，奉贤区，青浦区，松江区
，金山区，嘉定区，宝山区，闵行区等上海市附近区域，我们服务国内外化工、电子、食品加工、机械
制造、酒店餐饮、建筑行业等企业。公司设有通风工程部事业部、环保工程事业部、风管事业部，引进
国外先进风管生产设备和制作工艺 。

上海净览暖通工程设备有限公司为您提供厨房排油烟工程，厨房油烟管道安装，厨房排油烟管道等。

排油烟机的安装可结合厨房吊柜的安装一并完成，食堂排烟管价格，前文已有所涉及。排油烟机应安置
于炉灶上方直接抽除油烟，使烹调过程中产生的烟气等无回旋的余地。排油烟机与炉灶的距离以90cm为
佳，机身至少要比炉灶大1/3，效果才好。一般说来，排油烟机的功率大，覆盖面积也大，上海食堂排烟
，与炉灶的垂直距离也可适当增大。



上海净览暖通工程设备有限公司为您提供厨房排油烟工程，厨房油烟管道安装，厨房排油烟管道等。

厨房烟道的走法有5种，要看实际情况适合哪一种了，：在顶棚里面预埋直径160MM的PCV管，放在烟机
设计位置的上方。第二：在吊柜顶部与厨房顶棚之间的空隙走，吊柜前面需要设计封板遮挡。第三在烟
机二层挡板后面直接走背墙，这样的一半是别墅才能实现。第四：老式房子，没用公用烟道的，烟机在
飘窗上，烟机管走窗户玻璃。第五：厨房高度吊顶后低于2300，种第二种方法无法实现，烟机管在吊柜
里穿过吊柜侧板进入共用烟道。烟机烟道的的设计直接影响到烟机的排烟效果和整体厨房外观的效果，
建议采用、第二种方式。

上海净览暖通工程设备有限公司是一家从事上海厨房排油烟，上海厨房管道排油烟工程，上海厂房除尘
通风工程，上海厂房车间通风降温，上海厂房车间除尘通风工程，上海油烟净化工程，上海白铁通风工
程，上海风管加工等业务领域，主要服务区域有崇明区，奉贤区，青浦区，松江区，金山区，嘉定区，
宝山区，闵行区等上海市附近区域，我们服务国内外化工、电子、食品加工、机械制造、酒店餐饮、建
筑行业等企业。公司设有通风工程部事业部、环保工程事业部、风管事业部，引进国外先进风管生产设
备和制作工艺 。

 

上海净览暖通工程设备有限公司为您提供厨房排油烟工程，厨房油烟管道安装，厨房排油烟管道等。

厨房装修排烟注意事项有哪些？厨房排烟注意事项——管道布局。厨房的排烟都是会用到各种管道等，
在设置布局的时候也就要有全1面了解。注意根据自我厨房的空间大小和布局情况考虑，要先预留副烟道
，主烟道是贯穿楼梯，而副烟道一般都是独立存在，因此在设置的时候就要有明确划分。

 

上海净览暖通工程设备有限公司为您提供厨房排油烟工程，厨房油烟管道安装，厨房排油烟管道等。

对于饮食业的厨房来说，排烟是否通畅直接关系到厨房能否正常工作，油烟净化则只是厨房排烟系统中
的一个净化空气的强制性1功能。排烟系统和净化器的合理匹配是保证油烟净化器净化效率的关键，同时
也是油烟净化器设计人员容易忽略的问题。饮食业油烟以气溶胶的形态飘浮在空气中，是城市大气中可
吸入颗粒物污染的重要来源之一，对大气环境及人体健康会造成极大的危害。国家虽推行《饮食业油烟
排放标准（试行）》（GB18483- 2001），为油烟治理提供了法律依据，使城市中饮食业油烟污染得到了
有效的控制。但在实际运行中，仍有相当一部分的油烟净化设备由于设计不合理或管理不善，净化效率
低下，没有达到预想的效果。

上海食堂排烟-食堂排烟系统-净览暖通工程(推荐商家)由上海净览暖通工程设备有限公司提供。上海净览
暖通工程设备有限公司是一家从事“厨房排烟,厂房排烟,厂房通风,工业废气净化,通风工程等”的公司。
自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“净览”品牌
拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使净览暖通工程在风机、排风设备中赢得了
客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

