
2010新上市正宗 桂花干 泡茶 桂花树

产品名称 2010新上市正宗 桂花干 泡茶 桂花树

公司名称 桂林山人土特产商贸有限公司

价格 360.00/千克

规格参数 品牌:桂花干
商品条形码:20108-111
净重:50（g）

公司地址 中国 广西 桂林市象山区 桂林市环城南二路111号
德天广场27栋2单元701号

联系电话 86-07733937256 13377308037

产品详情

品牌 桂花干 商品条形码 20108-111
净重 50（g） 保质期 12个月以上（个月）
原料与配料 桂花干 等级 A
生产厂家 桂林 外包装 塑料/盒子
特产 是 储藏方法 干燥
规格 20*220 生产日期 2010-8-1
售卖方式 散装 原产地 广西

每年入秋后，风寒渐浓，桂林城内弥漫着沁人心脾的桂花香，就连百里漓江也流淌着桂花的阵阵幽香。 
人们常说，好花还需绿叶扶。桂花含蓄却不矜持，甚至间或还为绿叶扶。桂花很小，如粟一般，簇生在
丛枝繁叶之中。远观时，让人只觉“天香云外飘”，误以为发出奇香的是那枝枝叶叶。等人走近桂花树
时，方见如云如盖的树冠，满树的桂花含笑静放在万绿丛中。 在百花园里，桂花显得那么朴实无华。尽
管她没有牡丹的国色，但却像牡丹那样傲然盛开，尽情地展现着自己的风采，用小小的生命，把灿烂多
姿表达得淋漓尽致。 桂林人喜欢桂花，主要的一点是欣赏她“暗淡轻黄体性柔，情疏迹远只香留”的品
质。“暗淡轻黄”四字写出了桂花的光泽和颜色。光泽虽不鲜艳，那淡黄色却令人赏心悦目。“体性柔
”则写桂花的纤薄柔嫩之态，恰似一个柔弱的女子令人怜惜。貌不惊人的桂花不追求光艳夺目，不追求
万人敬赏，虽“情疏迹远”，却将迷人的芬芳留在人间。桂林人爱桂花，种桂花，为此也给了这座城市
更加名副其实的释义，真是“桂林桂林，桂树成林；桂花桂花，香飘万家。” 其实，我喜欢桂花，也是
因为我生活的这座城市也似桂花一般。尽管和一些大型城市比起来，桂林形如桂花，小巧玲珑，但城景
交融、有山有水、秀美极致。许多年来，桂林一直吸引着世界各地的游客，把美丽展示给每一位热爱自
然、热爱生活的人，同时把那沁人的桂花香留在了人们的心里。

 桂花具有色泽金黄，香气芬芳的特点，可以消除疲劳、消火解毒。桂花干可以配制成桂花糖、桂花茶
、桂花酒、汤圆及各种食品点心，也可以作为高级宾馆、房间窗头芳香之用，是居家旅游馈赠亲友的佳



品。

食用方法：1.冲茶、泡酒。将桂花直接放入茶或者酒中浸泡数日。2.将桂花与白糖以1:10比例配制，就可
以制成桂花糖，也可以做汤圆、包子和各种点心。3.桂花可与鸡鸭制成桂花鸭、桂花鸡及各种芳香的烹
饪食品。

 桂花主要含有 －紫罗兰酮、芳樟醇、香叶醇、橙花醇、松油醇、－癸内酯、壬醇、－水芹烯等成分。
因此桂花具有一种极为优雅的香味。用桂花浸提法可生产桂花浸膏（浸膏得率0.13-0.2%） 。桂花除用于
出口外，国内广泛用于食品、化妆品、香皂香精中.直接暴晒成干桂花，可以放在各式甜点里，很香的。
1. 新鲜的桂花可以泡茶...懒人的做法... 第二种做法复杂许多，大家有时间就试一下咯 1.
收集新鲜的桂花和少量玫瑰花，清洗干净后加少量水用搅拌机搅拌 2. 拿个小锅，将搅拌后的糊用小火慢
慢煮熟，一边煮一边加入冰糖，要不断用小勺子搅拌防止稍焦，------我喜欢磨一点柠檬皮或者橙皮加进
去：）煮至稍微黏糊后关火，这时候的半成品可以根据自己的喜好做多种用途，以下是几种用途：

 桂花红豆糕 1.一小碗红豆洗干净后用高压锅煮熟-----使用高压锅是为了减少所需的时间 2.
用搅拌机将煮熟的红豆搅拌成糊状，加入上面的桂花玫瑰糊，用搅拌机混合，记得不能加水 3.
买一包果冻粉（超级市场有售），加少量开水混合后加入上面的糊中，搅拌均匀 4. 将塑料格子（超级市
场有售，可以选择自己喜欢的图案）洗干净晾干，用毛笔刷上少许细糖粉，倒入前面的糊，加盖子（有
人喜欢用保鲜纸，但是保鲜纸容易产生水珠。。）后放入冷藏柜，冰一个晚上，第二天拿出格子，倒出
冰糕就可以吃了！！

 桂花绿豆抹茶糕 材料:前面做的桂花玫瑰糊,绿豆, 抹茶粉----在超级市场有卖:) 1.
绿豆用高压锅煮熟,放入搅拌机充分搅拌 2. 将桂花玫瑰糊,
绿豆糊放入小锅中以小火加热,轻轻的不断搅拌,记得不能太用力以免起泡,
直到有豆沙的效果后(勺子拉不起来,拿走手中有一点拈手感) ,加入抹茶粉拌匀 3.
放凉后用果冻格压出自己喜欢的图案, 完成:)
找个小瓶子,把桂花放里面,加糖,盖上盖子腌起来,可以保存很久的. 桂花酒酿园子,桂花糕,桂花糖芋头⋯⋯

联系方式：18978382123 13377308037（诸葛先生）

【客服1】qq：1335078681（潘小姐）阿里旺旺【客服1】：

【客服2】qq：1627990298（伍小姐）阿里旺旺【客服2】：

【客服3】qq：1582938275（李老板）阿里旺旺【客服3】：

【客服4】qq：1491584637（商务经理）阿里旺旺【客服4】：

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

