
玉米淀粉厂家的现货供应商 玉米淀粉吉业升化工批发供应

产品名称 玉米淀粉厂家的现货供应商
玉米淀粉吉业升化工批发供应

公司名称 武汉吉业升化工有限公司

价格 .00/件

规格参数 品牌:吉业升
包装:25公斤/袋
发货地:湖北

公司地址 武汉市黄陂区盘龙城经济开发区叶店村武汉28街
休闲商业中心D1栋1-2层15室

联系电话  15387096412

产品详情

玉米淀粉

CAS号：9005-25-8

分子式：(C6H10O5)n

说明：玉米淀粉是以优质玉米为原料，经浸泡、破碎、磨制、筛选、分离、烘干等工序精制而成的。

外观性状：本品为白色，无臭，无味粉末。有吸湿性。

溶解性：不溶于冷水

熔 点：256-258℃

玉米淀粉气味：具有玉米淀粉固有的特殊气味，无异味

用途：用于食品加工,淀粉作为原料可以直接用于粉丝、粉条、肉制品、冰激凌等方面，需求稳定.与水或
牛奶混合后有独特的外观和质感，常用来掺在白糖粉作为抗粘结剂，也常用作布丁等食品的凝固剂。

包装：25kg/塑编袋

产品用途
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淀粉糖

淀粉糖（含葡萄糖浆、麦芽糖浆、含42%果糖的果葡糖浆和含55%果糖的高果糖浆
，以及医用结晶葡萄糖等）是淀粉深加工产量最大的一类产品。主要是食品添加，也是工业的原料，作

山梨醇，还可以做成氨基酸
，这也是下游产品的上游的原料，这
方面的需求也是相当大的。和蔗糖
相比，淀粉糖无论从保健还是实用性还是成本，它还是有很大的竞争力的，这个空间仍然很大。

淀粉糖受易为人体消化吸收，是一个重要的营养素
。此外他们所具有对人体有益的生理功能
是蔗糖所不及的。葡萄糖、麦牙糖、果糖都可以加氢处理
，分别得到山梨醇、麦牙糖醇和甘露糖醇
，它们统称多元糖醇。纯果糖和多元糖醇都具有甜味剂
的特性，并都已工业化生产。纯果糖和多元
糖醇在人体中的代谢途径与胰岛素
无关，因此可以用作糖尿病人的专用甜味剂。由于他们不为口腔微生物所利用，因此也不会引起牙齿龋
变，所以很适用于儿童食品、无糖口香糖和无糖糖果
，又由于他们的能量值都较低，因此
可用于生产低能量食品，预防肥胖症。功能性甜味剂
，已工业化生产，不但具有上述优点，并且由于不为人体消化吸收而直接进入大肠，活化肠道内对人体
有益的双岐杆菌，促其生长繁殖以抑制肠道内有害细菌的繁殖，由此保护了人体健康。
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