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产品详情

上海餐饮食品卫生许可证新办对厨房间装修要求是什么

随着人们生活水平的提高和消费观念的变化，餐饮行业在上海市内蓬勃发展。然而，随之而来的是对食
品安全与卫生问题的日益关注。为了保障消费者的身体健康，上海市食品药品监管部门近日发布了新的
餐饮食品卫生许可证办理要求。作为财立来（上海）财务咨询有限公司业务二部，我们将从多个角度为
您详细解读这一政策，并帮助您了解相关的装修要求。

首先，根据新的要求，餐饮食品卫生许可证的办理必须满足一系列厨房间装修要求。厨房是餐饮场所中
最关键的环节之一，装修要求的合规与否直接影响到食品的安全和卫生标准。

新的装修要求主要包括以下几个方面。首先是采用耐油、耐磨、耐高温、易清洁的材质进行墙面和地面
的装修。这样的材质能够有效减少油烟或食材残渣对墙壁和地面的附着，方便清洁维护，减少病菌滋生
。

其次，餐厅厨房间的天花板及照明设施也需要满足一定的要求。新要求规定，天花板应采用易清洁、防
潮、防霉的材料，并加装风管设施，确保厨房内的新风和排风畅通。同时，照明设施需要满足食品加工
区域和操作台面的照明亮度要求，以确保食品加工操作的安全和标准化。

此外，对于排污和排风系统的规定也进一步明确。餐厅要做到废水和油烟的合理分流，以及净化处理。
工程施工过程中，需要合理设置排污管道，确保污水排放符合环保标准。而排风系统则需要安装油烟净
化设备，保持厨房内空气的新鲜与洁净。

最后，新要求还对厨房内的一次性餐具和存放食材的要求进行了明确。新规定规定餐饮场所必须使用一
次性餐具，以确保卫生。同时，将食材储存区域与操作区域合理分隔，防止交叉污染的发生。



通过以上的解读，我们不难看出，新的餐饮食品卫生许可证办理要求在厨房间装修方面有诸多细节和要
求。财立来（上海）财务咨询有限公司业务二部将为您提供专业的咨询和服务，帮助您了解这些装修要
求，并与相关装修公司合作，确保您的餐饮企业装修合规，为您顺利获得餐饮食品卫生许可证提供全方
位保障。

在选择合适的装修公司时，我们将根据您的需求和预算提供专业的建议，并推荐符合要求的装修材料和
设备。您可以放心我们为您提供的服务是高效、质量可靠的。

相信通过我们的努力与合作，您将顺利通过新的餐饮食品卫生许可证办理要求，确保餐饮业的合规运营
，实现持续发展。

代办餐饮、流通类食品经营许可证

1、流通类

2、餐饮类

3、现制现售类

4、生猪牛羊肉

5、保健食品

6、特殊医学用途配方食品

7、婴幼儿配方乳粉

8、其他婴幼儿配方食品

9、预包装销售备案

提供地址、全包代办

诚信铸就品质，服务引领未来。
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