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2024年上海国际酒店预制菜与餐饮食材展览会（2024年3月27-29日）上海博华国际展览有限公司荣幸宣布
，将于2024年3月27日至30日举办盛大的上海国际酒店用品、餐饮用品与厨房用品展览会。这是一个不可
错过的商业盛事，为您提供了一个juejia的机会，以优惠的价格获取最新的酒店、餐饮和厨房用品。

本届展览会将展示来自世界各地的炊具、餐具、玻璃器皿、烘焙工具、酒类配件、瓶吧设备、酒店套房
家居用品等丰富多样的产品。不仅如此，展会还会展示最新的智能厨房设备和创新技术，为酒店和餐饮
业提供更高效、智能化的解决方案。

为了满足不同客户的需求，我们特别设立了展区，将厨房用品、酒店用品和餐饮用品分开展示，并增设
了试用体验区。在这里，您可以亲自体验使用不同品牌和型号的产品，从而更准确地选择满足自己需求
的设备和用品。

此外，我们邀请了多家zhiming酒店管理公司和餐饮集团的专家，将举办一系列精彩的主题演讲和研讨会
。他们将分享最新的行业趋势、市场动态以及酒店和餐饮行业的zuijia实践。这将是一个宝贵的机会，让
您与yeneizhuanjia面对面交流，获取行业前沿的知识和信息。

为了给您带来更便捷的购买体验，我们特别配备了在线购买平台。您可以通过平台了解产品的详细信息
、价格、品牌背景等，并且享受到dujia的优惠和折扣。此外，我们还设立了现场咨询台，我们的销售代
表将耐心解答您的问题，并提供专业的建议和推荐，确保您能够满意选择最适合您需求的产品。

在我们的展览会上，您不仅可以与业内同行面对面交流，结识新的商业伙伴，还能了解到最新的行业动
态和产品趋势。您将获得一次难得的商业机会，为自己的酒店、餐厅或厨房提供优质的用品，提升您的
业务效率。

我们衷心期待您的到来，并与您一同畅想未来的发展机遇！

详情，请关注我们的guanfangwangzhan和社交媒体渠道。



上海国际酒店及餐饮业博览会HOTELEX从初的1万平米到如今40万平米的展出面积，30余年来，HOTEL
EX酒店及餐饮展汇聚了酒店、餐饮优质资源，塑造化交流平台，助力行业发展。

作为影响力的酒店及餐饮展览会之一，HOTELEX吸引了来自世界各地的酒店、餐饮企业和人士参加，共
同探讨行业内的创新发展和合作机会。

“三十年磨一剑”，HOTELEX酒店及餐饮展匠心依旧，用时间淬炼精品，上海国际酒店及餐饮业博览会
整合内外优质资源，覆盖全产业链，以“食饮无界，播种未来”为主题，将为展商和观众呈现一场、高
品质的行业上下游盛会。

本届HOTELEX上海展作为“十四五”期间重点打造的三大名片性活动之一——上海旅游产业博览会的重
要组成部分，由上海市文化和旅游局指导，中国旅游饭店业协会和上海博华国际展览有限公司联合主办

根据2023上海旅游产业博览会一期的展商反馈，景区景点方面的来宾和商务咨询比往年增加了30%~40%
。今年5月底的旅博会二期展会今年继续引入旅游、大健康展览资源并建立了相应的新的优质观众渠道，
搭建餐饮业与旅游产业和大健康产业的深度合作平台，为餐饮业的渠道发展以及基于地域特色的产品创
新提供商贸交流途径。

2023上海国际酒店及餐饮业博览会规模将达到400,000+平米，预计将吸引250,000+名来自酒店餐饮、商超
零售、休闲餐饮、文旅消费、大健康等行业的观众到场参观并与展商进行商贸交流。

展商数量预计将达3,000+，万款新品将在此亮相！展品类别涵盖厨房设备与用品、桌面用品、餐饮食材
、食品综合、饮品综合、咖啡与茶、冰淇淋设备及物料、烘培设备及物料、酒类综合、食品餐饮包装、
餐饮设计及配套、连锁加盟及连锁资源资酒店与餐饮全产业链展品，努力为全球餐企创造一个更为开放
和高效的交流空间。

近几年，咖啡和茶饮行业越来越热，整体呈现快速增长态势，市场规模快速扩大。2023HOTELEX上海展
，也将带来咖啡与茶、饮品综合板块，为观众呈现时下新产品、新服务等。

展出类别包括：

咖啡设备及其配件 | 咖啡冲泡器具及配件 | 咖啡原物料及相关用品 | 茶原料及成品 | 茶类器具及工艺品 |
茶用设备及技术

饮品原料 : 糖浆、果露、果酱 | 浓缩果汁 | 乳制品 | 其他饮品制作原料 饮品设备 : 果糖机 | 封口机 | 开水机 |
饮品自动售饮机 | 其他饮品设备

工业饮料及设备 : 软饮料 | 功能性饮料 | 高端饮用及瓶装水 | 工业饮料设备

厨房可以说是餐馆饭店的核心。HOTELEX上海展也将继续为大家带来厨房设备与用品板块，参展的产品
新、齐、全，全面满足市场的需求，将成为酒店餐饮厨房用品行业风向标。

展出类别包括：

烹饪设备综合 | 洗消设备 | 制冷设备 | 厨房环保设备 | 中央厨房设备 | 厨房辅助设备及用品 |
厨房食品加工机械 | 厨房设备生产加工机械 | 冷链物流及配送



在桌面用品的潮流中，现代人所追求的已经从单纯的餐具摆放，发展到现今注重美观实用兼具的盛器。 
HOTELEX桌面用品一直以其高端的市场定位及优质的现场服务吸引着众多shijiepinpai。桌面类展品从产
品材质上区分有陶瓷、玻璃、不锈钢、金银器、亚克力塑料、水晶、密胺、竹木及绿色环保材质等，更
是囊括当下酒店及中高端餐饮企业实际所需。

展出类别包括：

桌面餐具与器皿 | 陶瓷餐具 | 玻璃及水晶器皿 | 不锈钢餐具 | 金银器 | 密胺餐具 | 竹木餐 具 |
塑料、亚克力餐具 | 综合类材质餐具 | 桌面辅助用品 | 餐布 | 餐桌椅 | 餐台 | 餐具艺 术品 |
自助餐设备与用品 | 自助餐炉、餐台、餐架 | 保温设备 | 自助餐台装饰品

在行业、品牌、消费者眼里，冰淇淋、烘焙都是极具讨论热度的品类。行业趋势报告指出，2021年中国
冰淇淋市场规模仍稳居全球；据相关数据显示，2016-2021年，我国烘焙行业市场规模从 1700 亿元增加至
2652 亿元，年均复合增速为 9.30%。

2023HOTELEX上海展带着冰淇淋设备及物料、烘培设备及物料的优质供应链展商，再次去往上海浦西�
虹桥国家会展中心。

展出类别包括：烘焙设备 | 烘焙配件 | 烘焙制冷设备 | 烘焙原辅料 | 烘焙半成品 |
烘焙成品冰淇淋机械及相关设备 | 冰淇淋制冷设备 | 冰淇淋原辅料 | 冰淇淋成品 | 冰淇淋模具

酒类深入中国新一代的年轻消费者，作为酒类消费的超级大国，各项增长的消费数据都表现出了中类市
场的巨大潜力，酒类综合板块带入了海外优质品牌的同时，更将掀起消费者们追捧酒类文化和时尚生活
方式的旋风。

展出类别包括：酒精类饮品：葡萄酒 | 烈酒 | 啤酒 | 白酒 | 果酒 | 米酒 |
其他酒精类饮品酒类配套：酒类器具 | 酒柜 | 酒窖 | 酒类包装 | 其他酒类配套产品

近年来，人们对待餐饮的需求已经从解决温饱进阶到对食材质量、健康饮食再到用餐体验、社交需求，
餐饮设计在餐饮品牌经营及品牌价值方面占据的地位越来越明显，餐饮与设计界的联系也越来越紧密！
其中包括包装、餐饮空间设计、IP设计等。

酒店、餐饮老板们该如何选择？来2023HOTELEX上海展参观食品餐饮包装、餐饮设计及配套板块展品和
服务，或许你会有收获～

展出类别包括：食品包装材料与制品 | 食品饮料包装机械 |
食品包装设计及解决方案餐饮设计服务：餐饮全案设计 | 餐饮空间设计 | 餐饮 VI 设计 |
其他餐饮设计餐饮配套产品：餐饮休闲餐桌椅 | 智慧餐饮及解决方案 | 餐饮布草及制服 | 餐饮装饰及照明 |
大堂用品及运营设备 | 餐饮清洁及防疫用品 | 其他配套产品

尊敬的各位餐饮包装行业从业者和食品包装爱好者：

首先，感谢您对上海博华国际展览有限公司一直以来的支持与关注！我们荣幸地宣布，将于2024年在上
海举办第32届餐饮包装展、外卖包装展、食品包装展览会。

这次展览会将汇聚国内外youxiu的餐饮包装供应商、设计师和xingyezhuanjia，为您展示最新的包装设计理



念、包装材料创新、绿色环保包装等。届时，您将有机会亲身体验到各个领域的最新产品与技术，拓展
行业视野，获取行业前沿信息。

一、时间安排：

展览日期：2024年3月27日至30日

开展时间：上午9点至下午5点

二、地点信息：

展览地点：国家会展中心（上海）

三、展馆介绍：

上海国际博览中心位于上海浦东新区，是目前全球规模最大、配套最完善、功能最先进的展览中心之一
。展馆共设有X个展厅，总面积超过X万平方米，设施齐全、通风采光良好且具备强大的承载能力。这里
不仅拥有现代化的展览设施，在交通、住宿、餐饮等方面也有完善的配套服务，能够为参展商和观众提
供最便捷、舒适的参观体验。

四、展览亮点：

包装设计创新：展览会将展示最新的餐饮包装设计理念和趋势，为您带来lingxian的包装设计思路，助力
您的产品在市场上脱颖而出。

环保绿色包装：越来越多的人注重环境保护，因此环保绿色包装成为行业发展的重要方向。此次展览会
将呈现各种环保材料和技术，帮助您选择更加可持续发展的包装方式，传递企业的环保理念。

智能化包装解决方案：随着科技的不断进步，智能化包装已经成为行业的趋势。展览会将集中展示智能
化包装设备和解决方案，帮助您提高生产效率、降低成本。

包装艺术与文化展示：包装不仅是实用品，更是一门艺术和文化的体现。展览会将展示包装艺术作品和
不同地域包装文化，让您领略包装艺术的魅力。

尊敬的展商，您好！上海博华国际展览有限公司荣幸地宣布，2024年上海第32届高端饮品展将于3月26日
至29日在上海国家会展中心隆重举行。本次展览会将特别设立植物蛋白饮品展览区域，为您提供一个与x
ingyelingxian品牌互动交流的juejia机会。

高端饮品展作为行业内规模最大、影响力最重要的盛会之一，每年吸引着来自全球范围的上千家企业和z
himing品牌参展。2024年的展会将持续五天，预计将吸引超过十万名业内人士与您共同探索商机、展示
创新、拓展市场。

植物蛋白饮品作为近年来备受追捧的健康饮品品类，秉承着健康、天然、环保的理念，受到越来越多消
费者的青睐。为了满足市场需求，我们特别设立了植物蛋白饮品展览会区域。这个区域将聚集全球各地
的植物蛋白饮品品牌，为参观者提供一个广阔的选择空间，同时也为品牌提供了一个展示自己产品的平
台。

为了您方便的参展，我们提供以下贴心服务：

免费展位设计与搭建



专业翻译服务

宣传推广支持，包括新闻稿、社交媒体宣传等

高效的网络宣传平台，提升品牌曝光度

与yeneizhuanjia进行面对面交流的机会

此外，为了加强展会的影响力，我们还将邀请行业quanwei专家进行主题演讲、论坛等活动，并安排展商
之间的商务对接环节，为您提供更多商业机会。

作为植物蛋白饮品行业从业者，您juedui不能错过这个机会！参加2024年上海第32届高端饮品展，植物蛋
白饮品展览会，将为您的企业带来巨大的商业机遇。立即报名参展，与全球dingji品牌一同展示您的创新
产品，获得与行业lingxiu面对面交流的机会！

亲爱的品鉴者们，欢迎莅临2024上海酒店及餐饮展HOTELEX，华丽奉献的全方位酒店餐饮展览盛宴！作
为中国大型上海酒店餐饮展览会，我们的目标是通过展示最新的行业趋势和产品创新，为您提供一个深
入探索酒店及餐饮市场的机会。

我们为您准备了多个角度的展览方向，详细描述如下：

1. 现代酒店服务与解决方案

我们将展出最先进的酒店技术与解决方案，促进酒店管理的创新和提升服务质量。您将亲自体验到高效
的预订系统、智能客房控制、安全与防火管理等。这些技术和方案不仅能提升客户满意度，还可以提高
酒店的运营效率。

2. 室内设计与装饰

室内设计是酒店吸引客人的第一印象，我们将为您展示最新的室内设计趋势和创新方式。从装饰品到家
具、灯光到地板，您将看到用于提升空间美学和功能性的无数选择。我们将为您提供丰富的灵感，帮助
您为酒店打造独特的氛围。

3. 餐厅与厨房设备

卓越的餐饮体验离不开先进的设备和技术，我们将为您介绍最新的餐厅和厨房设备。从炉灶到冷藏设备
，从餐具到酒吧设备，我们将展示各种产品供您选择。这些设备不仅提供高效的操作和节能功能，更能
满足您对卫生和食品安全的需求。

4. 烘焙与咖啡文化

我们秉持对热爱烘焙和咖啡文化的宗旨，为您展示最新的烘焙设备和技术。这些设备将助您成为咖啡和
糕点的xingyezhuanjia，无论是提供品质优良的热饮，还是制作精美的甜点，您都能找到最适合您业务需
求的工具。

5. 酒店及餐饮管理咨询

除了产品展示，我们还为您提供了专家咨询服务。在这里，您可以咨询行业dingji专家，获得关于酒店及
餐饮管理的实用建议和zuijia实践。他们将分享他们在业界的丰富经验，帮助您解决当前的挑战并把握未
来的机遇。



2024上海国际厨房设备展览会即将盛大举办！作为上海博华国际展览有限公司主办的重要展览活动之一
，本次展览将为您呈现最新的油烟净化器和餐厨垃圾处理设备。我们将从多个角度为您详细介绍这些设
备的特点和优势，以引导您做出明智的购买决策。

油烟净化器展

在饭店、餐饮场所、厨房中，油烟净化器的安装和使用已成为必备的设备。本次展览将为您展示各种先
进的油烟净化器产品，包括了大型集中式油烟净化器、小型家用油烟净化器等。这些油烟净化器都采用
高效过滤器，能够有效清除油烟中的污染物，保持室内空气清新，为您提供一个安全、健康的烹饪环境
。

大型集中式油烟净化器：采用多级滤网和活性炭吸附技术，能够高效去除油烟中的颗粒物和异味。

小型家用油烟净化器：紧凑型设计，方便安装在厨房的空气流通位置，净化效果同样出色。

餐厨垃圾处理设备展

随着社会的发展，餐厨垃圾的处理已成为一个重要的环境问题。本次展览将为您展示最新的餐厨垃圾处
理设备，包括了垃圾处理器、垃圾分解机等。这些设备采用了先进的处理技术，能够高效地将餐厨垃圾
转化为有机肥料或其他可再利用的资源。通过正确的垃圾处理，不仅可以减少环境污染，还能发展循环
经济，实现资源的可持续利用。

垃圾处理器：将餐厨垃圾进行粉碎和沉淀处理，生成有机肥料。

垃圾分解机：利用生物发酵技术，将餐厨垃圾分解成有机肥料或发酵液，能够充分利用资源。

亲爱的食材爱好者们，2024上海国际高端食材展即将来临！作为上海博华国际展览有限公司的举办方，
我们非常荣幸能够邀请您参加这一盛大的展览会，我们旨在为您提供最新鲜、最优质的高端食材以及全
方位的预制菜和餐饮食材解决方案。

在这次展览中，我们将汇聚全球各地的dingji食材供应商和专业买家，为您提供广阔的交流和合作平台。
无论您是来自酒店、餐饮业、食品加工厂还是食材贸易商，这里都是您探求美食源头和结交同行的理想
之地。

2024上海国际高端食材展有以下几个亮点，希望能够引起您的浓厚兴趣：

1. 上海国际高端食材展

作为本次展览的核心主题，我们将展示世界各地的dingji高端食材，包括新鲜海鲜、优质肉类、新鲜水果
、进口蔬菜等。您将有机会与供应商面对面交流，了解食材的种类、质量以及采购渠道。

2. 上海国际预制菜展

随着生活节奏加快，越来越多的人选择预制菜作为快捷健康的餐饮选择。本次展览将有来自世界各地的
预制菜供应商展示他们的dujia产品。无论您是餐馆老板还是家庭主妇，这里都有适合您的预制菜解决方
案。

3. 中国餐饮食材展览会



作为中国餐饮行业的dingji展览会，这里将有丰富多彩的餐饮食材供应商参展，为您提供最新的菜品创意
和食材搭配灵感。无论您是厨师还是经营者，这里都是您学习和探索新产品的乐园。

4. 美食论坛及研讨会

我们将邀请yeneizhuanjia和zhiming厨师进行美食论坛和研讨会，与您分享行业趋势、烹饪技巧和创新理念
。这是一个学习和交流的juejia机会。

在展览现场，您还将体验到舌尖上的盛宴，品尝到各种美食样品。此外，还有众多的展览特惠和礼品等
着您。我们坚信，2024上海国际高端食材展将成为您寻找最优质食材和了解最新餐饮食材行情的shouxua
n平台。

让我们相约2024年，一同探索美食界的奇妙世界！敬请期待这场精彩绝伦的盛宴！

尊敬的读者，您好！上海博华国际展览有限公司荣幸地宣布，将于2024年3月27至30日举办第32届葡萄酒
、烈酒、啤酒、白酒、果酒和米酒展览会。这是一场汇聚了全球dingji酒类生产商和酒业专业人士的盛大
盛会，旨在为广大酒爱好者和业内人士提供一个全面了解和体验多样化酒类产品的平台。

我们非常自豪地介绍了以下展览亮点：

尊敬的餐饮行业同仁：

为了更好地促进中国餐饮行业的发展，我们诚挚邀请您参加2024中国大型上海餐饮食材加工机械展览会
。本次展览会将展示最新的食材加工机械技术和创新产品，为您提供丰富的选择和发展机会。

一、新时间：我们非常抱歉地通知您，由于某些不可抗力因素，原定于2024年5月举行的展览会将推迟至
2024年8月举行。我们深感抱歉并理解您可能会受到不便之处，但请相信我们的决定是为了确保您参观和
体验到zuihao的展览效果。

二、新地点：本次展览会将在上海国际博览中心举行，这是上海独具特色的国际化展览中心。该中心拥
有先进的展览设施和设备，为参展商和观众提供了一个独特的展示和交流平台。

三、新展馆：在本次展览会上，我们将利用上海国际博览中心的全部场馆，包括室内展厅和室外展区，
总面积达到100,000平方米。展馆内将设有不同的展区，涵盖食材加工机械的各个领域和应用场景。

参展商从以下多个角度进行展示和推广：

1. 食材加工机械展示区：展示各类食材加工机械的最新产品和技术，包括切割、研磨、搅拌等。

2. 环保节能展示区：展示具有环保节能特点的食材加工机械产品，引导餐饮行业朝着可持续发展的方向
努力。

3.
智能化展示区：展示智能化食材加工机械的先进技术和应用，帮助餐饮企业提升生产效率和品牌形象。

4. 安全卫生展示区：展示符合食品安全卫生标准的食材加工机械产品，提供可靠的食品加工保障。

5. 特色区域展示区：展示各地的特色食材加工机械产品，帮助餐饮企业挖掘地方特色美食的潜力。



本次展览会不仅仅是一个展示产品的平台，还将举办一系列专题论坛和研讨会，旨在促进行业间的交流
与合作。我们将邀请国内外的xingyezhuanjia和企业代表，分享最新的技术和市场趋势。

我们期待您莅临2024中国大型上海餐饮食材加工机械展览会，与众多同仁一同探索餐饮行业的未来。请
关注我们的guanfangwangzhan和微信公众号，获取更多展览信息和参展指南。

上海博华国际展览有限公司荣幸宣布，将于2024年3月27日至30日举办盛大的上海国际酒店用品、餐饮用
品与厨房用品展览会。这是一个不可错过的商业盛事，为您提供了一个juejia的机会，以优惠的价格获取
最新的酒店、餐饮和厨房用品。

我们衷心期待您的到来，并与您一同畅想未来的发展机遇！

详情，请关注我们的guanfangwangzhan和社交媒体渠道。
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