
阿拉伯胶厂家 含量99% 食品增稠剂 饮料乳化助剂

产品名称 阿拉伯胶厂家 含量99% 食品增稠剂
饮料乳化助剂

公司名称 武汉吉业升化工有限公司

价格 .00/件

规格参数 发货地:湖北武汉
含量:99%
包装:25kg/袋

公司地址 武汉市黄陂区盘龙城经济开发区叶店村武汉28街
休闲商业中心D1栋1-2层15室（注册地址）

联系电话 13349972642 13349972642

产品详情

阿拉伯胶产品简介

产品性状：

阿拉伯胶为浅白色至淡黄褐色半透明块状，或为白色至橙棕色粒状或粉末，是分子量为22-30万的高分子
电解质。阿拉伯胶无臭，，易燃。

用途

阿拉伯胶还用于巧克力表面上光，使巧克力只溶于口，不溶于手；

阿拉伯胶在可乐等碳酸饮料中用于乳化、分散香精油和油溶性色素，避免它们在储存期间精油及色素上
浮而出现瓶颈处的色素圈；

阿拉伯胶还与植物油及树脂等一块用作饮料的雾浊剂以增加饮料外观的多样性。

阿拉伯胶是阿拉伯半乳糖寡糖、多聚糖和蛋白糖的混合物。阿拉伯胶具有高度的可溶解性，平常的胶类
在溶水的过程中仅能多加进约5~
8%的胶体而已即达饱和，而阿拉伯胶与水的混合比则可高达60%，在高含量时能有非常高的黏度表现



是一种安全的增稠剂，并在空气中自然凝固而成的树胶。浅白色至淡黄褐色半透明块状，或为白色至橙
棕色粒状或粉末，是分子量为22-30万的高分子电解质。无臭，，易燃。在水中可逐渐溶解成呈酸性的粘
稠状液体，经过一些时间则粘度减低，溶解度约50%(W/V)，不溶于。与明胶或清蛋白形成稳定的凝聚层
。用酸性醇使其沉淀，则得游离阿拉伯酸。
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