
科劳不锈钢胶体磨

产品名称 科劳不锈钢胶体磨

公司名称 上海科劳机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 温州市龙湾区沙城工业区（温州工厂）

联系电话 86-02160455008 13587405718

产品详情

不锈钢胶体磨

jm— l、f系列胶体磨(立式胶体磨、分体式胶体磨、多功能胶体磨）是我们引进最新技术研制而成的、

湿式超微粒加工的新型设备，适用于各半流体、流体、乳状液的均质、乳化、混合、粉碎等。其中jml-50

立式胶体磨主要应用于实验室，即适用实验室使用，也可应用于小批量生产，电压有380v和220v两种型

号，220v电压型号方便不具备三相电的用户使用。

 

设备操作使用注意事项

1、联接好进料斗或进料管，及出料口，或出料循环管。接上冷却水管和排漏管。      2、安装好

电力启动器，配上电流表及指示灯。接上电源后，应开机运转判别电机转向，从进料口看方向应为顺时

针。      3、调节磨片间隙，将两手柄旋松（反时针拧）然后顺时针转动调节环，用一只手伸入

底座方口内转动电机风叶，当转动调节环感到有少许磨擦时马上停止。再反转调节环少许使磨片间隙大

于对准数字，一般在满足加工物料细度要求的情况下，尽可能使磨片间隙销大一些。这样可以使磨片使

用寿命长一些。然后再顺时针旋紧手柄就锁紧了调节环，使磨片间隙固定。 

4、彻底消毒，清洗机体内部。 

5、接通冷却水，启动胶体磨待运转正常后立即投料入磨加工。空车运转不得大于15秒。 

6、加工物料不允许有石英，碎玻璃、金属屑硬物质混入基中，否则入磨将损伤动、静磨片。

胶体磨广泛应用于：



  食品工业（芦荟、菠萝、芝麻、果茶、冰淇淋、月饼馅、奶油、果酱、果汁、大豆、豆酱、豆沙、

花生奶、蛋白奶、豆奶、香精、各种饮料等）

  医药工业（各型糖浆、中成药、生物制品、鱼肝油、花粉、蜂皇浆等）

  化学工业（油漆、颜料、染料、涂料等）

  日用化工（牙膏、洗涤剂、洗发精、鞋油等>

  其他工业（塑料工业、纺织工业、造纸工业、生物化工、环保节能、各大中院校、科研单位等）

 

胶体磨工作原理:

   胶体磨的基本工作原理是剪切，研磨及高速搅拌作用。磨碎依靠两个齿形面的相对运动，基中一

个高速旋转，另一个静止，使通过齿面之间的物料受到极大的剪切力及磨擦力，同时又在高频震动，高

速旋涡等复杂力的作用下使物料有效的分散、浮化、粉碎、均质。 

 

胶体磨技术参数:   型号：jm/f50—280  乳化细度(单循环或多循环)：2 um 调节范围：1-0.01 

产量 (按物料性质而变化)：0.01-5 t/h  电机功率kw：1.1—11  电压：380/220v  

转速：1800-3500 r/min  磨片直径 ：∮50— ∮140 mm

 

设备维护      1、本机为高精密机械，运转速度快，线速度高达20米/秒，而磨片间隙极小，检修

后装回必须用百分表校正壳体内表面与主轴的同轴度使误差 ≤ 0.5mm。      2、修理机器时，

在拆开、装回调整过程中，绝不允许用铁锤直接敲击，应用木锤。或垫上木块轻轻敲击，以免损坏另件

。动、静磨片均有拆卸专用工具。

【公司资料】

   我公司一直致力于食品设备、日用化工机械、制药设备、饮料机械的设计、制造与销售，是国内
专业从事自动化食品、日用化工、制药、饮料的产品集研发、生产、销售、服务于一体的制造公司，主
要产品如夹层锅、蒸煮锅、杀菌锅、超高温瞬时灭菌机、巴氏杀菌机、调配罐、冷热缸、乳化机、反应
釜、发酵罐、磁力搅拌罐、提取罐、浓缩器、真空脱气机、过滤器、胶体磨、板式换热器、高压均质机
、cip清洗系统、直冷式奶罐、卫生泵、反渗透水处理设备等产品，已在制药、生物、日化、食品、乳品
、酒饮料、环保等领域广泛使用，科劳公司凭着多年丰富的实践经验与技术，以精细的加工流程，严格
的品质管控，完善的售后服务，成为客户首选之供应商，科劳公司是您忠诚的合作伙伴。

  我公司有专门的技术人员上门免费指导产品一年免费维修,终身维护,厂家直销,物流发货。
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