
深圳到徐州市冷冻冷藏食品冷链物流运输公司费用咨询
深圳到江苏冷链干线专线

产品名称 深圳到徐州市冷冻冷藏食品冷链物流运输公司费
用咨询 深圳到江苏冷链干线专线

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 300.00/吨

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情
冷链是为了保持物品的特性品质而采用的从生产到消费过程中始终处于低温状态的物流网络。而在实际应用中，食品运输是其*主要的下游需求。

冷链中各终端需求占比 | 资料来源：申港证券研究所   图片来源：放大灯团队(ID:guokr233)制图冷冻
肉、冰淇淋、冰鲜水产、酸奶、冷冻果蔬等食物就是典型的冷链物品。在被消费者带回家之前，它们需
要经历这些：冷链物流产业流程图 | 资料来源：国元证券研究中心、平安证券研究所  图片来源：放
大灯团队(ID:guokr233)制图和你家冰箱分冷冻室冷藏室类似，冷链也有不同的温度。《GB/T 28577 冷链
物流分类与基本要求》按不同温度区段将冷链物流分为了超低温物流、冷冻物流、冷藏物流等。《GB/T
28577 冷链物流分类与基本要求》中推荐的冷链物流分类标准   图片来源：放大灯团队(ID:guokr233)
制图结合国家推荐标准和企业运输方案，常见的冷链还是冷冻和冷藏：冷冻、冷藏对应的细分食品种类 |
资料来源：海容冷链招股书  图片来源：放大灯团队(ID:guokr233)制图

为什么冷冻标准是 -18℃？

在实际物流服务中，企业会按需设定冷链运输的服务温区。-18℃是国家标准对于冷冻物流的推荐标准，
也是速冻食品、冷冻饮品的推荐储存温度（受环境因素影响，很多储存要求为-18℃的食品在销售环节的
温度要求都会提升到-15℃）。因此，许多雪糕、速冻饺子等冻品的包装上都会出现“贮藏条件：-18℃
以下”的字样，家用冰箱冷冻室、冷库冻品冷藏室的温度是-18℃，冷藏车的规格中也包含-18℃这一档
位。原因大致有以下几点不同食物冰点不同，只有温度足够低时，食物中的大部分水才能冻结。当牛肉
薄片的温度为―4℃时，只有70%的水分被冻结；温度下降到零下9℃左右时，也还有3%的水分未冻结；
即使牛肉薄片的温度降低到零下18℃时，也不是****的水分都被冻结住。大部分嗜冷微生物-18℃才停止
繁殖。一般来说，-3℃就可以对付大部分能引起食物腐败的嗜温菌。但-10℃~-18℃的低温环境才能抑制
嗜冷菌的生长。抑制引起食物内部化学反应的酶活性。长久保存食物需要降低其内部的化学反应速率，
通常来说，当温度降到-18℃时才能有效抑制食物中酶的活性。*经济性的冷冻温度。经济因素也会影响



温度标准的制定。考虑到耗电量和对冷冻设备的要求，-18℃就是经过各种权衡后*经济的冷冻温度。“
减缓食物内部的化学反应，让嗜冷微生物停止生长⋯⋯”低温冷却了食物，但看上去更像是冻结了时间
。

冷链运输的大讲究

2019年夏天，网红雪糕“双黄蛋”因抽检时产品菌落总数、大肠菌群两项指标不合格被推到风口浪尖。
奥雪公司出示了合格的出厂质检报告，并声称“零售终端运输过程中无任何冷链保护，导致产品发生化
冻情况，且用于储存的冰柜老旧，制冷效果很差，导致该终端销售的三个厂家的三种产品都不合格。”
这又将食品安全问题的原因引向了冷链的运输和销售环节。奥雪冷藏储运食品有限公司关于网传奥雪双
黄蛋抽检不合格的声明   图片来源：放大灯团队(ID:guokr233)制图相比生产、存储环节，运输、销
售过程中的温度控制同样重要。稍有不慎，之前的保障工作都会前功尽弃。而在食品运输环节构筑了一
道冰凉的防线，为食品安全保驾护航中*常用的工具就是冷藏车。下面我们来认识一下冷藏车：

你认识冷藏车吗？

根据车厢外观，冷藏车分为面包式、厢式和半挂式。一种典型的厢式冷藏车示意图 | 资料来源：《制冷
与空调》   图片来源：放大灯团队(ID:guokr233)制图在日常生活中识别冷藏车还有一个更简单粗暴
的办法——冷藏车会在厢体外部易见部位标示“冷藏车”字样和表示冷藏车类别的英文字母。为区隔冷
藏车运输货物的控温类型，《GB 29753-2013 道路运输食品与生物制品冷藏车安全要求及试验方法》将运
送食品的冷藏车按控温范围分类A~F六类。运输易腐食品的冷藏车分类 |
资料来源：国家标准化管理委员会    图片来源：放大灯团队(ID:guokr233)制图你可能也会在路上看到标有“G类”“H类”字样的冷藏车，它们并不是运输食物的，而是运生物制品的，比如疫苗、血液制品等。

而作为主要运输设备的冷藏车市场近几年进入稳步增长阶段。截至2019年11月，我国冷藏车市场保有量已经突破21万辆，达到212700辆。但是，我国冷链物流行业面临的“断链”（无法保证全程恒温）问题依然没有得到有效的解决。

主要原因是食品冷链运输的车辆大多非企业自营车辆，而在实际运输过程中，诸如司机为节约成本油费
，违规关闭制冷设备的情况屡见不鲜（比如，有的司机在接货时会开启制冷机，而在运输过程中就会关
掉制，等快到目的地时再开机制冷）。对此，由于企业缺乏有效的监管手段，很难实现食品运输全程的
管控，难以保障运输全程的连续冷藏条件，食品安全管理存在腐烂变质的风险。

为此，物流源打造了一款智能协同、全程可视化的运输监管平台。

一方面，物流源打通食品物流上下游所有订单信息实时同步，企业可以随时获取食品运输过程中的实时
温度数据、在途状态、运输时效等，帮助企业解决信息传输效率低下、问题难以及时发现反馈、追溯链
条断裂等问题的同时，保障物流数据的真实性、及时性、一致性，助力企业管理者随时掌控食品物流动
态，及时锁定问题高效解决。

另一方面，物流源根据食品运输的特性和要求，基于货物本身对每笔运输订单的温度、位置、轨迹和状
态全程追踪。通过随食品运输订单出发的智能设备——物流源电子回单，物流发货方、承运方、收货方
均可通过手机、电脑、大屏幕等应用随时查询货物实时状态（温度、位置、时速、剩余里程）、全程轨
迹、全程温度变化情况、签收信息等。

而针对于运输过程中温度异常、超时停留、运输晚点、签收异常等情况物流源也会实时预警、智能提醒
，事后更能为企业提供一个清晰、可视化的温度数据表、温度曲线图，为食品运输监管提供真实可靠的



数据支持。

物流源的应用不仅有能帮助企业及时发现问题、高效处理问题，降低货损。更能助力企业追溯食品运输
全程，规范食品运输标准，规避因人员违规操作带来的食品安全风险，实现食品运输全程可视化管理，
保障食品运输安全。

此外，在食品运输过程中，终端收货人还可以通过微信扫码签收、评价物流服务，及时对食品运输的服
务效率和服务质量进行反馈。
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