
马利宝椰子朗姆酒 北京销售

产品名称 马利宝椰子朗姆酒 北京销售

公司名称 北京大合时代酒销售中心

价格 80.00/瓶

规格参数 品牌:马利宝椰子郞姆酒
酒精度:23
卫生许可证:MO2819

公司地址 中国 北京市 北京顺义区后沙峪58号

联系电话 86 10 58436677 13311317048

产品详情

品牌 马利宝椰子郞姆酒 酒精度 23
卫生许可证 MO2819 产品标准号 G822SS
等级 优 容量 750（ml）
原产地 美国 储藏方法 常温

瓶条形码5 010 284 100 001

外箱条形码8 410 024 701 029

在马利宝中加入混合汤力水,菠萝汁(pina colada)，加冰饮用。也可以与其他饮料混和饮用，如可乐、橙汁
、苏打水等果汁饮料。与伏特加酒混合调在一起。酒，果香浓郁,酒劲适中。几款鸡尾酒一、“今晚八点
”材料：马利宝、橙汁、凤梨汁、柠檬汁、红石榴汁、绿薄荷汁、冰块。制作：把马利宝、橙汁、凤梨
汁、柠檬汁同时倒入摇酒壶中，加入冰块摇匀，倒入特饮杯中调色。倒入绿薄荷汁，并将其沉入杯底，
把红石榴汁倒在最上面一层。口味：度数低，口感酸甜，是一种软饮料。二、椰林飘香(pina colaela)材料
1盎司白色朗姆酒，1/2盎司马利宝椰子酒，1盎司椰汁，2盎司鲜奶，2盎司菠萝汁。加冰摇匀，倾入高脚
杯，装饰青柠角和绿樱桃。特色：香甜、柔顺。三、牙买加尘材料：1盎司白色朗姆酒、1/2
盎司马利宝椰子酒和凤梨汁，混合全部滤入冰镇杯。四、伤心材料：1/2 oz 伏特加、1 oz 马利宝椰子酒、
1/2 oz 红石榴汁、2 oz 鲜奶油、冰块、
7-up汽水、柳丁汁各适量。伏特加、椰香酒、红石榴汁、鲜奶油,全部放入shake壶中 ,shake后倒入杯中,最
后加入7-up汽水和柳丁汁即可。五：清澈的眼眸材料：查雨斯顿水果利口酒25ml、马利宝椰子酒10ml、
蓝橙皮酒1小茶匙、凤梨汁、青柠汁10m。同时倒入摇酒壶中，加入冰块摇匀，倒入特饮杯中调色。

马利宝椰子朗姆酒代表着闲适无忧的加勒比海生活方式，因而在全球大受追捧。自1980年推出以来，这



款椰子口味的加勒比白朗姆酒经历了快速发展和成功，在过去的20多年里销售了逾3亿瓶，遍及100多个
国家和地区。马利宝的故乡是西印度群岛朗姆酒厂。一眼望去，白色的沙滩，棕榈树，红日，和绿宝石
般的加勒比海令人心情无比愉快和放松。至今人们仍采用群岛上出产的甘蔗榨出的优质糖浆-还有纯净的
泉水及精选的酵母来促成发酵，最后的点睛之笔是椰汁和糖，这样就制成了顺滑清爽的朗姆酒。作为一
款自成一类的椰子朗姆酒，马利宝口感顺滑香醇，可直接饮用，亦可配制鸡尾酒
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