
故宫御酒(特大玉玺），内藏彩龙瓷瓶 。盛世收藏！

产品名称 故宫御酒(特大玉玺），内藏彩龙瓷瓶
。盛世收藏！

公司名称 故宫酒业(北京)有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 北京市东城区东安门大街55号

联系电话 86 010 65282853

产品详情

品牌 故宫御酒(特大玉玺） 卫生许可证 QS510015014053
商品条形码 6913201999940 产品标准号 GB/T 10781.1-2006(优级)
净重 4500（ml） 保质期 若干（年）
酒精含量 54（％） 原料与配料 大米，玉米，糯米，小麦

，高粱和水
生产厂家 四川故宫酒业有限公司 OEM 否
原产地 四川 特产 是
储藏方法 干燥 生产日期 2009

 

窖池始建于明嘉靖年间，具有较大的历史价值。距今400于年采用宫廷酿酒秘方，窖池内含丰富的磷、铁
、镍、钴等多种矿

物质，以及已酸乙脂等百余种菌种丰富，对酿造甘醇基酒具有较大的科学价值。  

2005.12.25由四川省江安县人民政府公布为县级文物保护单位。
东汉墓藏石刻“品酒图”，出土于江安境内的留耕镇黄龙村。  

 

以下是产品细节图（均为实物照）：

 

内藏彩龙瓷瓶  



全球限量生产999方，通高90公分，内装9斤龙瓶御酒，这是一种最能代表皇帝无上权威和地位的御酒，
是中华民族数千年酒文化和皇家文化的有机结合。  

  

配 料

  

精选优质高粱、大米、糯米、小麦、玉米五种粮食
  

 

工 艺

  

按宫廷秘方配比，采用大曲酿造，混蒸续糟、固态发酵、固态蒸馏、双轮发酵、回酒
发酵、量质摘酒、入库陈酿老熟的特殊工艺获得基酒，再以“金钱井”水精心勾兑而
成

  

 

口 感

  

酒色微黄，具有纯正、浓郁的己酸乙酯为主体的复合香气，入口前香为纯正、绵甜、
饱满、醇厚的浓香型复合香，中段味感兼有浓烈爽净而协调的老窖口感，后味更有深
沉老练而厚重的酱香回味，是具有“浓头酱尾”特殊口感的浓香型白酒

  

酒 精 度

  

54°

  

 
  

规 格

  

1*4500ml 

 

 

 

 

 

 

承诺

我们 “酒”的品质：保证是纯五粮酿造，大曲酿造，老窖口感

我们 “酒”的价格：保证物美价廉，货真价实，绝对物超所值

在此我们郑重说明：我们是酒厂下属的销售公司，属于直销，不是各级经销商，所以我们把利润压缩到
最低，把实惠给更多的消费者。这是我们刚刚在网上做直销，在网上开的第一家网店，我们愿以低价格
，高品质回馈给广大消费者，感谢广大消费者对我们的支持厚爱，感谢所有人对国家民族品牌的支持与
厚爱。



我们深感欣慰的是：在我们这个企业里，在我们这个为“故宫”品牌酒辛辛苦苦工作数年的团队里，每
一位工作人员都对我们的民族品牌、对我们国家的深厚文化底蕴有着浓浓的爱，深深的情，我们坚信喝
酒的人不只是喝它的品质，更要品它的千年文化，我们在追求物质文明的时代更要追求人的精神文明，
我们有理由相信“故宫”酒乃是全球华人的酒！

另外，我公司专为各机关单位，大中小企业制作个性化酒。我们还将以“裸价”招商的方式进行招商，
给经销商最大的利润空间，欢迎各界人士来电来人参观考察。

 

 

问：为什么要买“故宫御酒”？

答：第一，故宫喜酒是纯五粮酿造的高品质浓香型白酒，少饮可起到舒筋活血的作用，对身体极佳（虽
然我们是销售白酒的，但仍然诚恳对您说：饮过量的酒有害健康！）。

第二，我们的品牌是“故宫”，我们的酒有着深厚的历史文化与故宫博物院有着浓厚的历史渊源，是一
款喝到嘴里，就会不由自主的回味着故宫百年皇家文化的名酒。

第三，坦白来讲，我们的酒知名度不够广，好多消费者都会说怎么好多地方都没有我们的酒呢，其实事
物都是有两面性的，这恰恰证明了我们的产品有尊贵，典雅，超凡，脱俗的特征，如果您买到我们的酒
做为礼品的话，一定会是很显档次，很体面的礼品！它的包装韵味再加上酒本身的品质定会让您办起事
来得心应手，事半功倍！

 

第四，因为我们的酒是故宫博物院监制的唯一一款白酒！

第五，这款御酒，可放置在办公室或家里，气派无比，体现了主任的无上权威！更具有很高的收藏价值
。

 

 

规格：内装龙瓶御酒 贰拾年4500ml（9斤装）

 

 

备注：如果是北京附近地区，我们可送货上门！运费以双方协商的承担方式为准，我们保证在您购买酒
以后会把产品安全的送到您的手上，在运输过程中出现的问题我们会全权负责，请您买的放心，喝的舒
心！

温馨提醒：在您收到货物后，请您检查货品完好无损，再签字验收。如出现任何问题，请马上与发货方
联系。

 



联系人：郭小姐

电话：13718578600 010-65282853转8199

传真：010-65236919
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