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杭州踏信冷链物流18858262723:

日前，国务院办公厅印发了《“十四五”冷链物流发展规划》（以下简称《规划》）。作为我国冷链物
流领域第一份五年规划，《规划》首次从构建新发展格局的战略层面，对建设现代冷链物流体系作出全
方位、系统性部署，提出一系列务实、可操作、可落地的具体举措，具有重要“里程碑”意义。

冷链物流作为专业物流，在当前我国经济转型升级的过程中，具有特殊的作用。

冷链物流是农民增收、减少浪费的“助力器”。随着乡村振兴稳步推进，尤其是电商下乡、名特优农产
品进城等一系列新业态出现新措施实施，为农民增收拓宽了道路。但是，由于农产品自身特点，对从地
头到餐桌的时间、运输条件等有较高要求。以往由于我国冷链物流不够发达，大量农产品使用常规运输
，损耗大的同时，农产品品质、外形和新鲜度也容易受损，降低了农产品附加值，影响了农民收入。冷
链物流利用温控、保鲜等技术工艺和冷库、冷藏车、冷藏箱等设施设备，确保冷链产品在初加工、储存
、运输、流通加工、销售、配送等全过程始终处于规定温度环境下，在减少损耗的同时，保证了农产品
的新鲜度。冷链物流的助力，让农产品从运得出到卖得好，在为广大消费者提供更新鲜食材的同时，也
为农民增收创造有利条件。

冷链物流是提升生鲜农产品质量安全的“保护伞”。随着人民生活水平提高，对农产品的需求也水涨船
高并呈现多样化。肉类、水果、蔬菜、水产品、乳品、速冻食品等生鲜食品，对保鲜运输和仓储等一系
列环节的要求不尽相同，稍有不慎就可能在物流过程中造成货物污染损坏乃至腐败变质，影响食品安全
和消费者的身体健康。而冷链物流可以通过规范的操作流程和全过程监控，及时发现问题，消灭隐患，
保护消费者健康，为食品安全多加一分保险。

冷链物流是提高疫苗等医药产品全过程品质管控能力的重要保障。随着**肺炎疫情在全球不断蔓延，疫



情未来走势仍不明朗不确定，作为疫情防控重要物资的疫苗等医药产品至关重要，而其存储运输等环节
都离不开冷链物流的助力。冷链物流作为专业物流，为需要在低温条件下存储运输的医疗物资提供了必
要的条件。

《规划》提出，到2025年，初步形成衔接产地销地、覆盖城市乡村、联通国内国际的冷链物流网络，基
本建成符合我国国情和产业结构特点、适应经济社会发展需要的冷链物流体系，调节农产品跨季节供需
、支撑冷链产品跨区域流通的能力和效率显著提高，对国民经济和社会发展的支撑保障作用显著增强。

物流是经济的血脉，是畅通国民经济循环的重要环节。冷链物流在双循环中的地位和作用不容低估、十
分重要。《规划》的出台实施将进一步优化政策环境，加快冷链物流高质量发展步伐，改善城乡居民生
活质量，更好满足人民日益增长的美好生活需要。

杭州踏信冷链物流18858262723:

冷链物流疫情防控科普知识（之一）

从多条报道和病例实证来看，冷链食品确实与****呈高度相关，但是不是因此我们就要拒绝一切冷链食
品？实际上，这是不必要且不现实的。

因为，冷链已经深刻融入了我们的生活，可以说，我们生活的方方面面都与冷链有着千丝万缕的联系。

那么，什么是冷链？

冷链是指某些产品，在加工、贮藏、运输、分销和零售、使用过程中，各环节始终处于产品所必需的特
定低温环境下，减少损耗，防止污染和变质，以保证产品安全的特殊供应链系统。

这条“链”的适用范围非常广泛，包括初级农产品，如蔬菜、蔬果、肉、禽、蛋、奶、水产品以及花卉
产品等；加工食品，如速冻食品、冰淇淋、奶制品、巧克力、快餐原料等；还包括特殊商品，如药品、
疫苗等。当然，其中与我们生活交集*密的还是冷链食品，冷藏冷冻类食品在冷链物流中始终处于规定的
低温环境下，可保证食品质量，减少食品损耗。

采用冷链物流运输的食品，比一般普通冷藏食品的贮存期长一到数倍，通过流通环节控制温度，能有效
降低微生物生长和食品腐败。同时，在冷链物流的过程中，通过气体调节的方法，抑制果蔬采摘后的呼
吸状态，从而达到果蔬保鲜的效果。可以看出，冷链物流对提高我们的生活品质、便利性发挥着重要作
用。

那么，冷链物流的核心法宝究竟是什么？它发挥价值的关键之处又在哪里？



首先，既然是“冷链物流”，那就不得不提温度控制了。

冷链物流的核心组成部分之一就是“温控保温”，其中包括对储藏物品的湿度温度有**要求的恒温恒湿
冷库和起到气调保鲜作用的“气调冷库”。

所谓气调保鲜，就是将空气中的氧气浓度由21%降到3%-5%，在冷库的基础上，添加一套气调系统，利
用温度和控制含氧量两个方面的共同作用，达到果蔬采后的呼吸状态。

其次，冷链仓储也是必不可少的，冷链仓储一般用于生鲜农产品类，是产品生产、流通过沉重因订单前
置或市场预测前置而使产品、物品暂时存放。

第三，就是冷链传输了，是指在一定温度下，通过对所需的传输机械设备、器皿等的使用，达到对生鲜
农产品的分类拣选、包装。

第四，是冷链装卸，这是非常重要也是操作难度较大的一步。冷藏、冷冻物品时要对卸货车辆与卸货仓
库进行密封处理，保证卸货期间物品温度升高控制在允许范围。并且，卸货作业中断时，要即时关闭运
输设备厢体门，保持制冷系统正常运转。

第五，是冷链运输，它也是冷链物流中的一个重要环节。冷链运输的成本较高，且包含较复杂的移动制
冷技术和保温箱制造技术，冷链运输管理包含更多的风险和不确定性。

以上环节均是冷链过程中的某一个环节，而要想使冷链物流全过程实现自动、高效运转，必然少不了信
息技术的使用，也就是冷链的信息化控制。信息技术是现代冷链物流的神经系统，通过系统信息平台的
支撑，易于实现对企业全部资源进行战略协同管理，降低冷链物流成本，提升冷链物流企业市场竞争力
和管理水平。

说了这么多，大家对冷链物流是否有了更多了解？

那么，为何冷链环节成为****的“潜伏地”？

这是因为病毒在低温环境下，并不会被冻死。一般来说，温度越低，病毒存活的时间越长。冷链造就的
低温环境，就为病毒提供了一个很好的存活空间。

一般来说，在零下20℃的环境中，病毒可以存活数月之久，即使是普通的冷链运输，病毒也可存活好几
周。如果是在**疫情高发地区污染的物品，包括食品或外包装，经过冷链运输，则可把病毒带到非疫区
，从而引起接触传播，引爆新的**疫情。



如此看来，冷链食品还能吃吗？

目前并没有发现因为直接食用冷链食品引起的****感染。****是呼吸道病毒，主要经呼吸道飞沫和人与

人密切接触来传播，经消化道感染的可能性非常低。从流行病学溯源分析来看，感染人群是特定环境下
反复接触进口冷链食品外包装的高风险人群，比如搬运工等。

其实，针对这一情况，多名**专家也均表示，中国抗击**疫情已经进入常态化防控阶段，不必对近期几
个地区出现的散发病例过于恐慌。但需强调的是，冬季的到来为****依托冷链物流进行传播提供了更适
宜的环境，我们“防人亦需防物”。

在“防物”这**程上，冷链检疫检验就是需要特别需要注意的环节。需要建立规范有序的食品检疫检验
工作，安排专人管理运输量大、距离远和污染概率高的运输工作，做好常规的清洗、消毒等卫生处理，
并落实冷链物流的实时监控和温度记录工作，确保食品在运
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