
2024年上海酒店食品餐饮包装展览会（饮品包装展览会）

产品名称 2024年上海酒店食品餐饮包装展览会（饮品包装
展览会）

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 .00/件

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦8楼

联系电话 17321018769 17321018769

产品详情

2024 HOTELEX 上海展现场将再次集结餐饮业的先驱、投资者、创业人、新老品牌的、业界专家。现场

的头脑风暴、名家论道，涵盖餐饮业的方方面面。为未来发展提供创想，为行业痛点发声思考，直达人

心。智慧与经验将在这里碰撞开花，我们也将有机会在此见证餐饮业更宏伟蓝图的诞生。

2024 HOTELEX Shanghai

2024年3月27日-30日，2024上海国际酒店及餐饮业博览会（HOTELEX

Shanghai）将在国家会展中心（上海浦西�虹桥）举办。

由上海市文化和旅游局指导的HOTELEX上海国际酒店及餐饮业博览会作为“十四五”期间重点打造的三

大名片性活动之一——上海旅游产业博览会的重要组成部分，2024年将在

国家会展中心（上海浦西�虹桥）举办。

2024 HOTELEX 上海展将继续为观众带来一场、高品质的行业盛会；为酒店、餐饮人汇聚优质的资源，

打造化的交流平台，助力于行业发展。

展会规模将达到400,000+平米，预计将吸引250,000+名来自酒店餐饮、商超零售、休闲餐饮、文旅消费、

大健康等行业的观众到场参观并与展商进行商贸交流。展商数量预计将达3,000+。

HOTELEX2024上海酒店及餐饮业展|2024上海餐饮设备展|2024上海酒店用品展|2024上海烘焙展|2024上海

咖啡与茶展|2024 



第三十二届上海国际酒店及餐饮业博览会同期举办/2024上海高端食品饮料展览会时间：2024年3月27日-3

0日展馆：国家会展中心（上海）主办单位：上海博华国际展览有限公司

作为上海博华国际展览有限公司的一项重要举措，2024年上海酒店食品餐饮包装展览会将于不久的将来
盛大开幕。这次展览会将聚焦于酒店餐饮行业的包装及相关设备，涵盖酒店食品包装展、酒店制冷设备
展、酒店厨具展和酒店油烟净化展，为参展商与观众提供一个灵感迸发、技术交流、业务拓展的平台。

一、酒店食品包装展

酒店食品包装展将展示最新的食品包装材料和创新技术。包装是酒店餐饮行业不可或缺的环节，一个好
的包装不仅可以提升产品的陈列效果，还可以延长食品的保鲜期，保证食品的安全和卫生。在这个展区
，参展商将展示各种创新的包装设计和材料，包括环保包装、智能包装、防伪包装等，给观众带来全新
的视觉和体验。

二、酒店制冷设备展

酒店制冷设备展将展示最新的酒店制冷设备及技术。酒店餐饮业需要大量的制冷设备来保证食材的新鲜
和质量，而高效的制冷设备可以有效减少能源消耗和维护成本。在这个展区，参展商将展示各种先进的
制冷设备，包括冷藏柜、冷冻柜、冷库等，同时还会有专业人士提供技术指导和解决方案。

三、酒店厨具展

酒店厨具展将展示最新的酒店厨具和烹饪技术。餐饮业的发展离不开高效的厨房设备和创新的烹饪技术
，而优质的厨具可以提高烹饪效率和产品质量。在这个展区，参展商将展示各种高效节能的厨房设备，
包括炉灶、炉具、蒸箱等，同时还会有专业厨师进行现场演示和技术培训。

四、酒店油烟净化展

酒店油烟净化展将展示最新的酒店油烟净化设备和技术。餐饮业的繁荣不可避免地伴随着油烟的产生，
而高效的油烟净化设备可以有效减少对环境的污染和对人体的伤害。在这个展区，参展商将展示各种先
进的油烟净化设备，包括油烟净化器、风机等，同时还会有环境专家提供解决方案和技术支持。

除了以上四个展区，本次展览会还将提供一系列的论坛和研讨会，邀请业内专家和学者分享行业热点和
前沿技术。同时，通过展览会的电子平台和推广宣传，参展商和观众还可以提前预约和安排商务洽谈，
制定个性化的参观路线和日程安排。

展览会将设有专业导览服务，协助观众寻找感兴趣的展区和参展商，提供参展商的详细资料和联系方式
。此外，还将设置专业的技术指导区，为参展商和观众提供技术咨询和解答，帮助参展商在展会中更好
地展示产品和技术。

展览会将持续三天，届时将有来自全球各地的参展商和观众相聚上海，共同分享最新的行业动态和技术
发展趋势。无论是从事餐饮行业的企业家，还是对餐饮行业感兴趣的消费者，都能在这个展览会上找到
所需，拓展商机，寻找合作伙伴，共同促进酒店餐饮行业的发展。

参展商们，预约您的展位，不要错过这个难得的商机！观众们，提前预约您的参观路线，掌握最新的行
业信息和技术成果！2024年上海酒店食品餐饮包装展览会，等待您的光临！

【问答】



问：如何选择餐饮包装材料？

答：选择餐饮包装材料需要考虑多个因素。首先，要确保包装材料符合食品安全标准，防止食品受到污
染或变质。其次，要根据具体食品的特性选择适合的材料，如易腐食品需要选择密封性好的包装材料，
而易碎食品需要选择抗压性强的材料。此外，环保性也是选择的一个重要因素，可以优先考虑可降解或
可回收利用的包装材料。

问：酒店制冷设备如何提高能源利用效率？

答：酒店制冷设备提高能源利用效率可以从多个方面入手。首先，选择节能型的制冷设备，如采用变频
调速技术的压缩机可以根据实际需要调整制冷量，以减少能源消耗。其次，合理设计制冷系统，避免漏
气和能量损失。还可以通过优化制冷设备的运行参数和运行策略，如控制温度、湿度等，减少能源浪费
。

问：如何正确使用酒店厨具保证食品安全？

答：正确使用酒店厨具是确保食品安全的重要环节。首先，要做到严格的操作规范，包括正确使用和保
养厨具，避免交叉污染。其次，要对厨具进行定期检查和维护，确保其正常运行并且符合卫生标准。此
外，还需定期进行员工培训，提高员工的食品安全意识和操作技能，确保食品从原料到烹饪再到出品的
全过程都符合卫生要求。

以上是2024年上海酒店食品
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