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产品详情

1. 展出范围广泛：展览会将展示外卖包装、食品餐饮包装、可降解餐具等领域的*新产品和解决方案。参
展企业将展示各类环保、健康、安全的包装材料和餐具，以满足消费者对于安全、卫生、环保的需求。

2. 技术交流研讨：展览会期间，将举办一系列行业研讨会和专家讲座，分享*新的技术和创新成果。参与
者可以与行业内的专家进行面对面交流，探讨行业发展趋势、解决方案和合作机会。

3. 专业指导和咨询：展览会设置专业咨询区域，为企业提供相关政策法规、标准认证等方面的咨询和指
导。同时，还有专业人士就可降解材料、食品包装设计、资源回收等开展专题指导。

在这个消费升级、绿色环保的时代，包装和餐具行业面临的挑战与机遇并存。通过本次展览会，我们希
望能够搭建起行业内外交流的平台，推动技术创新和可持续发展。我们热忱欢迎国内外相关企业和专业
人士参加本次展览会，共同探讨行业的未来发展之路。

以下是一些关于外卖包装、食品餐饮包装和可降解餐具的常见问题及答案：

1. 什么是可降解餐具？可降解餐具是指在特定环境中能够自然分解、降解而不对环境造成污染的餐具。
常见的可降解餐具包括生物基塑料、纸质餐具等。

2. 外卖包装领域有哪些创新技术？外卖包装领域的创新技术主要包括抗菌包装材料、智能包装、环保包
装等。这些技术旨在提高外卖包装的安全性、保鲜性和可持续性。

3. 食品餐饮包装对环境有什么影响？食品餐饮包装对环境的主要影响是产生大量的固体废弃物和塑料垃
圾。为了减少对环境的负面影响，可采用可降解材料、回收再利用等措施来改善包装的可持续性。

展览会的详细信息将在后续公布，敬请关注我们的****和社交媒体渠道。我们期待您的参与和支持，共
同推动上海外卖包装、食品餐饮包装、可降解餐具等领域的发展，为可持续发展做出更多贡献！



近年来，随着外卖业务的快速发展以及对环境保护意识的日益增强，上海外卖包装、食品餐饮包装、可
降解餐具等领域也取得了巨大的发展和进步。为进一步展示行业*新技术和产品，推动可持续发展，我们
很荣幸地宣布将于2024年3月27日至30日，在上海举办2024年上海外卖包装展、上海可降解餐具展、中国
食品餐饮包装展。

本次展览会由上海博华国际展览有限公司主办，云集了国内外**企业和专家，将为参展商和观展者提供
一个交流合作的平台。展览会的主题围绕外卖包装、食品餐饮包装、可降解餐具等领域的前沿技术和可
持续发展展开，以促进产业的绿色升级和高质量发展。

从初的1万平米到如今40万平米的展出面积，30余年来，HOTELEX酒店及餐饮展汇聚了酒店、餐饮优质
资源，塑造化交流平台，助力行业发展。

作为国内规模、具影响力的酒店及餐饮展览会之一，HOTELEX吸引了来自世界各地的酒店、餐饮企业和
人士参加，共同探讨行业内的创新发展和合作机会。

博华联展：

上海酒店餐饮展：2024年3月27日-30日（展会地点 上海国家会展中心）

成都酒店餐饮展：2023年8月16日-18日（展会地点
成都国际会展中心）深圳酒店餐饮展：2023年12月14日-16日（展会地点
深圳国际会展中心）FHC环球食品展：2023年11月8-10日（上海新国际博览中心）

第三十二届上海国际酒店及餐饮业博览会同期举办/2024上海高端食品饮料展览会时间：2024年3月27日-3
0日展馆：国家会展中心（上海）主办单位：上海博华国际展览有限公司

第三十一届上海国际酒店及餐饮业博览会于今年5月完美落幕。HOTELEX向广大与会人士展出了全方位
的展品类别。其可观的规模也再次吸引了海量专业观众和全球高端优质展商。

观众数量连年增长来自世界各地酒店及餐饮行业、咖啡、冰淇淋及烘焙行业、酒吧会所、商超零售业等
行业的专业买家、经销商、代理商等共计159,267名专业观众参观展览会，同比增长8.89%，专业观众分别
来自全球123个国家和地区，其中5,502名海外观众展商数量节节攀高2023年HOTELEX的展商及其展品来
自全球116个国家和地区，共计吸引2,567家优质餐饮服务类参展商，中国内地以华东、华南、华北、东北
四个区域为主，港澳台及其他国际和地区产品占展品总数的42.37%。第三十二届上海国际酒店及餐饮博
览会（2024 HOTELEX Shanghai）将于明年3月27日-30日在上海虹桥国家会展中心举办。上海博华国际展
览有限公司作为展会唯一的主办方及销售方，将继续保持一贯的专业视角与卓越品质，同时充分依托行
业协会背景，继续与中国旅游饭店业协会携手合作。2024上海国际酒店用品博览会将于明年3月27日-30日
在国家会展中心（上海）举办。上海博华国际展览有限公司作为展会唯一的主办方及销售方，将继续保
持一贯的专业视角与卓越品质，同时充分依托行业协会背景。

展会介绍上海国际酒店用品展览会（HOTELEX Shanghai）作为酒店餐饮行业全球规模大、影响力强、水
平高的博览会之一。一如既往关注酒店用品行业的创新元素与绿色理念的实践，HOTELEX始终从专业角
度出发，旗下包含十三个主题展区：餐饮设备综合、桌面用品、酒店布草及纺织品、客房电器及用品、
酒店IT及安防设备、康体健身与休闲娱乐、食品与饮料、咖啡与茶、烘焙及冰激凌、葡萄酒与烈酒、酒
店设计、酒店建筑、酒店工程等主题展区，为酒店餐饮人士提供一站式采购的平台各项专业赛事活动及



行业论坛将悉数亮相。涉及行业种类包括：咖啡（涵盖六大赛事）、披萨、烹饪、烘焙、饮品、调酒、
冰淇淋、酒店制服、酒店技能、自助餐摆台、样板房品鉴以及汇聚行业高端人士的论坛与贸易对接会等
。上届展会总面积210000平方米，参展企业3000家，参展人数达175000人。来自全球多个国家及地区数千
家展商入驻其中，更有遍及世界各地星级酒店、酒吧、餐厅、经销商等专业买家莅临现场参观洽谈，悉
数网罗全球酒店餐饮及高端食品饮料资源。展会将继续注重展品的创新与绿色理念，锁定全球酒店业发
展方向，以更国际化的专业姿态领跑酒店用品市场。

展品范围

12大行业版块: 厨房设备与用品、桌面用品、餐饮食材、食品综合、饮品综合、 咖啡与茶、冰淇淋设备及
物料、烘焙设备及物料、酒类综合、食品餐饮包装、餐饮设计及配套、连锁加盟及餐饮投资

8大特殊展区：中央厨房精品展区|自由品牌展区|餐饮设计展区|SFE上海国际连锁加盟展区|火锅食材展区|
餐饮包装联合展区|咖啡美食文化节|美酒文化节上海国际精品巧克力文化节

厨房设备与用品：烹饪设备综合、洗消设备（ 原洗碗机设备）、制冷纸杯、厨房环保设备、中央厨房设
备、厨房辅助设备及用品、厨房食品加工机械、厨房设备生产加工机械、冷链物流及配送

桌面用品：桌面餐具及器皿、桌面辅助用品（餐布、餐桌椅、餐台、餐具艺术品等）、自助餐设备与用
品

食品综合：乳制品、休闲食品、高端食品、方便食品、罐头食品、及功能食品、清真食品、绿色食品、
其他食品

餐饮食材：生鲜肉禽、米面杂粮、水产制品、油及油制品、豆制品、火锅食材、果蔬产品、调味品、冷
冻食品、预制产品、其他食材

烘焙设备及原物料：烘焙设备、烘焙配件、烘焙制冷设备、烘焙原辅料、烘焙半成品、烘焙成品

冰淇淋设备及物料：冰淇淋制冷设备、冰淇淋原辅料、冰淇淋成品、冰淇淋模具；饮品综合：饮品原料
、饮品设备、工业饮料及设备

咖啡与茶：咖啡设备及其配件、咖啡冲泡器具及配件、咖啡原物料及相关用品、茶原料及成品、茶类器
具及工艺品（玻璃制品、陶瓷制品、茶具、茶具配件及工艺品）、茶用设备及技术（萃茶机、茶叶烘干
机、茶叶分装机等）

酒类综合：酒精类饮品、酒类配套

食品餐饮包装：食品包装材料与制品；食品饮料包装机械、食品包装设计及解决方案

餐饮设计及配套：餐饮设计服务、餐饮配套产品

2024中国茶叶茶包展【协会主办】2024上海国际茶叶茶包展览会将于2024年3月27日至30日举行。此次展
览会持续4天，为期短暂但紧凑，意在为参展企业和专业观众提供的参观和合作机会。

地点：

本次展览会将于上海国际博览中心举办。上海国际博览中心位于中国上海市浦东新区，是的展览场馆，



拥有先进的设施和完善的服务，为展商和观众提供一个极具专业性和国际化水准的展览体验。

展馆：

上海国际博览中心为本次展览会提供的场地。总面积达到40平方米，拥有先进的展示设施和专业的场地
规划，能够满足多种需求。在展馆内，参展企业将有充分的空间展示新的产品和技术，与专业观众进行
深度交流。

此次展览会将汇集全球茶叶和茶包行业的重要参与者，包括茶庄、茶企、茶农、茶艺师、茶文化研究者
等。作为中国*具规模和影响力的茶叶茶包展览会之一，本届展览会将为参展企业和专业观众提供丰富的
商业机会和合作平台。

为了保证展览会的专业性和有效性，本次展览会将设立多个专业论坛、研讨会和培训课程。与此同时，
展会还将举办现场茶艺表演和茶文化体验活动，让观众近距离感受茶文化的博大精深。

专业知识：在茶叶茶包展览会上，参展企业和专业观众将密切关注*新的科技应用、制茶工艺、茶叶品质
改良等方面的专业知识。例如，茶叶的制作过程包括采摘、炒青、揉捻、烘干等多个环节，每个环节都
对茶叶的品质产生重要影响。而茶包则涉及到茶叶的融合、包装和保存等工艺。展览会将提供专业人士
分享这些知识的机会，促进行业交流和技术进步。

细节和指导：参展企业应提前进行展会策划和准备工作。他们可以通过展台设计和布置来体现品牌形象
和产品特色，提高展示效果。此外，参展企业还应积极与观众进行互动交流，了解市场需求，并通过展
会上的洽谈会等活动寻求合作机会。专业观众应提前做好参观计划，获取展会平面图和参展商名录，确
保高效参观。

亲爱的读者，很高兴向您介绍。我是上海博华国际展览有限公司，作为本次展会的主办方，我们将为您
带来行业内*新的专业知识、细节和指导。本次展览会将为酒店餐饮行业带来一场视觉盛宴和智慧结晶，
我们期待您的光临！

专业知识：酒店餐饮行业是中国旅游业中不可或缺的一环。随着中国消费升级和旅游文化发展，酒店餐
饮服务已经成为吸引游客和提升旅游体验的关键因素。本次展览会将聚焦于行业前沿的技术与趋势，展
示*新的酒店餐饮设备、供应链解决方案、创新餐饮理念等。通过参观展览、与交流和思想碰撞，您将深
入了解行业的*新发展动态，为自己的事业积累更多的智慧和灵感。

细节和指导：本次展览会将于2024年在上海举行，地点将在稍后公布。届时，您将有机会与来自全国乃
至全球的酒店餐饮行业从业者、供应商和专家进行面对面的交流。您可以通过参观展览、参加行业研讨
会、参与主题活动等方式，探索新的酒店餐饮技术和趋势，了解行业先进经验，拓展商业合作机会。作
为展览会的主办方，我们将提供周到的服务和指导，确保您获得的参展体验和商业收益。

可能被忽视的细节：除了展览会本身，我们也将组织一系列与会议、论坛、比赛等相关的活动。这些活
动旨在为行业从业者提供更多的学习和交流机会，激发他们的创新思维和商业潜力。同时，我们将邀请
行业内**企业和专家进行演讲和分享，为您呈现具前瞻性和指导意义的内容。除此之外，我们还将致力
于打造一个良好的互动平台，让参展商、参观者和专家能够自由交流、分享经验和建立联系。

后，我们真诚邀请您参加。通过与您的合作和支持，我们相信本次展览会将成为酒店餐饮行业的风向标
和思想交流的重要平台。敬请关注我们的后续通知和更新，我们期待与您在2024年的上海相见！

谢谢阅读。



上海博华国际展览有限公司荣幸地宣布，2024中国速品食品展将于明年在上海举办。这是一场以速品食
品为主题的国际性展览会，旨在促进食品行业的创新和发展。本届展会由行业协会主办，将于2024年3月
在上海国际会议中心举办。

以下是一些与速品食品相关的专业知识和几个常见的问答：

专业知识：

1. 速品食品的市场趋势和发展前景

- 近年来，速品食品市场规模不断扩大，尤其是在快节奏的都市生活中更受欢迎。

- 越来越多的消费者追求方便、高品质、健康的速品食品产品。

- 技术的不断进步使得速品食品的质量和口感愈发出色，满足了消费者对美食的需求。

2. 速品食品的创新和可持续发展

- 制造商不断进行研发和创新，推出更加健康、营养和生态友好的速品食品产品。

- 利用新技术，如冷冻、真空包装和保鲜技术，延长速品食品的保质期，保持食品的新鲜度和口感。

- 加强供应链管理，确保速品食品的质量和安全性。

常见问答：

1. 速品食品与传统食品有何区别？

速品食品是指那些便于准备和食用的食品，可以迅速满足人们的快捷食品需求。与传统食品相比，速品
食品通常具有快速冷冻、方便携带、易于加热和食用的特点。

2. 速品食品的营养价值如何？

速品食品的营养价值因产品种类而异。一些速品食品可能富含蛋白质、碳水化合物、维生素和矿物质，
但也有一些速品食品在制作过程中会添加过多的盐和糖，因此消费者在选择时需要注意。

3. 如何选择高质量的速品食品？

选择高质量的速品食品可以从以下几个方面入手：

- 查看产品的成分表和营养信息，了解其营养价值。

- 选择生产工艺先进、质量管理严格的制造商。

- 关注产品的口碑和用户评价，了解其他消费者的使用体验。

通过展览会这个平台，我们相信将有更多的机会与专业人士和企业进行深入交流，分享*新的产品和技术
，推动中国速品食品行业的创新和发展。欢迎您莅临2024中国速品食品展，共同探索并开创这一行业的
未来！

上海酒店食材配料展、上海预制菜展、中国大型酒店食材展会即将于2024年3月27日至30日在上海举行。



本次展览会由上海博华国际展览有限公司主办，旨在为酒店业供应商和采购商提供一个交流、合作的平
台。展览会将展示*新的酒店食材、食材配料和预制菜品，为参展商和观众带来丰富的商机和交流机会。

作为中国大型酒店食材展会的重要组成部分，上海酒店食材配料展将集中展示各类高品质食材和酒店配
料。参展商将展示新鲜食材、有机食材、特色食材以及进口食材等，满足酒店业对于品质与安全的高要
求。同时，展会还将展示各类酒店食材配料，如调味料、调料酱、面粉、糖类等，帮助酒店企业打造更
具创新性和个性化的菜品。

此外，上海预制菜展也是本次展览会的亮点之一。随着社会的快节奏和生活方式的改变，越来越多的酒
店和餐饮企业选择使用预制菜品以提高工作效率和品质一致性。上海预制菜展将展示各类高品质、安全
可靠的预制菜品，涵盖中式、西式、日式、韩式等多种菜系，为酒店业提供更多选择和灵感。

为了深入了**店食材行业以及相关趋势，以下是一些与参展商和观众相关的常见问题和专业知识：

1. 酒店食材采购的注意事项有哪些？

酒店食材采购需要注意以下几个方面：

- 品质与安全：优先选择有机、无公害或认证的食材，并确保供应商的资质和食品安全管理体系。

- 季节性选择：根据不同季节选择当地或原产地的食材，以确保新鲜度和口感。

- 供应链可追溯性：了解供应商的供应链管理，追溯食材的来源及流通过程，保证食材的质量与安全。

- 灵活性：为了满足不同客人需求，保证采购范围广泛，并与供应商建立稳定的合作关系。

2. 预制菜品使用的好处是什么？

预制菜品使用具有以下好处：

- 提高效率：预制菜品可减少烹饪过程中的准备时间，提高餐饮企业的整体效率。

- 保证一致性：预制菜品经过标准化的加工，可以保证口感、味道和菜品质量的一致性。

- 节约成本：预制菜品的使用可以减少食材的浪费，降低人力成本和烹饪过程中的风险。

3. 酒店食材展览会如何帮助餐饮企业？

酒店食材展览会为餐饮企业提供了以下方面的帮助：

- 采购渠道：展览会汇聚了众多酒店食材供应商和配料商，提供了丰富的采购资源和选择。

- 行业趋势：了解当前行业的*新趋势和发展动向，帮助企业进行产品和菜品创新。

- 商业合作：展览会为供应商和餐饮企业提供了一个面对面交流的平台，促进商业合作和沟通。

2024上海国际酒店食材、食材配料、预制菜展览会是一个不容错过的盛会。参观展览会将有机会与国内
外****的供应商建立合作关系，了解*新的酒店食材和预制菜品趋势，为酒店业的发展带来新的机遇。届
时，欢迎各位业内人士莅临展会，共同分享和探讨酒店食材行业的发展。



本次展览会的亮点和特色包括：

以下是一些关于外卖包装、食品餐饮包装和可降解餐具的常见问题及答案：
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