
嘉兴，义乌，绍兴到厦门冷链物流，冷冻物流运输，冷藏物流专线，
冷冻食品运输，冷链餐饮配送，冷库出租，冷链仓储

产品名称 嘉兴，义乌，绍兴到厦门冷链物流，冷冻物流运
输，冷藏物流专线，冷冻食品运输，冷链餐饮配
送，冷库出租，冷链仓储

公司名称 杭州踏信冷链物流有限公司

价格 100.00/吨

规格参数 杭州踏信:全国各地
冷藏:0/5度
冷冻:-18度

公司地址 浙江省杭州市临平区崇贤街道龙旋村北马桥3-1
号201室

联系电话 18858262723 18858262723

产品详情

内容简介: 《食品冷冻冷藏学》重点阐述食品冷冻冷藏的基本原理、设备及工艺，同时融入近年来冷冻冷
藏食品业的热点问题，如冷藏链食品品质监测与控制、食品玻璃化理论及应用、冷冻食品的节能等。《
食品冷冻冷藏学》主要内容为食品冷冻冷藏的生物化学基础、物理化学基础、冷却与冷藏工艺、冻结与
冻藏工艺、冷冻冷藏方法和设备、冷藏库和冷藏链等知识；同时简要阐述具有工科特色的制冷原理和技
术、食品的热物理性质及其测量方法、冷冻食品的节能降耗等内容，目的是培养多学科交叉的复合型、
创新型人才。
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