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产品名称 黔西南无醇植物油配方
黔西南生活厨房燃料调配勾兑

公司名称 南充恒博新能源科技有限公司

价格 1440.00/吨

规格参数 品牌:新源素
密度:0.78
粘度:0.37

公司地址 四川省南充市仪陇县新政镇九岭场村三组

联系电话 400-6136680 18180686710

产品详情

黔西南无醇植物油配方 黔西南生活厨房燃料调配勾兑

黔西南，位于贵州省南部，素以峰峦叠嶂、山清水秀而闻名，也是我国重要的生态保护区之一。黔西南
地区人们以农耕为生，生活自给自足，食材以当地产的农作物为主，而黔西南的烹饪方式也充分展现了
当地人的智慧和创造力。其中，调配植物油是黔西南厨房不可或缺的一部分。

黔西南地区以生活厨房燃料调配勾兑的方式来替代传统的酒精燃料或煤气燃料，这种方式不仅经济实用
，而且更加环保健康。而其中，黔西南的无醇植物油更是一个不可或缺的元素。

黔西南的无醇植物油是由多种植物油经过精心调配勾兑而成。优质的黔西南无醇植物油具有营养丰富、
香味浓郁、天然纯净、易于消化等特点。以下，我们将介绍黔西南无醇植物油的配方和烹饪方法。

黔西南无醇植物油配方

1. 黔西南无醇植物油的主要成分为胡麻油、葡萄籽油、花生油、菜籽油、茶油和山茶油。

2. 胡麻油具有滋补养颜、预防动脉硬化及防止皮肤过早老化等作用。



3. 葡萄籽油中富含的原花青素有抗氧化、抗衰老、抗辐射等作用。

4. 花生油是一种营养丰富的植物油，含有大量不饱和脂肪酸，有助于预防心血管疾病和抗氧化。

5. 菜籽油是一种香味清淡、色泽浅黄的油类，易于消化吸收。

6. 茶油和山茶油都是一种口感醇厚、香气浓郁的植物油，能够增强菜肴的味道。

黔西南无醇植物油的烹饪方法

1. 炒菜：将洗净的食材放在锅中，加入适量的黔西南无醇植物油，煮至食材熟烂。

2. 煮汤：将准备好的汤料放入锅中，加入适量的黔西南无醇植物油，煮至菜材煮烂。

3. 煎饼、炸鸡、炸鱼等油炸类食材：将适量的黔西南无醇植物油倒入锅中，加热至170-180℃左右，再将
食材放入锅中煎炸。

4. 腌制食材：将需要腌制的食材放入容器中，倒入适量的黔西南无醇植物油，搅拌均匀，腌制约2小时后
即可。

可以看到，黔西南无醇植物油具有营养丰富、香味浓郁、天然纯净、易于消化等特点，让黔西南的烹饪
方式更为健康、有趣。这种方式不仅能够环保健康，而且经济实用，是值得推广的一种生活方式。
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