
2024第32届中国上海酒店餐饮展览会（3月国际酒店及餐饮业展）

产品名称 2024第32届中国上海酒店餐饮展览会（3月国际
酒店及餐饮业展）

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 .00/平方米

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦7-8楼

联系电话 13524187672 13651828941

产品详情

2024第32届中国上海酒店餐饮展览会（3月国际酒店及餐饮业展）上海博华国际展览有限公司将于2024年3
月举办第32届中国上海酒店餐饮展览会（3月国际酒店及餐饮业展）。本次展览会将为广大酒店和餐饮业
从业者提供一个难得的机会，实现互动交流，了解*新的行业趋势与技术，并寻求合作与发展的机会。

本次展览会将在上海国家会展中心举办，展览面积将达到观展者前所未见的规模。届时，将有来自全球
的酒店和餐饮业供应商、服务提供商、****以及采购商齐聚一堂，共同探讨行业中的挑战与机遇。

专业知识：

1. 酒店和餐饮业趋势：随着人们生活水平的提高和旅游业的发展，酒店和餐饮业也一直保持着快速的增
长。然而，随之而来的是更高的标准和要求。在本次展览会上，参展商将展示*新的酒店管理软件、智能
餐饮设备以及独特的餐饮服务理念，以满足客户对于个性化和高品质的需求。

2. 绿色环保与可持续发展：随着全球环境问题的加剧，绿色环保和可持续发展已成为酒店和餐饮业的热
门话题。在展览会期间，专家们将就如何减少能源和水的消耗，推广可再生能源，提供环保的包装和餐
具等方面的经验和**实践进行讨论。同时，参展商还将展示各类环保产品和服务，以帮助行业实现可持
续发展。

3. 新技术在酒店餐饮业中的应用：人工智能、大数据、无人店铺等新技术的出现，正在改变酒店和餐饮
业的运营方式和用户体验。在展览会期间，专家们将分享创新的技术解决方案，包括智能客房控制系统
、智能酒店管理系统、在线点餐平台等，以提高酒店和餐饮业的效率和便利性。

2024年上海国际酒店及餐饮业博览会HOTELEX

上海酒店餐饮展2024年3月27-3月30日（展览地址：上海国家会展中心）



深圳酒店餐饮展：2023年12月14日-16日（展会地点 深圳国际会展中心）

成都酒店餐饮展：2023年8月16-8月18日（成都世纪城国际会展中心）

FHC环球食品展：2023年11月8-10日（上海新国际博览中心）

展会介绍:

2024年上海国际酒店及餐饮业博览会由上海博华国际展览有限公司举办，举办周期为：一年一届，本届

展会将在2024年3月29-4月1日举办，展会地点中国-上海-崧泽大道333号-上海国家会展中心，展会预计展

览面积达到400000平米,参展观众数量达到230000人，参展商数量及参展品牌达到3000家。

 

展品范围

 12大行业版块: 厨房设备与用品、桌面用品、餐饮食材、食品综合、饮品综合、 咖啡与茶、冰淇淋设

备及物料、烘焙设备及物料、酒类综合、食品餐饮包装、餐饮设计及配套、连锁加盟及餐饮投资

4大特色专区: 中央厨房精品展区、自有品牌展区、火锅食材展区、工业饮品及生产设备展区

厨房设备与用品：烹饪设备综合、洗消设备（ 原洗碗机设备）、制冷纸杯、厨房环保设备、中央厨房设

备、厨房辅助设备及用品、厨房食品加工机械、厨房设备生产加工机械、冷链物流及配送

桌面用品：桌面餐具及器皿、桌面辅助用品（餐布、餐桌椅、餐台、餐具艺术品等）、自助餐设备与用

品

食品综合：乳制品、休闲食品、方便食品、罐头食品、及功能食品、清真食品、其他食品

餐饮食材：生鲜肉禽、米面杂粮、水产制品、油及油制品、豆制品、火锅食材、果蔬产品、调味品、冷

冻食品、预制产品、其他食材

烘焙设备及原物料：烘焙设备、烘焙配件、烘焙制冷设备、烘焙原辅料、烘焙半成品、烘焙成品



冰淇淋设备及物料：冰淇淋制冷设备、冰淇淋原辅料、冰淇淋成品、冰淇淋模具；饮品综合：饮品原料

、饮品设备、工业饮料及设备

咖啡与茶：咖啡设备及其配件、咖啡冲泡器具及配件、咖啡原物料及相关用品、茶原料及成品、茶类器

具及工艺品（玻璃制品、陶瓷制品、茶具、茶具配件及工艺品）、茶用设备及技术（萃茶机、茶叶烘干

机、茶叶分装机等）

酒类综合：酒精类饮品、酒类配套

食品餐饮包装：食品包装材料与制品；食品饮料包装机械、食品包装设计及解决方案

上海博华国际展览有限公司将于2024年3月举办第32届中国上海酒店餐饮展览会（3月国际酒店及餐饮业
展）。本次展览会将为广大酒店和餐饮业从业者提供一个难得的机会，实现互动交流，了解*新的行业趋
势与技术，并寻求合作与发展的机会。

本次展览会将在上海国家会展中心举办，展览面积将达到观展者前所未见的规模。届时，将有来自全球
的酒店和餐饮业供应商、服务提供商、****以及采购商齐聚一堂，共同探讨行业中的挑战与机遇。

专业知识：

1. 酒店和餐饮业趋势：随着人们生活水平的提高和旅游业的发展，酒店和餐饮业也一直保持着快速的增
长。然而，随之而来的是更高的标准和要求。在本次展览会上，参展商将展示*新的酒店管理软件、智能
餐饮设备以及独特的餐饮服务理念，以满足客户对于个性化和高品质的需求。

2. 绿色环保与可持续发展：随着全球环境问题的加剧，绿色环保和可持续发展已成为酒店和餐饮业的热
门话题。在展览会期间，专家们将就如何减少能源和水的消耗，推广可再生能源，提供环保的包装和餐
具等方面的经验和**实践进行讨论。同时，参展商还将展示各类环保产品和服务，以帮助行业实现可持
续发展。

3. 新技术在酒店餐饮业中的应用：人工智能、大数据、无人店铺等新技术的出现，正在改变酒店和餐饮
业的运营方式和用户体验。在展览会期间，专家们将分享创新的技术解决方案，包括智能客房控制系统
、智能酒店管理系统、在线点餐平台等，以提高酒店和餐饮业的效率和便利性。

细节和指导：

1. 参展商与参观者之间的互动：在展览会期间，参展商将有机会与参观者进行深入的交流和合作，了解
市场需求，并推广自身的产品和服务。同时，参观者也可以通过参观展览和参加专业论坛等活动来获取*
新的行业信息和技术动态，以提升自身的竞争力。

2. 商务洽谈和合作机会：展览会为酒店和餐饮业从业者提供了一个宝贵的商务洽谈和合作的平台。参展
商将可以与潜在的合作伙伴、供应商和采购商进行面对面的洽谈，以建立长期合作关系和拓展业务。

3. 品鉴和学习的机会：在展览会期间，还将举办各类酒品和美食的品鉴活动，参展商将展示各类国内外
独特的美食和酒品，为参观者提供丰富多样的味觉体验。同时，还将举办专业的培训课程和讲座，向参
观者介绍*新的行业动态和管理经验。



本次展览会的目的是为了促进酒店和餐饮业的发展，推动行业的创新和变革。无论您是业内专业人士、
供应商还是采购商，本次展览会都将为您提供一个交流、合作和学习的良机。敬请届时莅临上海国家会
展中心，共同见证酒店和餐饮业的未来发展，相信此次盛会将给您带来一次难忘的体验！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

