
2024上海国际火锅食材展、火锅底料、特色食材涮品、火锅饮品展

产品名称 2024上海国际火锅食材展、火锅底料、特色食材
涮品、火锅饮品展

公司名称 上海博华国际展览有限公司

价格 .00/平方米

规格参数

公司地址 上海市徐汇区虹桥路355号城开国际大厦7-8楼

联系电话 13524187672 13651828941

产品详情

上海国际火锅食材展是亚洲地区规模*大、影响力*广的火锅食材展览会之一。作为世界上*大的城市之一
，上海汇聚了丰富的火锅文化和饮食资源，而这个展会将为广大火锅爱好者和从业人员提供一个交流、
学习和合作的平台。在本次展会上，不仅有各种火锅底料、特色食材涮品的展示，还有火锅饮品的亮相
，为参展者带来了全方位的火锅体验。

在上海国际火锅食材展上，参展商们将展示他们的*新产品和创新技术。火锅底料作为火锅的核心，是决
定火锅口味的重要因素之一。参展商们将展示各种种类的火锅底料，从经典的麻辣底料，到鲜香的清汤
底料，再到创新的口味组合底料，让消费者们可以根据自己的口味选择适合的底料。

此外，上海国际火锅食材展还将展示一系列特色食材涮品。特色食材涮品是火锅中不可或缺的一部分，
其独特的口感和丰富的营养价值使其备受关注。参展商们将带来各种品类的特色食材，如海鲜、肉类、
蔬菜等，让消费者们可以尝试各种不同的涮品搭配，创造出属于自己的火锅风味。

除了火锅底料和特色食材涮品，展会上还有专门展示火锅饮品的区域。火锅饮品作为火锅的陪衬，可以
解腻、调味，增加食欲。在这个区域，参展商们将展示各种口味的火锅饮品，如冰镇啤酒、果汁、奶茶
等，为消费者们提供丰富的选择。

本次展会还将举办一些与火锅相关的活动和研讨会，为参展者们提供更多的学习和交流机会。如火锅烹
饪大赛、火锅行业趋势讲座等，这些活动不仅可以提升参展者们的火锅烹饪技术，还可以了解火锅行业
的*新动态。

参与上海国际火锅食材展对于火锅从业人员、火锅饕客来说，是一次难得的机会。在这个展会上，他们
可以了解到行业*先进的技术和产品，学习到各种火锅的制作方法和口味搭配，同时还可以与行业内的专
家和同行进行深入的交流和合作。

细节指导：

1. 火锅底料的创新：介绍一些新颖的火锅底料口味，如巧克力底料、芝士底料等，吸引读者关注。



2. 特色食材涮品的多样性：介绍不同特色食材的涮烫方法和

专业知识揭示：

1. 冷冻冷藏食品技术的进步：随着冷冻冷藏技术的不断创新和改进，冷冻冷藏食品的保鲜期和品质得到
了大幅提高。参展商将展示他们的*新技术和设备，包括冷冻设备、冷藏设备、保鲜包装等，以满足市场
对食品质量和安全性的要求。

2. 可持续发展和环保意识：在本次展览中，可持续发展和环保意识将成为热门话题。参展商将展示他们
在减少能源消耗、减少废物产生和提高资源利用率等方面的努力，以推动行业的可持续发展。

3. 新兴市场和消费趋势：中国的冷冻冷藏食品市场正处于快速增长的阶段，消费者对方便、安全和营养
的冷冻冷藏食品的需求不断增加。参展商将洞察中国市场的新兴趋势和消费者需求，寻找商机并推动产
品创新。

上海冷冻食品展、上海冷藏食品展和中国冷冻冷藏食品展是一年一度的盛会，汇聚了来自全球的冷冻冷
藏食品行业的重要参与者。作为中国冷冻冷藏食品行业的专业展览会，这个展会为行业内的供应商、买
家和专业人士提供了一个交流、合作和推广的平台。本文将介绍2024中国第32届上海冷冻冷藏食品展览
会的时间、地点和展馆，并揭示一些可能被忽视的细节。

时间与地点：

该展览会将于2024年在上海举行，具体的展览时间和地点将在后续公布。上海作为中国的经济中心和国
际大都市，拥有优越的交通和物流条件，为展会的参与者提供了便利。

上海冷冻食品展和上海冷藏食品展：

上海冷冻食品展和上海冷藏食品展是中国冷冻冷藏食品展览会的两个重要组成部分。这些展览将展示冷
冻冷藏食品行业的*新产品、技术和解决方案。参展商将有机会展示他们的产品和服务，与买家和专业人
士进行商贸洽谈，并了解行业的*新趋势和发展动态。

以下是一些可能被忽视的细节：

- 参展商和观众的预先注册：参展商和观众可以通过****提前注册，以便享受优惠和便利服务，包括提前
获取展会资料和展位指南等。

- 专业论坛和研讨会：展会期间将举办一系列的专业论坛和研讨会，让参展商和观众了解行业的*新动态
和市场趋势，以及分享经验和技术。

- 贸易洽谈和合作机会：展览会为参展商和观众提供了一个商贸洽谈和合作的平台。参展商可以与潜在客
户建立联系，洽谈合作事宜，扩大业务范围。同时，观众也可以发现新的供应商和产品，寻找合作伙伴
。

总结：

2024中国第32届上海冷冻冷藏食品展览会将在上海国家会展中心举行，为冷冻冷藏食品行业的专业人士
提供了一个交流、合作和推广的平台。参展商和观众将有机会了解*新的技术、产品和市场趋势，并在展
会期间进行贸易洽谈和合作。此次展会也将关注可持续发展和环保意识，以及中国冷冻冷藏食品市场的



新兴趋势和消费需求。提前注册、专业论坛和研讨会，以及贸易洽谈和合作机会都是参展商和观众需要
关注的细节。

展会同时也是由上海市文化与旅游局主办的“十四五”期间将重点打造的三大名片性活动之一——上海
旅游博览会的重要组成部分。本届展会展出规模将达到40万平方米。预计吸引超过23万λ来自酒店餐饮
、商超零售、休闲餐饮、专业观众到场参观和进行商ó交流，展商数量超过3000家，展品将更加全面的
涵盖酒店与餐饮产业整个供应链各环节,努力为全球餐企创造一个更为开放和高效的交流空间。

 展示板块：

 12大行业版块：厨房设备与用品 | 桌面用品 | 餐饮食材 | 食品综合 | 饮品综合 |
咖啡与茶|冰淇淋设备及物料 | 烘焙设备及物料 | 酒类综合 | 食品餐饮包装 | 餐饮设计及配套 |
连锁加盟及餐饮投资

 4大特色专区：中央厨房精品展区|自有品牌展区 | 火锅食材展区| 工业饮品及生产设备展区

现场赛事：

 ／咖啡类竞赛／COFFEE COMPETITION

 

世界咖啡师大赛中国区选拔赛

 

世界拉花艺术大赛中国区选拔赛

 

世界咖啡冲蚕大赛中国区选拔赛

 

世界咖啡烘焙大赛中国区选拔赛

 

世界咖啡杯测大赛中国区选拔赛

 

世界咖啡与烈酒大赛中国区选拔赛

 

----------------------------------------



 

／烘焙类竞赛／BAKING COMPETITION

 

世界面包大赛中国队选拔赛

 

上海国际手工冰淇淋大师赛

 

上海国际披萨大师赛

 

CLW烘焙甜点精英赛

 

---------------------------------------

 

／饮品类竞赛／DRINK COMPETITION

 

上海国际潮流饮品制作大赛

 

中国国际调酒大师赛

 

---------------------------------------

 

／烹妊类竞赛／COOKING COMPETITION

 

HOTELEX“明日之星”厨师大赛

 

中国创新与传统中餐厨艺大赛



 

上海奢厨国际美食峰会

 

高峰论坛：

 上海咖啡产业论坛

 中国餐饮BOSS大会

 中国餐饮产业生态峰会暨中国餐饮产业红牛奖盛典

 HOTELEX中国国际新潮流食品饮料大会

 中国新烘焙影响力峰会

年轻化大会＆新消费创新趋势论坛

餐饮边界趋势论坛

中国新餐饮产业大会暨中国餐饮红黑榜颁奖典礼

 【民宿＋】论坛市集

国际美食发展论坛

中国商业特许经营春季峰会

餐饮营销新生力大会

中国饭店行业发展论坛

智慧商厨高峰论坛

餐饮设计高峰论坛暨ID星级设计榜（餐饮类）揭晓

星厨美食高峰论坛

往届回顾：

第三十一届上海国际酒店及餐饮博览会（HOTELEX Shanghai）于2023年3月29日-4月1日在国家会展中心
（上海）成功举办。本届展会以40万平方米的规模创造了餐饮史上新的里程碑。展会收获了211,962λ专
业观众的参观和商ó洽谈，较2021年增长33%，有2,717名来自103个国家和地区的海外观众。展商数量287
5家，较2021年增长12%。

上海国际火锅食材展是亚洲地区规模*大、影响力*广的火锅食材展览会之一。作为世界上*大的城市之一



，上海汇聚了丰富的火锅文化和饮食资源，而这个展会将为广大火锅爱好者和从业人员提供一个交流、
学习和合作的平台。在本次展会上，不仅有各种火锅底料、特色食材涮品的展示，还有火锅饮品的亮相
，为参展者带来了全方位的火锅体验。

在上海国际火锅食材展上，参展商们将展示他们的*新产品和创新技术。火锅底料作为火锅的核心，是决
定火锅口味的重要因素之一。参展商们将展示各种种类的火锅底料，从经典的麻辣底料，到鲜香的清汤
底料，再到创新的口味组合底料，让消费者们可以根据自己的口味选择适合的底料。

此外，上海国际火锅食材展还将展示一系列特色食材涮品。特色食材涮品是火锅中不可或缺的一部分，
其独特的口感和丰富的营养价值使其备受关注。参展商们将带来各种品类的特色食材，如海鲜、肉类、
蔬菜等，让消费者们可以尝试各种不同的涮品搭配，创造出属于自己的火锅风味。

除了火锅底料和特色食材涮品，展会上还有专门展示火锅饮品的区域。火锅饮品作为火锅的陪衬，可以
解腻、调味，增加食欲。在这个区域，参展商们将展示各种口味的火锅饮品，如冰镇啤酒、果汁、奶茶
等，为消费者们提供丰富的选择。

本次展会还将举办一些与火锅相关的活动和研讨会，为参展者们提供更多的学习和交流机会。如火锅烹
饪大赛、火锅行业趋势讲座等，这些活动不仅可以提升参展者们的火锅烹饪技术，还可以了解火锅行业
的*新动态。

参与上海国际火锅食材展对于火锅从业人员、火锅饕客来说，是一次难得的机会。在这个展会上，他们
可以了解到行业*先进的技术和产品，学习到各种火锅的制作方法和口味搭配，同时还可以与行业内的专
家和同行进行深入的交流和合作。

细节指导：

1. 火锅底料的创新：介绍一些新颖的火锅底料口味，如巧克力底料、芝士底料等，吸引读者关注。

2. 特色食材涮品的多样性：介绍不同特色食材的涮烫方法和
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