
芬兰KT搅拌绞肉机凯马斯特进口设备

产品名称 芬兰KT搅拌绞肉机凯马斯特进口设备

公司名称 凯马斯特肉类加工设备（北京）有限公司

价格 .00/台

规格参数 品牌:KT
型号:98A
产地:芬兰

公司地址 北京市顺义区林河工业开发区林河大街21号1幢
四层403室

联系电话 89496968 18201512297

产品详情

全自动98A搅拌绞肉机凯马斯特进口设备

随着人们生活水平的提高以及对食品安全和品质的要求越来越高，肉制品的加工工艺和设备也在不断创
新和改进。作为凯马斯特肉类加工设备（北京）有限公司的一款**进口设备，全自动98A搅拌绞肉机在搅
拌机、肉饼机和绞馅机领域取得了巨大的进展和应用。本文将为大家详细介绍凯全自动98A搅拌绞肉机
的品牌、型号以及产地，并插入相关的专业知识和精彩问答。

一、品牌 KT

凯马斯特作为国际**肉类加工设备制造商，致力于提供高质量、高效率且维护方便的产品，能够满足不
同规模的肉类加工企业的需求。KT品牌以其卓越的品质和可靠的性能在行业内赢得良好口碑，受到众多
企业的认可和信赖。

二、型号 98A

凯马斯特全自动98A搅拌绞肉机是该公司生产的一款高效搅拌绞肉设备。该型号设备采用先进的自动化
技术，可以实现全自动操作，极大提高了生产效率和加工品质。其独特的设计和功能，可以快速而均匀
地搅拌肉制品，使绞馅更加细腻，肉饼更具口感。

三、产地 芬兰

凯马斯特全自动98A搅拌绞肉机是由芬兰制造的进口设备。芬兰作为北欧国家，以其先进的制造工艺和
严格的质量控制体系而闻名于世。凯马斯特在芬兰设有专业的生产基地，对每一台设备进行严格的检测
和品质监控，确保产品达到*高的标准和要求。

四、专业知识插入



1. 搅拌机原理

搅拌机主要通过电机带动刀片或花刀旋转，将食材进行均匀混合。全自动98A搅拌绞肉机在搅拌过程中
，利用特殊设计的搅拌刀片和转速控制技术，可确保肉制品在搅拌过程中达到理想的纹理和品质。

2. 肉饼机原理

肉饼机主要是通过挤压和成型的方式，将绞馅精制成肉饼。全自动98A搅拌绞肉机具备肉饼机的功能，
可以将经过搅拌的绞馅直接挤压成肉饼，极大提高了生产效率和产品一致性。

3. 绞馅机原理

绞馅机主要是通过刀片的旋转和绞肉筒的挤压，将肉类原料切碎和混合。全自动98A搅拌绞肉机作为绞
馅机，采用特殊材质和刀片设计，可有效绞碎肉类原料，使绞馅更加细腻和均匀。

五、问答

1. 问 全自动98A搅拌绞肉机适用于哪些肉制品加工

答 全自动98A搅拌绞肉机适用于制作各种肉馅类制品，包括肉饼、馄饨馅、水饺馅等，能够满足不同食
品加工企业的需求。

2. 问 全自动98A搅拌绞肉机有哪些特点

答 全自动98A搅拌绞肉机采用先进的自动化技术，操作简单方便；采用优质材料和精密制造工艺，耐用
可靠；搅拌效果好，绞馅细腻，均匀性好；具备全自动操作功能，提高生产效率和降低人工成本。

3. 问 全自动98A搅拌绞肉机有售后服务吗

答 提供全方位的售后服务，包括设备的安装调试、操作培训、维修保养等，并承诺提供设备的质量保证
和长期的技术支持。用户可以放心购买和使用。

总结

全自动98A搅拌绞肉机作为一款高效、可靠的进口设备，以其卓越的品质和先进的技术，在肉类加工行
业内赢得了广泛的赞誉。通过详细介绍了该设备的品牌、型号和产地，并插入了相关的专业知识和一些
常见的问题解答，希望能够帮助读者更好地了解凯马斯特全自动98A搅拌绞肉机的特点和优势，选择适
合自己的肉类加工设备。
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