
贵州魔芋豆腐机器“本信息长期有效”

产品名称 贵州魔芋豆腐机器“本信息长期有效”

公司名称 襄阳天然星食品科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市襄州区伙牌工业园农兴路2号

联系电话 13545249889 13545249889

产品详情

企业视频展播，请点击播放

视频作者：襄阳天然星食品科技有限公司

多用切糕机能够适用于年糕、云糕片和糕类等的切片和切块，它的操作十分的简单，能够大大的提高工
作的效率，减少人工的劳动强度。使用它切出来的糕类和手工切的一般无二，甚至还超过了手工，加工
面光滑平整，可以保持新鲜和卫生，是十分理想的切糕机器。魔芋机械哪家好，魔芋豆腐机器，就到襄
阳天然星，魔芋机械，质量有保证，有需要的朋友可以联系我们

 

魔芋烧鸭

食物：鹅肉适当、魔芋适当、青蒜苗适当、泡姜10克、泡萝卜10克、泡尖椒3个、麻椒10粒、魔芋机械蒜
头4粒、葡萄酒100mL、郫县豆瓣1勺、酱油1勺、盐少量、老冰糖2粒

作法：

1、青蒜苗、泡辣椒、泡萝卜、泡姜各自切条；蒜略拍；魔芋机械魔芋切开，入开水中焯烫2分鐘，捞起
来凉干。



2、鹅肉清洗，斩成块。

3、适当油烧开，倒进鸭块用中大受欢迎至变黄、亮油。

4、取砂煲，倒进适当油烧开，爆香麻椒、野山椒、泡姜、魔芋机械泡萝卜、蒜，加入郫县豆瓣炒成辣椒
油。

5、加酱油、老冰糖，煸炒匀称，倒进葡萄酒未过鹅肉，火灾烧开。

6、放入解决好的魔芋，魔芋机械盖锅子，转到文火焖烧1钟头。

7、待鹅肉软透时加入盐，火灾收汁，撒进青蒜苗就能。

魔芋仿生技术食品类要以魔芋精粉为原材料，添加调味品、香辛魔芋机械料、黑色素等，应用当代工业
设备等生产加工方式生产制造的、形状及口感相近当然微生物的食品类，如魔芋仿生牛肚素、鲜虾素、
肚片素、回花素、蹄筋素、黄花鱼、海蜇皮等。现举4例表明其制作方法。

1、人工合成魔芋鸡脯肉

人工合成魔芋鸡脯肉的做法魔芋机械多种多样，在其中之一为：

取鸡蛋白1Kg，加碳酸氢钙5克，磷酸钙2克，氮氧化钠1.5克，融解后加上魔芋精粉30克，食用盐20克，谷
氨酸钠魔芋机械7克，肌背酸钠0.5克，干酪素醋酸盐15克及稻米、木薯淀粉各20克，白砂糖10克，使之混
和。随后，再加上小量辣鲜露等鸡味调味料与生菜籽油，混和做成pH数值11.2的料浆。再用碳酸氢纳调p
H魔芋机械值至11，根据喷丝头将料挤进90℃温度的偏碱凝结液中，提成的丝，渗入10%乳酸菌液中，手
洗既成。

贵州魔芋豆腐机器“本信息长期有效”由襄阳天然星食品科技有限公司提供。贵州魔芋豆腐机器“本信
息长期有效”是襄阳天然星食品科技有限公司今年新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面
或图片上的联系电话，索取联系人：王经理。
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