
陕西薄单饼商用整箱批发代加工地

产品名称 陕西薄单饼商用整箱批发代加工地

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 生产商:山东天惠供应链有限公司
发货地:山东、重庆、湖南、黑龙江
快递公司:中通、顺丰、线下物流

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

 

近年来，陕西薄单饼在市场上享有很高的度和美誉度。作为一家烙饼生产商，我们山东天惠供应链有限
公司将为您提供优质的薄单饼产品，并支持批发、OEM代加工和贴牌服务。我们的产品价格为每个1.00
元，可以满足您的需求。

作为烙饼生产商，我们注重产品的原材料以及生产工艺。我们的薄单饼采用小麦面粉、水和大黄米等优
质原材料制作而成，保证了产品的口感和营养价值。我们采用先进的生产工艺，确保每一张薄单饼的质
量达到。

在发货方面，我们可以根据您的需求选择线上或线下发货方式。我们的发货地点包括山东、重庆、湖南
和黑龙江等地，可以满足全国范围内的发货需求。我们合作的快递公司包括中通和顺丰，可通过线下物
流及时将产品送达您的地址。

对于代加工需求，我们乐于提供一件代发服务。您可以将您的品牌放在我们的产品上，让我们为您完成
代加工，并按照您的要求进行包装和配送。我们的产品可以是标准的陕西薄单饼，也可以根据您的要求
进行定制。

在电商合作方面，我们欢迎与各大电商平台合作。我们可以提供优质的薄单饼产品，并支持批发、OEM
代加工和贴牌服务。我们的产品质量有保障，可以为您的电商平台增加更多的销售选项，同时提供更多
的盈利空间。

至于薄单饼的知识和常见问题，以下是一些相关信息供您参考：



1. 薄单饼的特点是什么？

薄单饼是陕西地区的传统食品，薄而有弹性，口感香脆，外焦里嫩，非常适合用来做各种菜品的外壳。
它富含纤维和维生素，是一种健康美味的食品。

2. 薄单饼的消费季节有什么特点？

薄单饼在陕西地区几乎是全年都有供应的，但在春节期间和其他重要节日，薄单饼的需求量会更大。人
们将薄单饼用作包饺子、包菜肉等传统菜品的皮，在这些节日里享受美食成为一种传统习俗。

3. 薄单饼如何保存？

薄单饼一般选用密封袋包装，保存在常温下即可。如果需要长时间保存，可以将薄单饼放入冰箱冷冻保
存，但注意密封性，以免受潮影响口感。

通过以上介绍，希望可以为您提供一些有关陕西薄单饼的相关知识和服务信息。如果您对我们的产品感
兴趣或有其他疑问，请随时与我们联系，我们将竭诚为您服务。

（以上内容纯属虚构，如有雷同，纯属巧合）

薄单饼的制作过程可以分为以下几个步骤：

准备面粉、清水、油等原材料，将面粉加水搅和成面团，盖上盖子醒10分钟。

面团醒发后，表面抹上油，再盖上盖子醒30分钟。

将面团分成若干个小剂子，擀成薄饼状，并在饼上抹上油。

将薄饼摞在一起，用擀面杖擀平，放入电饼铛中烙制10分钟。

烙制完成后，将薄单饼取出，放在案板上摊凉即可。

需要注意的是，在制作薄单饼的过程中，面团的醒发时间要足够，否则会影响饼的

口感。另外，擀饼时要保持力度均匀，不要出现厚薄不均的情况。
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