
天津蟹状元大闸蟹提货卷团购批发

产品名称 天津蟹状元大闸蟹提货卷团购批发

公司名称 江西盈晟贸易有限公司

价格 298.00/盒

规格参数

公司地址 江西省萍乡市芦溪县芦溪镇古城管理处综合办公
楼飞天创业园412（注册地址）

联系电话  15307997774

产品详情

 

大闸蟹作为中国传统的美食之一，一直以来备受喜爱。而天津蟹状元大闸蟹以其优质的品质和独特的口
感，更是享誉全国。作为江西盈晟贸易有限公司的代理商，我们提供天津蟹状元大闸蟹的团购和批发服
务，为广大消费者带来美味和健康。

天津蟹状元大闸蟹的特点在于其蟹黄浓厚、肉质饱满、滋味鲜美。天津地处中国渤海湾，气候湿润，土
地肥沃，提供了良好的生长环境。而蟹状元大闸蟹则是选用天津的蟹农庄所养殖的新鲜螃蟹，确保每只
螃蟹都达到的品质标准。

江西盈晟贸易有限公司作为天津蟹状元的代理商，与蟹农庄建立了长期稳定的合作关系，以确保我们提
供的蟹状元大闸蟹始终保持新鲜和优质。我们的 服务为消费者提供了更加便捷和实惠的购买方式。

天津蟹状元大闸蟹的价格为每盒298.00元。每盒蟹状元大闸蟹包含四只螃蟹，每只螃蟹都经过严格的挑选
和筛选，确保每只都达到的大小和品质。

作为螃蟹的繁育者，我们了解到许多消费者可能对蟹状元大闸蟹的选购、烹饪等方面有很多疑问。以下
是几个与大闸蟹相关的常见问题：

1. 如何挑选好的蟹状元大闸蟹？

挑选蟹状元大闸蟹时，可以从外形、体重、壳的光泽和坚硬程度、腿部与体壳的连接紧密程度等方面进
行判断。新鲜的蟹状元大闸蟹外壳光滑平整，呈现出鲜明的橙红色。

2. 如何保存蟹状元大闸蟹？

蟹状元大闸蟹在收到后当天食用，如果需要保存，可以将其放入保鲜袋内，放入冰箱冷藏室，保持温度
在0℃-4℃之间。



3. 如何正确烹饪蟹状元大闸蟹？

烹饪蟹状元大闸蟹时，可以选择蒸、煮、炒等方式。无论采用哪种方式，烹饪时间一般不宜过长，以保
持蟹肉的鲜嫩口感。此外，可以根据个人口味搭配适当的调料和配料，增添风味。

如果您对于 有任何疑问或者需要进一步了解，欢迎随时与我们联系。我们将为您提供的服务和优质的产
品，让您享受到的天津蟹状元大闸蟹的美味。
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