
黑龙江原味卷饼代工生产OEM厂

产品名称 黑龙江原味卷饼代工生产OEM厂

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 生产商:山东天惠供应链有限公司
品牌:千江粮葶
原材料:小麦面粉、水、大黄米等

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

 

随着经济的快速发展和人们对美食需求的日益增长，春饼作为传统中式美食之一，受到了广大消费者的
喜爱。作为一家生产春饼的卷饼生产商，我们热忱欢迎各地的春饼批发商和电商合作，为您提供优质的
春饼批发OEM服务。

1. 春饼生产方面

我们的春饼采用优质原材料制作而成，主要包括小麦面粉、水、大黄米等。这些原材料均经过严格的筛
选和检测，确保春饼的口感和食品安全。我们拥有的生产设备和先进的生产工艺，能够生产出高质量的
春饼。

2. 春饼代加工

作为的春饼生产商，我们拥有丰富的经验和的技术团队，可以根据客户的需求进行春饼的代加工。您可
以提供您的品牌和包装设计，我们将按照您的要求进行生产，并保证产品的品质和口感。我们的OEM服
务可以帮助您扩大市场份额，提高品牌影响力。

3. 春饼一件代发

对于电商合作伙伴，我们提供春饼的一件代发服务，帮助您降低库存压力。您只需将订单转给我们，我
们将负责包装和发货，确保及时送达。我们拥有稳定可靠的快递合作伙伴，如中通、顺丰等，可以快速
发货至全国各地。



4. 电商合作

我们欢迎与各大电商平台展开合作，为消费者提供优质的春饼产品。作为生产商，我们可以提供较低的
价格（1.00元/个）给合作方，并能保证批量供应。

作为山东天惠供应链有限公司，我们承诺以高的产品质量和完善的服务来满足客户的要求。我们拥有完
善的产销体系和先进的物流管理系统，能够确保产品及时配送到客户手中，同时大程度地降低成本。

知识：

1. 原材料选择：选择适合春饼制作的小麦面粉，水和大黄米等原材料，确保春饼的口感和质量。

2. 春饼包装：为了保持春饼的新鲜和口感，我们将采用透明塑料袋进行包装，防止外界异味和湿气的侵
入。

3. 快递物流：我们与中通、顺丰等快递公司有着长期合作关系，能够确保春饼及时、安全地运送到全国
各地。

问答：

1. 春饼的保质期是多久？

春饼的保质期一般为3-5天，但建议尽快食用以保证其口感和新鲜度。

2. 为什么选择山东天惠供应链有限公司作为合作伙伴？

作为一家的卷饼生产商，我们拥有丰富的经验和先进的生产设备，可以保证产品的质量和口感。我们有
着的物流体系和丰富的合作经验，能够满足客户的各种需求。

3. 可以提供样品吗？

是的，我们可以提供春饼的样品供客户品尝和考察。请与我们联系以便获得更多信息。

总结：

作为黑龙江原味卷饼的代工生产OEM厂，我们热忱欢迎各地的春饼批发商和电商合作伙伴与我们合作。
我们将提供优质的春饼产品、合理的价格和的服务，共同开拓春饼市场，为消费者提供美味的传统中式
美食。

卷饼的制作过程相对简单，主要包括以下几个步骤：

准备原料：卷饼的主要原料包括面粉、水、蔬菜等，也可以根据个人口味添加肉类、海鲜等食材。

搅拌面糊：将面粉和水混合在一起，搅拌成面糊，根据需要加入其他调料和食材。

烙制卷饼：将面糊倒入平底锅中，转动锅柄，使面糊均匀铺满锅底，烙制至表面凝固，翻面继续烙制。

卷制卷饼：在烙好的卷饼上铺上各种食材，卷起来即可。也可以在卷饼中加入酱料或调味料，如蒜蓉辣
酱、芝麻酱等，增加风味。



完成卷饼：将卷好的卷饼切成适当长度，即可享用。

需要注意的是，在制作卷饼时，面糊的稠度要掌握好，太稀或太稠都会影响卷饼的

口感和质地。此外，烙制卷饼时要用中小火，以免卷饼烙制过焦或过生。

企业介绍：山东天汇供应链有限公司是一家集生产、销售、物流于一体化的现代化食品供应企业，企业
成立于2019年。经过四年的艰苦卓绝，积极进取的拼搏精神，目前在国内自建有：山东仓、湖南仓、重
庆仓、哈尔滨仓、潍坊仓等云仓服务保障体系，总投资规模达三千余万元，基本全面实现“24小时发货
，48-72小时必达”的物流电商体系，并服务于上百家线上、线下客户，获得了一直好评和认可。 公司
产品：公司目前有：原味手抓饼、葱油饼、卷饼、煎饼、窝窝头、水饺、粘豆包、烧饼、红豆包、淄博
小饼、山东烙饼等具有北方地区特色的米面产品，公司凭借“品质过硬，价格实惠”的口碑，获得了无
数顾客和合作伙伴的认可。 公司品牌：自营品牌：千粮粮葶、千江粮坊。 企业文化：始终做一家永
远服务于市场，让客户满意的公司。 企业愿景：努力把企业打造成一家小、精、强，并具备：现代化
、科技化、智能化、网络化的食品供应企业，用实际行动来践行核心价值观，尽大努力做到：客户满意
、员工幸福。欢迎各大合作伙伴来洽谈业务与合作！！！！！ 
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