
辽宁筋饼批发代加工oem商家

产品名称 辽宁筋饼批发代加工oem商家

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 发货方式:线上、线下
原材料:小麦面粉、水、大黄米等
快递公司:中通、顺丰、线下物流

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

辽宁筋饼批发代加工OEM商家

北京烤鸭饼是具有独特风味的传统美食，深受广大消费者的喜爱。作为北京烤鸭饼的生产商，我们——
山东天惠供应链有限公司，致力于为客户提供高质量的北京烤鸭饼产品以及个性化的代加工OEM服务。

北京烤鸭饼批发：我们提供的北京烤鸭饼批发服务，可以满足各类餐饮企业、食品超市等机构的需求。
我们以优质原材料为基础，精心制作出口感饱满、口味的北京烤鸭饼。通过我们的批发服务，您可以以
较低的价格购买到品质卓越的北京烤鸭饼，为您的商业运营带来更大的利润空间。

北京烤鸭饼批发OEM：除了批发服务外，我们还提供北京烤鸭饼的OEM服务。依据客户要求，我们可以
根据您的品牌需求，定制独特的北京烤鸭饼产品，并将您的品牌标志、包装等内容进行个性化定制。借
助我们的生产设备和丰富的经验，您可以将自己的品牌价值与北京烤鸭饼完美结合，打造出的产品，增
强市场竞争力。

北京烤鸭饼贴牌：我们也提供贴牌服务，即客户可以选择我们现有的品牌，将其贴在您的产品上，无需
进行繁琐的品牌建设步骤。通过这种方式，您可以省去品牌推广的时间和成本，更快地进入市场，获取
更多的商业机会。

产品参数如下：

- 原材料：小麦面粉、水、大黄米等。

- 发货方式：线上、线下。



- 发货地：山东、重庆、湖南、黑龙江。

- 生产商：山东天惠供应链有限公司。

- 快递公司：中通、顺丰、线下物流。

- 品牌：千江粮葶。

通过与我们合作，您将享受到以下的优势：

1. 生产工艺：我们拥有先进的生产设备和技术团队，能够确保产品的健康、安全和口感。

2. 快速发货：我们配备了多家快递公司以及线下物流，能够快速发货，确保您的产品按时送达。

3. 多样化合作方式：无论您是批发商、餐饮企业还是电商平台，我们都能提供灵活多样的合作方式，满
足您的需求。

知识插入：

- 北京烤鸭饼的制作工艺：北京烤鸭饼制作需要选用优质小麦面粉，经过多次擀面、抻面等手工操作，制
作出口感扎实、层次分明的面皮。然后将面皮刷上特制的酱料和葱末，再放入烤箱中烘烤，直到饼皮呈
现金黄色。

- 北京烤鸭饼的食用方式：通常情况下，北京烤鸭饼会搭配烤鸭肉、葱末和甜面酱一起食用，以增强风味
。

- 北京烤鸭饼的存储方法：一般情况下，北京烤鸭饼需存放在阴凉、干燥、无异味的地方，以保持其口感
和质量。

问答：

1. 问：北京烤鸭饼的包装方式有哪些？

  答：我们提供多种包装方式，如塑料包装袋、纸盒包装等，可以根据客户需求进行定制。

2. 问：北京烤鸭饼的保质期是多久？

  答：一般情况下，北京烤鸭饼的保质期为3个月，如果在低温环境下存储，可以延长保质期。

3. 问：我们可以进行产品的个性化定制吗？

 
答：是的，我们可以根据客户的需求，进行产品的个性化定制，包括口味、形状、包装等方面的定制。

总结：

作为北京烤鸭饼的生产商，我们提供批发、OEM、贴牌等多种服务，旨在为客户提供高质量的北京烤鸭
饼产品以及个性化定制的解决方案。我们拥有的生产工艺和优质的原材料，能够确保产品的口感、健康
与安全。通过与我们的合作，您将得到大程度的市场竞争力，并实现商业利润大化。

准备原材料：面粉、鸭肉、葱、姜、蒜、酱料等。



和面：将面粉和水混合搅拌成面团，揉至面团表面光滑，不粘手。将面团分成大小相等的剂子，用擀面
杖将每个剂子擀成圆形薄饼。

制作烤鸭：将鸭肉切成薄片，锅中加入油，将葱、姜、蒜爆炒后加入鸭肉翻炒至熟。将酱料倒入锅中与
鸭肉一起炖煮，直到汁收干。将鸭肉夹出沥干备用。

制作夹馅：将烤鸭片放在擀好的薄饼上，加入葱花、香菜等蔬菜，将饼对折即可。

烤制：将夹好的烤鸭饼放在平底锅中，用中小火慢慢烙至两面金黄酥脆即可。
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