
湖南白面馒头商超代发代加工厂

产品名称 湖南白面馒头商超代发代加工厂

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 品牌:千江粮葶
生产商:山东天惠供应链有限公司
快递公司:中通、顺丰、线下物流

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

 

家喻户晓的馒头在中国饮食文化中拥有不可忽视的地位，作为家庭必备的食物，面包店和超市更是需要
大批量的供应，馒头批发成了市场上的热门。 是一家集生产、加工、批发、代理于一体的企业，我们提
供馒头批发、馒头批发OEM、馒头贴牌等服务，价格为1.00元/个。

产品参数

- 原材料：小麦面粉、水、大黄米等

- 发货方式：线上、线下

- 发货地：山东、重庆、湖南、黑龙江

- 生产商：山东天惠供应链有限公司

- 快递公司：中通、顺丰、线下物流

- 品牌：千江粮葶

馒头生产方面

我们拥有数名经验丰富的馒头大师，他们深谙馒头制作精髓，对于不同口感、不同颜色的馒头都能够做
到炉火纯青。为了保证馒头的品质和口感，我们使用的都是高品质的小麦面粉和其他原材料，同时，在
生产过程中也保证了加工卫生规范，让每位消费者都能享受到香喷喷、口感的馒头。



馒头代加工

我们提供馒头代加工业务，以帮助那些没有生产基地、制造能力或缺乏资金而希望拥有自己品牌、产品
的企业。我们有着的生产设备和技术人才，能够为客户高效、快速的量身定制馒头，同时也能够贴牌生
产，生产出符合客户品牌形象、标准化的产品。

馒头一件代发

我们还提供馒头一件代发业务，帮助人们轻松实现在家创业，通过网络销售馒头，以达到创收的目的。
我们能够批量定制生产，并提供多样化的包装，送货方式多种多样，让您的馒头更加新鲜好吃。

电商合作

我们秉承着“质量、服务至上”的原则，与国内电商合作，致力于向更广泛的消费者提供优质的馒头产
品。我们有自己的物流团队，能够在全国范围内提供快速、优质的配送服务，保证商品安全顺畅地送达
客户手中，同时，我们也为电商提供优质、实惠的馒头批发和代加工服务。

知识

- 馒头的口感和膨胀度与小麦面粉含量有关，含量过低会导致馒头不松软；过多会导致馒头无法团成形。

- 水的质量也会影响馒头口感和质地，水质较差的地区需要使用水质更好的水。

- 在烘焙过程中，温度和时间也是非常重要的，过高或过低的温度都会影响馒头的口感和质量。

- 馒头在生产过程中需要醒发，一般情况下需要醒发1~2小时，如果天气较热，则需要更长的醒发时间。

问答

Q：馒头的配方有哪些需要注意的地方？

A：馒头的配方中需要注意小麦面粉和水的配比，还需要保证食材的新鲜度和卫生情况。

Q：馒头的保存时间是多久？

A：在没有添加任何防腐剂的情况下，馒头的保存时间为1-2天，建议新鲜食用。

Q：如何区分好的馒头和劣质的馒头？

A：好的馒头口感松软、有弹性，味道鲜美，色泽金黄；劣质馒头口感粘腻、质感粗糙，黄色较深易变
黑色。

馒头起源于中国，具体起源时间尚无确切记载。据考据，馒头早是由汉代时期的扬雄所发明，当时称为
“蛮头”。馒头在汉代时被作为祭品，以代替牛头。在《三辅故事》中，就有记载：“屑桂为馅，粗屑
为酵”，意思是指用桂花为馅，粗屑作为发酵剂。随着时代的变迁，馒头的制作方法和口感不断改良，
逐渐成为了现在我们所熟知的美食。
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