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产品名称 深圳冷库仓储配送 深圳厦门冷链物流专线
深圳冻品到厦门怎么

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 400.00/克

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情

产品服务介绍 冷链运输服务项目

公司提供从上门服务取货，仓储物流快递分拣、冷冻运输到同城配送的全过程冷链物流服务项目。我们
自己的冷藏运输车可满足不同新产品的物流需求，温度控制可调式范围包括冷藏-18℃到-25℃，冷冻0℃
到10℃。我们自己的运输车配置了10万以上商业保险，保证运输中万无一失。

物流配送体系基本建设

农产品冷链物流服务体系

1.1 农产品冷链物流服务体系环境

随着中国社会经济发展和生活水平的提高，顾客的消费观念有衣食无忧转变成食品安全性等各类日用品
的安全性新鲜程度的需求。现如今新鲜的水果、蔬菜和肉类食品等农业产品在大家食材构造里的占比愈
来愈高，在逛超市，顾客已经习惯了到生鲜柜台选购鲜生超市。这种新鲜的产品背后，涉及到是指食品
类冷藏、冷藏等众多环节冷链运输，冷链物流跟我们的生活密切相关。 

冷链运输特指冷藏冷冻食品在制造、储藏运送、市场销售前各个阶段中一直处于所规定的低温下，以确
保食品质量安全，降低食品类消耗。现阶段，在我国冷链仓储物流主要是以常温下货运物流为主导，从
而造成的食材、新鲜水果损耗量皆在10％左右。依据中国食品工业协会数据显示， 我国因为冷链物流问
题导致每一年大约是1200万吨级蔬菜和1.3亿多吨蔬菜烂掉消耗，总额在100亿美金。大约是80%上下水果
、蔬菜水果、肉类食品和水产品采用传统的车厢（常温下和冷藏汽车）开展运送。如果使用冷链运输，
能使冷藏食品在制造、储藏、运送、市场销售前各个阶段中一直处于所规定的低温下，可以有效确保食



品质量安全。

1.2 农产品冷链物流服务体系目地

冷链运输要以维护易腐食品发展起来，为了保持鲜生超市及速冻食品等的质量，使之从研发到交易的过
程当中，一直处于超低温状态下的装有专业机器的物流信息网。冷链运输 （Cold Chain
Logistics），又叫低温物流（Low-temperature Logistics）是一种独特货运物流方式，
其核心目标是易腐食品 （包含原材料和产品） ，因此海外广泛称之为易腐烂食品冷藏链 （Perishable
Food Cold Chain）。冷链运输要以冷藏设计概论为载体，以人工制冷技术性为抓手， 以生产商品流通为
对接，从而达到维持食品质量安全完好无损与安全一个工程项目。现阶段冷链运输适用主要包括：初级
农产品（新鲜水果、蔬菜水果；肉、禽、蛋；海产品；盆栽花卉商品）；生产食品（冷冻食品；禽、肉
、水产品等外包装熟菜；冰淇淋和乳制品；中式快餐原材料）；特殊商品（药物）等。而文中所说农产
品冷链物流是一种以新鲜水果、蔬菜水果、肉、禽、鱼、蛋为代表的生鲜产品从原产地购置、生产加工
、储藏、运送、市场销售直至消费各个阶段都处在低温中， 以确保农产品品质，降低农产品消耗，
避免农产品霉变环境污染。

从总体来说，现阶段蔬菜水果等农业产品在搬运储藏中损耗量还比较高，农产品冷链基本建设还没健全
，推动农产品冷链建设中的空间大。对于此事，为进一步推进 农产品冷链发展趋势，除开机构“蔬菜水
果冷链运输”等课题研究讨论科学研究，提升冷链物流标准化工作，为促进农产品冷链发展趋势提供技
术支持以外，也将根据信息化规划等举措，推动冷链运输产业结构升级。确保农业产品运输中新鲜度减
少食物消耗，间接地提升农业产品盈利。

1.3 农产品冷链物流服务体系具体内容

农产品冷链物流具备多元性、动态、共同性、增值性等农业产品物流链的*基本特性，也对现代信息技术
要求很高，食用农产品的易腐烂性与及时性规定湿冷物流运输各个阶段具有更好的机构灵活性，在
农产品冷链物流基本建设过程中，牵涉到冻库构建及冷藏汽车的配置。
农产品冷链物流主要包含冷藏生产加工、冷藏储藏、冷链运输及派送、冷藏市场销售四个阶段。 

冷藏生产加工：包含肉类食品、家禽类、鱼种、蛋类食品的制冷与冻洁，及其低温环境状态下生产加工
工作全过程；也包含新鲜水果、蔬菜急冷。这一环节上主要包括的冷链物流武器装备是制冷、冻洁和冷
冻设备。 

冷藏储藏：包含农产品制冷和冻洁储藏，及其新鲜水果、水果等的气调贮藏。在这里阶段主要包括各种
冷库/生产加工间、冷柜、冻洁柜及家用冰柜等。

冷链运输：包含农产品中、长途货运及近途派送等物流链。此阶段主要包括铁路线冷藏运输车、冷藏汽
车、冷藏船、海运集装箱等低温运输专用工具。在冷冻运输中，温度变化是造成农业产品质量降低的重
要因素。因此运载工具应当具有较好的特性，在保证要求超低温的前提下，更应长期保持温度。这一点
，在运输中尤为重要。

冷藏市场销售：包括所有冷链物流农业产品进到批发零售环节冷藏贮藏与销售。此阶段主要包括冷冻/冷
藏展示柜和储物柜。

1.4 农产品冷链物流标准体系

1.4.1 运输标准

在冷冻运输中，温度变化是造成食品品质降低的主要原因之一，冷藏运输需要依靠冷藏或冷冻等特种车
辆开展。在搬运时，需要根据商品的类型、运输时节、运输位置和运输地区明确运送方式。运输过程中



，尽可能机构“门到门运输”的直达运输，提升运输速度。为了保持冷藏商品的冷藏室温度，新鲜水果
、水果等必须自然通风排热的物品，必须要在国际包裹中间保存一定的间隙，以保证商品的完好无损。

车子出行前要确定车箱的卫生状况能够满足托运货品规定，不容易环境污染货品，食品类不可和非食品
类货品混放，严禁与危险货物同乘运输。

车子运输途中应特别注意驾驶温度测试仪工作概况和货箱内气温变化状况。一些运输户为了能降低成本
，在长途货运的时候会在中途关掉制冷设备和提高车箱环境温度，等贴近终点的时候再调整至客户的要
求温度，这类对用户不负责任个人行为理应明令禁止。

1.4.2 货物搬运规范 

货物搬运是决定运输效率和冷链运输品质的重要组成部分。与人力工作对比，装卸搬运设备机械自动化
、自动化发展趋势，不仅提高了工作效率，还能够极大程度上操纵冷链食品搬运过程的气温变化和消耗
难题。在施工过程中，要充分并准确地应用电动叉车、服务平台电动搬运车、堆垛车、全自动导向电动
搬运车 （AGV） 等机械自动化机器设备。车子装卸货物时，在确保装卸搬运的情形下，应尽可能加速装
卸搬运速率，尤其是分卸时，应及时关掉货箱门，以保持车箱环境温度。必需时要操纵分卸频次。激励
选用能实时监控系统环境温度、 环境湿度及运送区域的行车温度测试仪视频监控系统。

1.4.3 仓储标准  

冻库主要用于食品安全性、奶制品、肉类食品、水产品、家禽类、蔬菜水果、冷食、盆栽花卉、绿色植
物、茶、药物、化工原材料等控温储藏。冷库工程需要达到工艺标准，并配有全自动温度测试仪和温度
表，而且遵照下列进出库及在库管理方针：仅有经检验合格的原材料或制成品才可以进库储放；彼此跑
味的商品不可以存储于同一个冻库内；生产车间、冷库、外包装之间的温度符合规定，制成品冷库温度
是－18℃以内，速冻冷库温度是－10℃～－15℃。库位商品需要完整的外包装、严禁外露堆积；不同品
种商品分垛储放，堆积工整、批号清晰 库位物件与墙面、路面、吊顶天花板保持一定的距离并分垛储放
。库位清理、无霉、无病虫害。冷库、生产车间及时清理消毒杀菌；冻库的环境卫生应该有冻库的专业
技术人员承担每日查验；全部出入库商品要定期做汇总；无出入库工作时务必熄灯闭店。

1.4.4 物流包装、包装标准

冷链运输里的物流包装主要包含为保护产品而进行的生产加工，如生鲜配送的冷藏生产，冷藏生产加工
；同时为提升销量而进行的物流包装，如蔬菜水果；肉类食品清洗切片以满足用户条件等。在冷链运输
中这样的活动都应该在低温中进行以确保产品质量和安全系数。

在冷链运输产品的包装流程上，针对农业产品食品类、药物等不一样特性设计方案符合规定环保低碳包
装方式。必须要有就能完成包装设计流程的木箱包装环节中经常使用的填充机、自动封口机、真空封口
机、贴标签机、清洗设备、杀菌设备等都要做到对应的标准规范、检测标准和质量标准。次之选择适合
自己的包装制品，新鲜水果、蔬菜包装薄膜要有一定的渗透性，肉类食品商品需要进行真空包装袋，防
止腐烂变质霉变。

在物流包装、外包装过程中，仅有经岗前培训且考核合格工作人员才能进行实际操作。要严格做好从业
者健康服务和卫生健康知识业务培训。公司必须具备确保安全生产的设施条件，避开污染物，且符合国
家相关食品卫生标准。

1.4.5 派送规范

在冷链运输的物流配送重要环节，必须做到以下几个方面。

1. 安全系数。必须把商品完好无缺地送到到指定位置，避免商品搬运、运输中毁坏，防止给厂商和消费



者带来不必要的损失。

2. 沟通交流性。派送归属于货运物流尾端服务项目，立即和客户触碰，一定要进行积极主动高效地沟通
交流。例如确定顾客购买的商品、配送时长、配送地址等相关信息，派送货品由客户进行盘货后进行竣
工验收。高效地解决和客户之间的交接手续是非常有必要的。

3. 及时性。务必迅速及时的回应消费者需求。按客户订单开展派送，收到订单后制订高效率的物流路线
，挑选科学合理的运输工具和运载工具，把产品及时有效地送到门店。

1.4.6 零售冷冻货箱规范

冷链食品进到门店后，一定要地放置到冷冻货箱中，冷藏食品应封装完好无损地存储在－18℃下列的环
境里，冷冻商品存储在－2℃到 15℃的环境里。要进行冷藏的食材、新鲜水果理应开展增湿解决。

门店需对从业生鲜配送货箱实际操作的人员进行学习培训，考评后方可入岗。门店必须做到定期检查冷
冻货箱进行梳理清洁消毒，准时开展货箱温度查验并且要有专业的冷冻货箱检修日常保养单位

1.4.7 提升冷链运输信息标准化基本建设  

冷链运输要执行全过程温控管理方法，需要依靠强悍的信息科技做支撑。对冷冻车子组装环境温度追踪
仪；根据环境温度追踪仪反映的数据信息，对产品质量在途温控保证实时监控；根据货运物流ERP系统
、车子GPS/GIS手机定位系统保证冷链运输创新管理，对冷冻车子同步控制；应用条形码RFIDrfid标签等
新技术对冷链产品开展在库管理方法，并且对仓库进行全方位温湿度监控多方位维持商品的安全新鲜的
。

根据信息科技创建冷链运输供应链管理系统，对各类货品进行实时、对冷藏运输车的应用开展动态监管
，以此来实现对投入市场的冷链产品的备案信息和追朔，为提升****监测和协调性提供支持。
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