
深圳冷冻食品到普洱冷链物流公司 全国冷冻食品冷冻冷藏运输
深圳冷库仓储配送

产品名称 深圳冷冻食品到普洱冷链物流公司
全国冷冻食品冷冻冷藏运输 深圳冷库仓储配送

公司名称 踏信冷链物流（深圳）有限公司

价格 400.00/吨

规格参数 上门提货:深圳 东莞 广州 佛山
时效保障:2-3天
温控可调范围:冷冻-18℃到-25℃ 冷藏0到10℃

公司地址 深圳市龙岗区平湖街道平湖社区平安大道1号乾
龙物流园1栋103

联系电话 15986619992 15986619992

产品详情

深圳市踏信冷链运输比较有限企业
是一家从事技术专业常温下、控温、冷链运输企业，企业配备4.2米、5.2米、6.8米、7.6米、9.6米、13米
及15米等各种规格的冷冻车子供消费者选择，且企业配有技术专业大型冷冻设备，供顾客临时性/长期性
仓储物流、资金周转货品提供帮助的前提条件。企业以“客户利益和需求为根本，在确保运送安全的情
况下，为顾客节约每一分钱。”的发展理念，为广大客户提供**、立即、经济发展、安全智能化物流运
输服务。因公司使用现代物流经营管理理念和优化的管理体系，已成为一家结构完善、设施齐全、整体
实力雄厚、**的中小型物流行业，我司愿同社会各界新老顾客共同携手、共同进步、立足于京都、服务
项目全国各地。

主营：

1：专业提供深圳市至全国常温下、控温、冷藏货物运输业务。

2：专业提供深圳市至全国零担、整车物流业务流程。

3：提供专业的深圳市及周边地区的常温下/冷冻仓储租赁。集团公司配有技术专业大型冷库设备，可致
力于为客户提供仓储物流及资金周转等业务。

4: 专业提供各个城市运送派送业务流程。

产品服务介绍 冷链运输服务项目

http://henanfood.net/lenglianwuliu/company/


公司提供从上门服务取货，仓储物流快递分拣、冷冻运输到同城配送的全过程冷链物流服务项目。我们
自己的冷藏运输车可满足不同新产品的物流需求，温度控制可调式范围包括冷藏-18℃到-25℃，冷冻0℃
到10℃。我们自己的运输车配置了10万以上商业保险，保证运输中万无一失。

专业技能

1. 什么叫冷链运输

答 冷链运输是一种将食品类、诊疗品、护肤品等相关物件运送到达目的地时，依据需要调温始发地及终
点间较高能达到货品贮存条件。

2. 什么叫全过程温度控制服务项目

答 全过程温度控制服务项目就是指，在搬运过程中，根据温控设备对货运物流空间进行温控，保证货运
物流货品在所有运输中维持相对稳定的环境温度。

3. 冷链物流公司的安全防范措施有什么

答 冷链物流公司的安全防范措施包含办公场所安全性、安全教育培训教育、设备及技术性的安全性、应
急应急处置、货品安全防范措施等，保证全部运送步骤的安全性品质。

专业的服务

上门服务取货 除开深圳市，我们也可以为您带来东莞、广州市等地区上门服务取货服务项目，使您体验
到更方便的冷链运输服务项目。

仓储物流快递分拣
我们有**的机器和专业团队，能承担冷藏、冷冻及常温下品类仓储物流快递分拣工作中。

冷冻运输 我们有独有的冷藏运输车队，确保我们的产品运输过程中一直处于相对稳定的低温下，充分保
证你的产品质量和安全性。

同城配送 大家在全国范围内有着子公司，具有完善的同城配送互联网，能够满足你的冷链配送要求。

供应链一体化 我们的使命是将用户需求和市场状况紧密联系，为用户提供更为个性化物流配送服务，并
逐步完善内部结构的运营流程及资源分配，确保产业链的一体化。

货运物流一站式服务 大家为您带来物流方案资询、物流运输、存货管理、信息内容跟踪等一站式服务，
使您不必为运输问题闹心。

大家冻库的优点

踏信冷链运输（深圳市）有着****的冻库设备，我们自己的冻库温度控制可调式范畴包含冷藏 18℃到 25
℃，及其冷冻0到10℃；而且我们自己的冻库选用全方位的自动化技术管理机制，完成智能化经营，确保
了商品的安全标准。

【互动问答】



问 冷链运输的优点有哪些

答 冷链运输主要表现在物流环节上对商品的控温运送存储，优势主要表现在以下几方面

1、确保货品的安全性新鲜程度；

2、确保货品质量以及口味；

3、提高商品的增加值和竞争能力；

4、标准化管理，防止食品卫生安全难题。

问 如何选择一家高质量的冷链物流公司

答 选择一家高质量的冷链物流公司，能从以下几方面考量

1、企业是否拥有专业团队与技术设备；

2、企业是否拥有**的物流体系和冷藏运输车队；

3、企业能否给予全过程温度控制和安全防范措施；

4、公司是否有良好口碑和客户支持。

问 冷链运输对食品企业的必要性是啥

答 冷链运输对食品企业的必要性不容忽视。控温运送存储可以有效的维护食品食品卫生安全和新鲜程度
，进而提升食品类质量以及口味，提升竞争能力。与此同时，标准化的冷链管理可以有效的防止食品卫
生安全难题，确保顾客健康自己的利益。
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