
河北黑米粘豆包支持代发包邮厂

产品名称 河北黑米粘豆包支持代发包邮厂

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 2.00/个

规格参数 快递公司:中通、顺丰、线下物流
原材料:小麦面粉、水、小香葱等
生产商:山东天惠供应链有限公司

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

 

近年来，面食作为中华美食文化重要组成部分之一，受到了越来越多的关注和喜爱。其中，粘豆包是一
种既有肉馅又有豆沙馅的中式传统糕点，以其嫩滑软糯，馅料清香可口的特点，在市场上备受热捧。随
着生活水平的不断提高，越来越多的小伙伴开始注重食品的健康、安全和品质问题，因此，在众多的粘
豆包品牌中，以优质原材料和严格的生产制作工艺而著称的河北黑米粘豆包备受青睐。

品牌：千江粮葶

千江粮葶是享誉全国的粘豆包品牌之一，其传承了河北传统手工制作工艺，选用优质小麦面粉、天然水
、压榨纯正大豆油和新鲜食材为主要原料，减少了加工和添加剂，保障了顾客的健康和口感体验。

发货方式：线上、线下

用户可以通过官方线上渠道购买粘豆包，也可选用线下配送到家或自行前往专卖店选购。

发货地：山东、重庆、湖南、黑龙江、四川

千江粮葶的总部设在山东，同时在重庆、湖南、黑龙江、四川设有多个工厂和合作厂家，以达到更快更
便捷的物流配送。

生产商：山东天惠供应链有限公司

山东天惠供应链有限公司是一家以面食类产品为主营业务的生产厂家，拥有干面条、挂面、面包和粘豆
包等多个系列产品，以其高效的服务和严谨的生产工艺而备受市场关注。



快递公司：中通、顺丰、线下物流

千江粮葶与中通、顺丰等多家快递公司合作，并且在大部分城市设有线下自提点，以保证产品的及时送
达。

原材料：小麦面粉、水、小香葱等

千江粮葶的主要原材料是小麦面粉、水和小香葱等食材，经过多步制作工序后，肉馅和豆沙馅才被巧妙
地套在面皮中，经蒸煮蒸解后，粘豆包的外皮嫩滑、馅料鲜美，呈现出独特的口感和深厚的料香。

河北黑米粘豆包代工加盟，一起创造成功之路！

除了自身生产外，山东天惠供应链有限公司还支持粘豆包的代工和代加工服务，为广大创业者提供统一
品牌、技术和优质服务，实现快速批量生产和销售。加盟者可获得一系列服务支持，如产品技术、质量
管理、品牌推广、物流配送等方面的帮助，以小的投资实现大的收益欢迎广大创业者来电咨询和加入我
们，共同打造成功之路！

粘豆包历史渊源，品尝口感美妙！

作为悠久的中国传统小吃之一，粘豆包历史已有近百年的时间。其早起源于江苏苏州，传播至山东、河
北等省，在民间广为流传。与其他地区的小吃不同的是，河北黑米粘豆包注重美味的同时，更加注重品
质和健康，奉行“用心做好好吃的食品”的经营理念，成为走向世界的名优美食。它的口感柔嫩、馅料
鲜香，粘豆包与传统粽子的美食地位不相上下，是中华文化瑰宝之一。

在美食品质和健康意识日渐提升的，粘豆包既是一种美食，更是一种文化和历史传承。河北黑米粘豆包
作为代表性品牌，其选用优质原材料和制作工艺，在产品品质和口感各方面保障了顾客的需求，为广大
爱好者打造了满意的粘豆包口感体验和文化传承。

粘豆包早可以追溯到中国唐代，起源于中国南方的福建省。它初是作为江湖小吃出

现的，因为将豆泥包裹在糯米团中会变得更加美味。在当时，它被称为“豆沙包”

，因为它的馅料是豆沙。随着时间的推移，粘豆包的制作和风味逐渐改良和发展，

到了宋朝时期，糯米制品的制作技术更加成熟，外面的包裹更加细腻，馅料也增加

了各种口味，如芝麻、红枣和桂花等，受到广泛欢迎。在明清时期，粘豆包已经广

泛传播到全国各个地区，成为老百姓喜爱的传统小吃。如今，随着食品加工技术的

发展，粘豆包的制作更加多样化，口感更加丰富多彩。

根据一些资料，粘豆包又称黄豆包或豆包，是一种源于满族的豆沙包类食物。满族

人传统上喜欢粘性的食品，有利于在寒冷的天气里长时间地进行户外活动，如狩猎

、砍柴等。粘豆包在北方许多地区非常普遍，是人们冬季餐桌不可或缺的主角。粘



豆包一般是在冬季开始的时候制作，然后放入户外的缸中保存过冬。它的制作工艺

源自于天然，属于传统天然食品的。

粘豆包不但营养均衡，更包涵了古老的文化传承，是粗粮细作的先河。粘豆包在北

方冬季的餐桌上扮演了重要角色，提供给人们所需的热量和营养。
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