
2024上海国际餐饮食材展览会、餐饮配料展览会

产品名称 2024上海国际餐饮食材展览会、餐饮配料展览会

公司名称 沈伟专业会展人

价格 .00/件

规格参数

公司地址 上海市

联系电话 18721287393 18721287393

产品详情

作为国内行业风向标的酒店及餐饮业展会，2023 HOTELEX上海国际酒店及餐饮业博览会近日圆满举办收
官。超24.5万专业观众，3000+展商共同成就了2023年酒店及餐饮界的一大盛事。

通过4天的展会盛况展后回顾，让我们一起从后厨厨房设备、咖啡茶饮、预制菜这几个热门板块的角度，
为大家解读揭示一些行业关注热点和趋势。

随着餐饮业的连锁化和规模化发展，预制菜作为提高效率和保持口味一致性的解决方案，逐渐成为众多餐饮企业的选择。然而，消费者对于预制菜的要求越来越高，他们期待真正的食材味道和高度还原的烹饪体验。

消费者所指的工业化味道源于传统预制菜的常见特征，包括过度加工和添加剂使用。为了去除工业化味道，预制菜企业应当注重食材的选择，优先使用新鲜、优质的原材料，并减少对添加剂和防腐剂的依赖。通过精心的加工和烹饪工艺，预制菜能更好地还原原始食材的口感和品质，使消费者感受到家庭烹饪的美味。

除了满足消费者的健康需求，预制菜的高度还原也是关键竞争要素之一。高度还原意味着在烹饪过程中尽可能地还原原始食材的味道和特色。预制菜企业需要注重精 确的调味和烹饪技巧，以保持食材的原汁原味和营养成分。通过精心的配方和烹饪工艺，预制菜能够呈现出与传统烹饪相似甚至更优的口感和质量。

因此，预制菜企业追求去除工业化味道和高度还原成为新的竞争焦点。通过投入更多的研发和创新，关注食材质量和烹饪技巧的提升，预制菜企业能够赢得消费者的信任和喜爱，从而在市场上脱颖而出，取得竞争优势。
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