
陕西荞麦春饼商超代加工厂

产品名称 陕西荞麦春饼商超代加工厂

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 品牌:千江粮葶
发货方式:线上、线下
发货地:山东、重庆、湖南、黑龙江

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

 荞麦春饼批发OEM，荞麦春饼贴牌

作为春饼生产商，我们一直致力于生产高品质、营养丰富、美味可口的荞麦春饼，以满足消费者不同口
味和需求的需求。我们的产品参数包括原材料、发货方式、发货地、生产商、快递公司、品牌等，使得
我们的产品能够满足消费者和商家的不同需求，并提供了完善的服务系统。

一、春饼生产方面

我们的荞麦春饼是采用优质荞麦面粉、水和大黄米等原材料制作而成，通过科学配方和独特工艺，确保
了春饼质量的稳定和口感的卓越。

1. 原材料

我们采用的是优质的荞麦面粉、纯净的水和大黄米等原材料，以保证春饼的食品安全和营养价值。

2. 生产工艺

我们的春饼采用成批生产的工艺，确保了生产过程中的卫生安全和食品质量，同时能够快速响应市场需
求。

二、春饼代加工与一件代发

为了满足消费者和商家的多样需求，我们提供了荞麦春饼的代加工和一件代发服务。

1. 荞麦春饼批发OEM



我们拥有现代化的加工厂和的加工设备，能够根据客户的需求进行荞麦春饼的OEM代加工，保证了客户
的产品销售和品牌建设。

2. 荞麦春饼贴牌

我们也提供荞麦春饼的贴牌服务，是商家建立品牌和提高竞争力的好选择，同时也为消费者提供了更多
选择。

三、电商合作

我们与一些电商平台合作，将很好的尤其是C端用户的需求，我们为其提供及时的服务及高品质的产品
配送，同时我们也与优质的快递公司进行合作，将您的产品安全送达到门口。

1. 电商平台合作

我们与山东天惠供应链有限公司、湖南、重庆、黑龙江等多家电商平台合作，实现销售和配送的全流程
服务。

2. 快递配送合作

我们与中通、顺丰等快递公司建立了良好的合作关系，保证了速度、安全、可靠的配送服务，在客户服
务方面，我们坚持以商家和消费者的需求为本，为他们提供完善的服务和倾心的服务体验。

小问答：

1. 荞麦春饼有什么营养价值？

答：荞麦春饼含有极高的营养价值，其中含有具有补肾益气、健脾助消化、强身健体的营养元素，对身
体的健康和发育发挥重要的作用。

2. 采用什么技术加工春饼？

答：我们采用的是自动化生产线加工技术，其中包括落料、分饼、揉搓、定型、复合等流程，保证了春
饼的品质和数量的稳定。

3. 如何保证荞麦春饼质量？

答：我们严格执行食品生产标准和质量控制体系，对原材料、生产环境和产品质量都进行严格监控和控
制，以保证荞麦春饼的质量和品质的稳定。

春饼是中国传统面食，有着悠久的历史。早在晋代就有记载，唐朝人将它使用在寒

食节食谱中。初的春饼是用麦面蒸制而成的，包裹菜肴作为副食，即所谓“寒具”

。到了宋朝，春饼还是一种冷食，被称为“薄饼”，卷上各种冷菜食用，成为寒食

节的一道美食。



元代以后，春饼传到各地，它的食用方式不再限于寒食节，也不再是麦面制作，而

是用白面擀成薄饼，在面皮上放上驴肉、鸡肉、三鲜、火腿、香菇、韭菜等馅料，

卷好蒸熟之后趁热食用，味道更佳。这样制作出来的春饼更加美味可口，也逐渐成

为了一道独立的美食。

明代时，春饼在南方广为流行，但仍然是作为一种蒸饼来使用的。清代时，春饼广

为流传，逐渐成为了一种当家小吃。到了现代，春饼依然是一种非常受欢迎的小吃

，不仅在北方地区流行，也逐渐成为了南方地区的常见美食。

春饼的制作方法简单，但需要注意细节。首先是面团的制作，需要用开水烫面，然

后加入适量的冷水和面粉，揉成柔软的面团。接着擀成薄饼，放入蒸锅中蒸熟。后

是将馅料卷入春饼中，制作成美食。常见的馅料有猪肉丝、鸡肉丝、豆沙、莲蓉等

多种口味。

春饼不仅是一道美食，也代表着春季的到来和新的开始。在中国传统文化中，春饼

象征着春天的生机和活力，也寓意着团圆和美满。无论是作为小吃还是象征着新的

开始，春饼都将在人们的生活中继续传承和发扬光大。
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