
辽宁老上海葱油饼代工定制生产OEM厂

产品名称 辽宁老上海葱油饼代工定制生产OEM厂

公司名称 山东天惠供应链有限公司

价格 1.00/个

规格参数 快递公司:中通、顺丰、线下物流
生产商:山东天惠供应链有限公司
原材料:小麦面粉、水、小香葱等

公司地址 山东省济宁市任城区兴东新区5号楼

联系电话 15615979977 15615979977

产品详情

 

葱油饼，是中国北方常见的传统美食，由于其香脆可口，深受消费者的喜爱。葱油饼的制作通常以小麦
面粉、水和小香葱等食材为主要原料。而对于葱油饼生产商来说，提供高品质的葱油饼产品，以及优质
的OEM代工和定制服务，是公司的核心竞争力。

作为一家经验丰富的葱油饼生产商，山东天惠供应链有限公司，为您提供定制化和代工服务。我们致力
于为国内外客户提供优质的葱油饼产品，同时实现生产效率的提高，成本的降低，以及客户利益的大化
。

葱油饼代工

我们拥有先进的生产设备和技术团队，能够为客户提供的葱油饼代工服务。在代工方面，我们可以按照
客户的要求进行加工生产，同时确保产品的质量和口感达到水平。我们的代工服务包括葱油饼的原料采
购、生产加工、包装、质量检验和发货等全方位服务，确保客户的需求得到满足。

葱油饼定制

我们提供的葱油饼定制服务，能够满足客户个性化的需求。不论是从产品配方、技术规格、包装设计、
印刷包装、销售渠道等方面，我们都可以根据客户的要求进行调整。同时我们认真听取客户的建议和意
见，并进行不断的改进和提高。我们相信，高品质的葱油饼产品，必将带给客户的消费体验。

产品参数



- 原材料：小麦面粉、水、小香葱等。

- 发货方式：线上、线下。

- 发货地：山东、重庆、湖南、黑龙江。

- 生产商：山东天惠供应链有限公司。

- 快递公司：中通、顺丰、线下物流。

知识

葱油饼的制作技巧：葱油饼的制作方法一般分为揉面、擀皮、加馅、折叠、擀成薄饼、开花、煎烤等几
个步骤。在擀皮的时候要注意需要分成中间大、两边小的三份，这样擀出来的皮才会薄而饼样。加馅的
时候一定要均匀，否则容易出现熟未熟的情况。同时在煎烤的过程中，需要注意火候，一般是小火煎至
两面金黄，煎熟后在饼两面抹上油和葱花，香气扑鼻，口感更佳。

问答

Q: 葱油饼的营养价值是什么？

A: 葱油饼富含蛋白质、碳水化合物、脂肪和维生素B等营养成分。葱花中含有丰富的维生素C和微量元素
锌，同时也具有一定的解毒、消炎和抗菌的作用。综合起来，葱油饼是一道美味又营养的小吃。

Q: 葱油饼的口感应该如何？

A: 葱油饼的口感应该十分香脆，饼皮酥脆，内馅香气十足，且不宜过油腻。的葱油饼，外酥里嫩，口感
丰富，让人回味无穷。

Q: 葱油饼的制作工艺是否复杂？

A: 葱油饼的制作工艺虽然有一定的技术难度，但是掌握技巧后就可以做出美味的葱油饼了。只要注意擀
皮和加馅的均匀，再掌握好煎烤的火候，你就可以轻松制作出美味的葱油饼了。

首先，需要准备好制作葱油饼所需的主要食材，包括面粉、葱花、盐、油等。然后

，将面粉和水混合揉成面团，搓成长条并切成小块。接着，将小块擀成薄片，刷上

油，撒上葱花、盐等调料，卷起并压平。后，放入平底锅中烙至金黄色即可。

同时，还需要注意一些制作葱油饼的细节。比如，在擀面皮的时候需要时不时地撒

一些面粉，防止面皮粘在擀面杖上。另外，烙葱油饼的时候需要使用中小火，以免

烙糊。需要注意的是，由于葱油饼代工的具体步骤可能会因人而异，因此以上方法

仅供参考。
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